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1. obudowa

2. pokrywa

3. przycisk zatrzasku pokrywy
4. przycisk zgrzewania

5. lampka kontrolna

6. uszczelka gorna

7. uszczelka dolna

8. uszczelka paska grzewczego
9. pasek grzewczy

10. wigcznik bezpieczenstwa
11. kabel zasilajacy z wtyczka
12. uchwyt kabla

13. worek

s

kopnyc

KpuLLKa

KHOMKa 3aMUKaHHS! KpHLLKA
KHOMKa 3BapIOBaHHS
iHavkaTop

BEpXHs! Mpoknazka

HIDKHS IpoKnazKka

. IPOKNazKa HarpisanbHoi CTpiyki
. HarpiBanbHa cTpiuka

10. 3anoGixxHui BUMMKaY

11. kabenb X1BNeHHs 3 BUNKOK
12. Tpumay kabento

13. miwwok

OONDON PN =

SK

1. plast

2. veko

3. tlacidlo blokady veka

4. flacidlo zvarania

5. kontrolka

6. horné tesnenie

7. dolné tesnenie

8. tesnenie zvaracieho pasika
9. zvéraci pasik

10. bezpecnostny vypina¢

11. napéjaci kabel so zastrckou
12. drziak kabla

13. vrece

F

1. boitier

2. couvercle

3. bouton de verrouillage du couvercle
4. bouton soudage

5. voyant d'alimentation

6. joint supérieur

7. joint inférieur

8. joint de bande chauffante

9. bande chauffante

10. Interrupteur de sécurité

11. cordon d'alimentation avec fiche
12. attache du cable

13. sachet
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1. housing

2. cover

3. cover latch button

4. welding button

5. control lamp

6. upper gasket

7. lower gasket

8. gasket of the heating strip
9. heating strip

10. safety switch

11. power cable with plug
12. cable handle

13. bag

LT

1. korpusas

2. dangtis

3. dangtelio fiksatoriaus mygtukas
4. suvirinimo mygtukas

5. signaliné lemputé

6. virSutinis sandariklis

7. apatinis sandariklis

8. Sildanciosios juostos sandariklis
9. Sildancioji juosta

10. saugumo jungiklis

11. maitinimo kebelis su kistuku
12. kabelio laikiklis

13. maiSelis

H

1. haz

2. fedél

3. fedélrogzité gomb

4. forrasztas gomb

5. visszajelz6 lampa

6. felsd tomités

7. als6 tomités

8. forrasztocsik tomitése
9. forrasztocsik

10. biztonsagi kapcsold
11. tapkabel dugoval
12. kabelfogantyu

13. zsdk

I

1. involucro

2. coperchio

3. pulsante di chiusura del coperchio
4. pulsante di saldatura

5. spia di controllo

6. guarnizione superiore

7. guarnizione inferiore

8. guarnizione della barra saldante
9. barra saldante

10. interruttore di sicurezza

11. cavo di alimentazione con spina
12. fermacavo

13. borsa
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D

1. Gehduse

2. Abdeckung

3. Abdeckungsverriegelungstaste
4. VerschweiR-Taste

5. Kontrollleuchte

6. Obere Dichtung

7. Untere Dichtung

8. Dichtung des Heizstreifens
9. Heizstreifen

10. Not-Aus-Schalter

11. Stromkabel mit Stecker
12. Kabelhalter

13. Beutel

Lv

1. korpuss

2.vaks

3. vaka blokétaja poga
4. kausésanas poga

5. indikators

6. augsgja blive

7. apaksgja blive

8. sildisanas joslas blive
9. sildisanas josla

10. droibas slédzis

11. barosanas kabelis ar kontaktdakSu
12. kabela turétajs

13. maisind

RO

1. carcasa

2. capac

3. butonul de blocare a capacului
4. butonul de sudare

5. lampa de control

6. gamniture de etansare superioara
7. garniture de etansare inferioara
8. garniture benzii de incalzire

9. banda de incalzire

10. intrerupator de siguranta

11. cablu de alimentare cu stecher
12. suport cablu de alimentare

13. punga

NL

1. behuizing

2. deksel

3. vergrendelknop voor het deksel
4. lasknop

5. controlelampje

6. bovenste afdichting

7. onderste afdichting

8. afdichting lasstrip

9. lasstrip

10. veiligheidsschakelaar

11. voedingskabel met stekker
12. kabelhouder

GR
RUS

1. kopnyc

2. KpbllLka

3. KHOMKa 3alLenkVBaHs KpbILLKA

4. KHonka cBapkm

5. MHavKaTop

6. BepxHAA npoknagka

7. HWKHsiSt Npoknaaka

8. npoknajka HarpeBaTernbHOM NeHTbl
9. HarpeBaTenbHas NeHTa

10. NpeoXpaHuTENbHBIA BbIKOYaTeNb
11. kabenb nuTaHuA ¢ BUNKOIA

12. nepxarens kabens

13. naket

cz

1. plast

2.viko

3. tlacitko z&mku vika

4. tlacitko svafovani

5. kontrolka

6. horni tésnéni

7. dolni tésnéni

8. tésnéni svarovaci listy
9. svafovaci lita

10. bezpe€nostni spina
11. napéjeci kabel se zastrékou
12. drzak kabelu

13. sacek

E

1. carcasa

2.tapa

3. boton de cierre de la tapa
4. botén de sellado

5. luz indicadora

6. junta superior

7. junta inferior

8. junta de la tira térmica

9. tira térmica

10. interruptor de seguridad
11. cable de alimentacion con enchufe
12. soporte de cable

13. bolsa

GR

1. mepiBAnua

2. kGAuppa

3. koupTri KAEIdapIG KaAUppaTOG

4. koupri BeppIKnAG oUYKGANaNg

5. huyvia

6. EMavw OTEYOVOTIOINTIKG

7. emdvw OTEYAVOTIOINTIKO

8. aTeyavoTmInTIKG TOU INGVTa BEPpIKAG
ouykOMnong

9. 1pavrag Bepuikrig ouykOMnang
10. lakdTITNG aoPaAeiag

11. kaAwdio Tpopodoaiag pe fuoua

13. zak 12. haBr kaAwdiou
13. oakoUAa
ORY GINALNA



Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang
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Druga klasa bezpieczenstwa elektrycznego
Second class of insulation

Zweite Klasse der elektrischen Sicherheit
Bropoit knacc anekTpuueckoil 6esonacHocTi
[pyrwit knac enekTpuyHoi isonsii

Antros klasés elektriné apsauga

Elektribas droibas Il. klase

Druha tfida elektrické bezpecnosti

Druha trieda elektrickej bezpecnosti
Masodik osztélyu elektromos védelem
Securitatea electricé de clasa a doua
Segunda clase de la seguridad eléctrica
Seconde classe de sécurité électrique
Seconda classe di sicurezza elettrica
Tweede klasse elektrische veiligheid
AeUtepn TaEN NAekTpIKIG ao@aAeig

)i

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie skfadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

10T CMMBON MHA(OPMUPYET O 3anpeTe NOMeLLATb U3HOLIEHHOE 3MEKTPUYECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpYA0BaHME (B TOM Yncre Gatapeu v akkyMynsTopbl) BMECTE C ApyrMm
oTxofamu. M3HolueHHoe 0BopyaoBaHue AOMKHO coBUpaThCs CENeKTUBHO UM MepefaBatbes B TOUKy cbopa, YTobbl obecneunts ero nepepaboTky v yTunusaumio, Ans
TOro, YTo6bl OrPaHUYMTL KOMMYECTBO OTXOZOB, U YMEHBLUMTL MCMONb30BaHUE NPUPOAHBIX PecypcoB. HEKOHTPONMpYeMbIi BBIGPOC OnacHblX BELLECTB, CopepXalLuxcs B
3MNEKTPUYECKOM 11 3NEKTPOHHOM 060PYA0BAHUM, MOXET NPEACTABNATL Yrpo3y ANs 340POBbS YENOBEKa, U NPUBOAUTL K HETATUBHBIM U3MEHEHUAM B OKpYXalolLeil cpege.
}Zlomau.lHee X03811CTBO WrpaeT BaXHYH0 ponb Npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWKM W yTUnU3auuu, B TOM 4ucne, yTunusauuu U3HOLLEHHOTO oBopyuoaaHma. I'qupo6Hy»o
MHdJOpMaLlIMO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.
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Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60POHY PO3MILLEHHS BIAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta EeNneKTPOHHOro obnapHaHHs (B TOMY YWCTi akyMynsTopiB), y TOMY YuCAi 3 iHWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate o6naaHaHHs noBuHHO GyT BUGIPKOBO 3ibpaHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BIAHOBNEHHS, OB 3MeHILIMT
KinbKICTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, L0 MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY o6naaHaHHi, Moxe NpeAcTaBnaTv Hebeaneky ANS 3N0POB’s NIOAVHY | BUKNUKATY HEraTVBHI 3MiHW B HABKONMMLUHBOMY CepeAoBMLLi. FOCNOAapCTBO Biairpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BiHOBMNEHHS, BKIOYalo M yTUni3aLlito BUKOpUCTaHoro oBnaaHaHHs. binblu AeTanbHy iHdopmaLliio npo npasumbHi
MeToAM YTUNi3aLlii MoXHa oTpuMaTy y MicLiesoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apka idé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrrei; izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (vcetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbéré misto, aby byla zajiSténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Doméacnost hraje dulezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dali
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoliiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méoZe ohrozovat ludské
zdravie amat negaﬁvny dopad na Zivotné prostredie Kaidé domécnost’ ma dﬁleiitu ulohu Vv procese opétovného pouiitia a opétovne’ho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készlléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljdbdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii i acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclé si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electronicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un réle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul’ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAEKTpOVIKOU €£OTTAIOLOU (QUPTIEPIAPBAVOPEVWY TWY UTTATCPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa amépAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAIoHGG Ba Tpémel va SUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAAeTal o anueio auAoyg yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1) avakmoT Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol Xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIOO pTropei var amoteAéoer amelh yia Ty avBpwmiv uyeia Kai va TTPOKaAEae! apvnTiké ahayég
aT0 QuaIkd TrepIBGAAov. To voikokupid dladpapari(el onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTTavaypnoipoToinan Kai avakton, cupTepIAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinuévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIES OXETIKG pE TIG KaTAAANAES HEBOBOUG avakUKAWONG, ETTKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Pakowarka prozniowa stuzy do pakowania prézniowego produktéw spozywczych w przeznaczone do tego specjalne worki. Dzigki
takiemu pakowaniu zywno$¢ zachowuje diuzej $wiezo$¢ oraz wartosci odzywcze. Produkt zostat zaprojektowany wytacznie do
uzytku domowego i zabronione jest korzystanie z niego w zastosowaniach komercyjnych.

UWAGA! Do pakowarki nalezy stosowac tylko worki wykonane z tworzywa sztucznego przeznaczone specjalnie do pa-
kowarek prézniowych. Zabronione jest stosowanie zwyktych workéw foliowych lub innych workéw nie przeznaczonych
do pakowarek prézniowych.

UWAGA! Do pakowania zywnosci nalezy stosowa¢ worki przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.

Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia zalezna jest od wlasciwej eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczytac cafg instrukcje i zachowac ja.

Za szkody, powstate w wyniku nieprzestrzegania przepiséw bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji dostawca nie ponosi
odpowiedzialnosci.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Wraz z produktem nie sg dostarczane worki.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

UWAGA! Przeczyta¢ wszystkie ponizsze instrukcje. Nieprzestrzeganie ich moze prowadzi¢
do porazenia elekirycznego, pozaru albo do uszkodzen ciata.

PRZESTRZEGAC PONIZSZYCH INSTRUKCJI

Nie nalezy korzystaC z urzadzenia w srodowisku o zwiekszonym ryzyku wybuchu, zawiera-
jacym palne ciecze, gazy lub opary. Urzgdzenie nalezy ustawia¢ na pfaskich, rdwnych i twar-
dych powierzchniach. Podczas wyboru miejsca ustawienia nalezy wzigé pod uwage miejsce
potrzebne na worek. Worek nie moze zwisaC z pakowarki , powinien leze¢ na tym samym
podiozu co pakowarka. W przeciwnym wypadku worek moze sie wyslizgng¢ z uchwytu
zgrzewarki. Nie stawia¢ urzgdzenia w poblizu Zrodet ciepta lub ognia. Pakowarka posiada
mozliwos¢ zwiniecia kabla zasilajgcego we wgtebieniu na spodzie obudowy lub z tytu obudo-
wy. Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie rozwinac kabel zasilajacy. Urzgdzenie nalezy
podtaczac tylko do sieci elektrycznej o napieciu i czestotliwosci widocznych na tabliczce
znamionowej urzgdzenia. Wtyczka kabla zasilajgcego musi pasowac do gniazdka sieciowe-
go. Nie wolno modyfikowac wtyczki. Nie wolno stosowac zadnych adapteréw w celu przysto-
sowania wtyczki do gniazdka. Niemodyfikowana wtyczka pasujgca do gniazdka zmniejsza
ryzyko porazenia pragdem elektrycznym. Po kazdym wykorzystaniu nalezy odtgczy¢ wtyczke
kabla zasilajacego od gniazda sieciowego. Unikac kontaktu z uziemionymi powierzchniami
takimi jak rury, grzejniki i chiodziarki. Uziemienie ciafa zwigksza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym.Urzadzenie jest przeznaczone tylko do pracy wewnatrz pomieszczen. Nie na-
lezy naraza¢ urzadzenia na kontakt z opadami atmosferycznymi lub wilgocia. Woda i wilgog,
ktéra dostanie sie do wnetrza urzgdzenia zwieksza ryzyko porazenia pradem elektrycznym.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie przecigza¢ kabla zasilajgcego.
Nie uzywac kabla zasilajgcego do noszenia, podigczania i odigczania wiyczki od gniazdka
sieciowego. Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z cieptem, olejami, ostrymi krawedziami i
ruchomymi elementami. Uszkodzenie kabla zasilajagcego zwieksza ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego (np. przeciecie, stopienie
izolacji) nalezy natychmiast odfgczy¢ wtyczke kabla od gniazdka, a nastepnie przekazac
produkt do autoryzowanego zaktadu naprawczego. Zabronione jest uzytkowanie urzadze-

n INSTRUKCJA ORYGINALNA



PL

nia z uszkodzonym kablem zasilajgcym. Zabroniona jest naprawa kabla zasilajgcego, kabel
musi zosta¢ wymieniony na nowy w autoryzowanym punkcie serwisowym. W przypadku
stosowania przedtuzaczy, nalezy stosowac przediuzacze o parametrach zasilania takich jak
widoczne na tabliczce znamionowej urzadzenia. Przekroj zyt przedtuzacza powinien by¢ nie
mniejszy niz przekréj zyt kabla zasilajgcego urzadzenie. Nalezy to sprawdzic na izolacji kabla
zasilajgcego i przedtuzacza lub zwrécic sie do producenta urzadzenia i / lub przedtuzacza.
W przypadku zauwazenia uszkodzenia jakiejkolwiek czesci urzadzenia zabronione jest jego
dalsze uzytkowanie. W takim przypadku nalezy urzadzenie przekaza¢ do autoryzowanego
punktu serwisowego. Urzgdzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku co najmniej
8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwo$ciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
do$wiadczenia i znajomo$ci urzadzenia, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie do uzytkowania urzgdzenia w bezpieczny sposdb, tak aby zwigzane z tym zagro-
Zenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzagdzeniem. Dzieci bez nadzoru nie
powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji urzadzenia.Urzadzenie jest przeznaczone
tylko do uzytku domowego. Po wykonaniu pakowania 20 workow nalezy pozostawi¢ urza-
dzenie na 25 minut. Nalezy takze odczekac ok. 20 sekund pomiedzy kazdym pakowaniem.
W tym czasie nalezy odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka sieciowego. W przy-
padku przecigzenia termicznego produkt moze sie samoczynnie wytgczy¢. Nalezy wtedy
odigczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka sieciowego i odczekac do catkowitego
ostygniecia urzadzenia.

OBSLUGA URZADZENIA

Pakowanie prozniowe
UWAGA! Podczas wszystkich czynnosci przygotowawczych nalezy odiaczy¢ wtyczke kabla zasilajacego od gniazdka sieciowego.

Podnie$¢ pokrywe urzadzenia. Jezeli pokrywa jest zamknieta za pomocg zatrzasku, nalezy go wcisngé, odblokowaé pokrywe, a
nastepnie jg unies¢.

Wewnatrz urzadzenia znajduje sig wigcznik bezpieczenstwa, ktéry pozwoli uruchomi¢ urzadzenie dopiero po poprawnym za-
mknigciu pokrywy. Nie nalezy go wciska¢ przy otwartej pokrywie, zabronione jest blokowanie wigcznika bezpieczenstwa.

Nalezy przygotowa¢ worek do uzytku w pakowarce. Nalezy stosowaé tylko specjalne worki, przeznaczone tylko do uzytku w pa-
kowarkach prézniowych. Worek mozna przycigé dopasowujac jego wielko$¢ do pakowanego produktu. Nalezy pamieta¢ aby trzy
krawedzie worka byly zawsze zgrzane fabrycznie, a przycinana krawedz byta réwna (I1) i nie szersza niz maksymalna szerokos$¢
workéw wymieniona w tabeli. Dobierajac wielko$¢ nalezy sie upewni¢, ze pozostanie co najmniej 5 cm worka od jego krawedzi
do pakowanego produktu.

Pofozy¢ worek tak aby znajdowat sie nad paskiem grzewczym, a jego krawedz przeznaczona do zgrzania znajdowata sie catkowi-
cie wewnatrz uszczelki pokrywy (1Il). Wyréwnac¢ obie $cianki worka tak, aby nie tworzyly sie zatamania, zagiecia lub zmarszczki.
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania. Zamkna¢ pokrywe, docisngé i przytrzymac. Proces odsysania powietrza oraz zgrzewania
rozpocznie sie samoczynnie, co bedzie sygnalizowane zaswieceniem sie lampki na obudowie urzadzenia.

Po zakonczeniu procesu pakowania, lampka wytaczy sie. Nalezy wtedy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, odblokowaé zatrzask
pokrywy, naciskajac przycisk zatrzasku. Unies¢ pokrywe i usung¢ worek z zapakowanym produktem.

UWAGA! Pasek grzewczy moze by¢ gorgcy. Nalezy unikaé¢ jego dotykania podczas wyjmowania worka z urzgdzenia.

Przycisk zgrzewania ,Seal”

Przycisk nalezy uzy¢ w przypadku pakowania delikatnych produktéw lub produktéw zawierajacych ptyny. Nacisniecie tego przyci-
sku przerywa proces odsysania powietrza i rozpoczyna zgrzewanie. Jezeli w trakcie pakowania zostanie zaobserwowana niepo-
zadana deformacja pakowanego produktu lub ptyny obecne w produkcie zaczng by¢ zasysane przez pakowarke nalezy nacisngé
przycisk zgrzewania oznaczony ,Seal’.
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Postepowanie w przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia

Dziatanie Mozliwa przyczyna i rozwigzanie

Sprawdzi¢ czy kabel zasilajacy nie jest uszkodzony. Sprawdzi¢ czy urzadzenie jest podiaczone do zasilania. Sprawdzi¢ czy worek
Pakowarka nie dziata jest umieszczony poprawnie wewnatrz zgrzewarki. Jezeli urzadzenie sig wytaczylo samoczynnie na skutek przegrzania, odczeka¢
od jego catkowitego ostygniecia.

Powietrze nie jest odsysane Sprawdzi¢ czy worek jest umieszczony poprawnie wewnatrz zgrzewarki. Sprawdzi¢ czy zgrzewana krawedz worka jest réwna, nie
z worka posiada zmarszczek, zagig¢ lub dziur. Sprawdzi¢ czy uszczelki nie sg zanieczyszczone.
Worek sie topi Pasek grzewczy jest zbyt nagrzany, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i odczekac do jego catkowitego ostygnigcia.

Worek ulegt uszkodzeniu. Sprawdzi¢ czy worek nie jest uszkodzony. Pakowane produkty z ostrymi krawedziami moga przedziura-
wi¢ worek. Sprawdzi¢ poprawnos¢ zgrzewu, jezeli ptyn zostat odessany wraz z powietrzem mogt uniemozliwi¢ poprawne zgrzanie
worka. Sprawdzic czy uszczelki oraz pasek grzewczy nie s zanieczyszczone.

Powietrze dostaje sig z powrotem
do worka

Sprawdzi¢ czy worek jest umieszczony poprawnie wewnatrz zgrzewarki. Sprawdzi¢ czy zgrzewana krawedz worka jest réwna,
Worek nie jest zgrzewany nie posiada zmarszczek, zagie¢ lub dziur. Sprawdzi¢ czy uszczelki nie sg zanieczyszczone. Jezeli urzadzenie sig wylaczylo
samoczynnie na skutek przegrzania, odczekac od jego catkowitego ostygniecia.

Porady dotyczgce pakowania prozniowego zywno$ci )
Pakowanie prézniowe pozwala op6zni¢ proces psucia sie zywnosci . Zywnos¢ zapakowana prézniowo wolniej traci swoje warto-
§ci odzywcze i dluzej pozostaje Swieza.

UWAGA! Pakowanie prézniowe nie moze zastgpi¢ chiodzenia i zamrazania zywnosci. Kazdy rodzaj psujacej sie zywnosci, ktory
wymaga przechowywania w chfodnym miejscu lub mrozenia wymaga takiego samego traktowania po zapakowaniu prézniowym.

Najlepsze rezultaty mozna osiggna¢ w przypadku pakowania prozniowego Swiezej zywnosci. Jezeli jakos¢ zywnosci sig po-
garsza, pakowanie prézniowe moze op6znic ten proces, ale nigdy go nie zatrzyma. Bakterie beztlenowe oraz mikroorganizmy
mogace dziata¢ w $rodowisku o niskiej zawarto$ci tlenu nadal majg wplyw na pogorszenie sie jako$ci zywnosci.

Gotowanie, rozmrazanie i podgrzewanie w wodzie Zywnosci zapakowanej prézniowo pozwala zachowa¢ smak potraw oraz uta-
twia utrzymanie czysto$ci. Podczas podgrzewania potraw zapakowanych prézniowo przy uzyciu kuchenki mikrofalowej nalezy
zawsze przedziurawi¢ w kilku miejscach worek, co pozwoli wydosta¢ sie goracemu powietrzu. Zywnos$¢ zapakowang prozniowo
mozna podgrza¢ przez zanurzenie i podgrzewanie jej w cieptej wodzie, temperatura wody nie moze przekroczy¢ 75 st. C.
UWAGA! Zabronione jest podgrzewanie zywnos$ci zapakowanej prézniowo w inny sposdb, na przyktad za pomocg ttuszczu lub
przez umieszczenie jej w piekarniku.

UWAGA! Zywno$¢ tatwopsujaca nalezy rozmraza¢ za pomocg kuchenki mikrofalowej lub przez umieszczenie jej w lodowce.
Nigdy nie nalezy rozmrazac takiej zywno$ci przez pozostawienie jej w temperaturze pokojowe;.

W przypadku pakowania migsa i ryb zaleca si¢ najpierw zywno$¢ umiesci¢ na 1-2 godzin w zamrazarce. Pozwoli to zwigzac soki
naturalnie obecne w zywnosci, a takze pozwoli zachowac jej ksztatt. Jezeli nie jest mozliwe wstepne schtodzenie zywnosci, za-
leca sig umiesci¢ luzno zwiniety recznik papierowy pomiedzy zywnoscia, a krawedzig worka przeznaczong do zgrzania. Recznik
wchtonie soki, ktére wydostang sie z zywnosci podczas odsysania powietrza.

W przypadku pakowania seréw zaleca sie pakowa¢ pozostaty ser po kazdym uzyciu. Jezeli zostanie uzyty odpowiednio duzy
worek mozna go uzy¢ ponownie, po wczesniejszym odcigciu zgrzewu.
Uwagal! Ze wzgledu na ryzyko zwigzane z dziataniem bakterii beztlenowych migkkie sery nigdy nie powinny by¢ pakowane prézniowo.

Przed zapakowaniem prézniowym warzyw zaleca si¢ je poddac blanszowaniu. Blanszowanie zatrzyma dziatanie enzymow, ktére
mogq doprowadzi¢ do utraty smaku, koloru i struktury. Aby podda¢ warzywa blanszowaniu nalezy zanurzy¢ je na kilkadziesiat
sekund we wrzatku, a nastepnie wyja¢ i zanurzy¢ w zimnej wodzie. Czas blanszowania zalezy od rodzaju warzywa. Im drob-
niejsze i delikatniejsze warzywa tym krétszy czas blanszowania. Blanszowanie mozna przeprowadzi¢ tez za pomocg kuchenki
mikrofalowej lub pary wodne;j.

Uwaga! Warzywa podczas przechowywania emitujg gazy. Dlatego po blanszowaniu i zapakowaniu prézniowym zaleca sie je
przechowywac w zamrazarce.

Uwagal! Ze wzgledu na ryzyko zwigzane z dziataniem bakterii beztlenowych, $wieze grzyby, cebula i czosnek nigdy nie powinny
by¢ pakowane prézniowo.

Produkty miatkie zaleca sie pakowac prézniowo w ich oryginalnym opakowaniu. Zapobiegnie do przedostaniu sie drobin produktu
wraz z odsysanym powietrzem do wnetrza pakowarki. Co moze nawet uniemozliwi¢ prawidtowe zapakowanie prézniowe.

Przed zapakowaniem prozniowym zywnosci w stanie ptynnym, na przyktad zup, nalezy zamrozi¢ je w osobnym naczyniu, ktérego
ksztatt oraz wielkos¢ nalezy dobrac tak, aby zamrozony produkt zmiescit sig w worku. Po zamrozeniu, nalezy produkt wyjac z
naczynia wiozy¢ do worka, zapakowac prézniowo, a nastepnie z powrotem umiesci¢ w zamrazarce. Zywnos$¢ zapakowang proz-
niowo mozna podgrza¢ przez zanurzenie i podgrzewanie jej w cieptej wodzie, temperatura wody nie moze przekroczy¢ 75 st. C.
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KONSERWACJA | PRZECHOWYWANIE

Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy odigczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka sieciowego. Odczeka¢ do
catkowitego ostygniecia urzadzenia i przystapi¢ do konserwacii.

UWAGA! Nie zanurza¢ urzagdzenia w wodzie ani w innym ptynie. Nie stosowac $ciernych $rodkéw czyszczacych.

Obudowe urzadzenia wyczysci¢ za pomocg migkkiej tkaniny zwilzonej roztworem wody i tagodnego $rodka czyszczacego. Po-
wyciera¢ do sucha. Jezeli wnetrze urzadzenia zostato zanieczyszczone, np. zywnoscig, nalezy oczysci¢ je za pomocg miekkiej
tkaniny lub recznika papierowego. Uszczelki oraz pasek grzewczy czysci¢ tylko za pomocg miekkiej tkaniny zwilzonej roztworem
wody i tagodnego $rodka czyszczacego. Unika¢ nadmiernego nacisku podczas czyszczenia. Uzycie ostrych przedmiotéw do
czyszczenia moze zniszezy¢ pasek grzewczy lub uszczelki.

Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze wszystkie czesci zostaty wyczyszczone i osuszone. Za-
mkna¢ pokrywe, ale jej nie zatrzaskiwa¢. Podczas nieuzywania produktu zaleca sie nie zatrzaskiwaé pokrywy. Uszczelki w jakie
jest wyposazone urzadzenie moga ulec odksztatceniu przy zatrzasnieciu pokrywy, co moze wptynaé na poprawng prace oraz
wydajnos¢ urzadzenia.

Produkt przechowywa¢ w suchych miejscach i zacienionych. Chroni¢ miejsce przechowywania przed dostepem 0séb niepozada-
nych, zwlaszcza dzieci. Produkt przechowywa¢ w opakowaniach jednostkowych dostarczonych wraz z produktem.

PARAMETRY TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67880
Napigcie znamionowe \Y] ~230
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50
Moc znamionowa W] 140
Klasa ochronnosci elektrycznej Il
Stopien ochrony obudowy (IP) IPX0
Maks. szeroko$¢ worka [cm] 22
Przeplyw powietrza [I/min] 1
Wytwarzane podcisnienie [kPa] -40 + -60
Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) [mm] 260 x 160 x 55
Masa [kg] 08
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MACHINE SPECIFICATION

Vacuum packaging machine is designed for vacuum packaging of food products in the special bags which are the intended for it.
Thanks to this packing the food keeps longer its freshness and nutritional value. The product has been designed exclusively for
domestic use and is not designed for use in commercial applications.

ATTENTION! The machine should be used only with plastic bags which are specifically designed for vacuum packag-
ing machines. It is forbidden to use regular plastic bags or other bags which are not designed for vacuum packaging
machines.

ATTENTION! Food packaging bags you should use the bags which are intended to come into contact with food.
Correct, reliable, and safe operation of the tool is dependent on its proper use, therefore:

Prior to working with the product, you should read all the instruction and keep it around.

For any damage caused by failure to comply with safety regulations and instructions of this manual, the supplier is not responsible.

EQUIPMENT

The product is supplied in a complete state and requires no assembly. The product is not supplied with the bags.

SAFETY INSTRUCTIONS

ATTENTION! Read all the instructions below. Failure to comply with them can lead to elec-
trical shock, fire or personal injury.

FOLLOW THE INSTRUCTIONS BELOW

Do not use the device in an environment of increased risk of explosion, which is containing
flalmmable liquids, gases, or vapours. Set the device on a flat, even and hard surface. When
selecting the place for placement, consider the space needed for a bag. The bag may not
hang out from the packaging machine, it should lie on the same ground as packaging ma-
chine. Otherwise, the bag may be slip out from the handle of welding device. Do not place
the device near sources of heat or fire. Packaging machine has the ability to roll in the power
cable to the slot on the bottom or on back of the housing. Before each use you should com-
pletely unroll the power cable. Connect the unit only to the mains of voltage and frequency
shown on the rating plate of the device. Power cable plug must fit into the wall outlet. It is
forbidden to modify the plug. Do not use any adapters in order to adapt the plug to the outlet.
The unmodified plug, which fits the outlet, reduces the risk of electric shock. After each use,
you should disconnect the power cable plug from a mains outlet. Avoid contact with earthed
surfaces such as pipes, radiators and refrigerators. The earthing of body increases the risk
of electric shock.The device designed for indoors operation only. Do not expose the device
to humidity or precipitation. Water and moisture that gets inside the device, it increases the
risk of electric shock. Do notimmerse the device in water or any other liquid. Do not overload
power cable. It is forbiddent to use the power cable to carry out, connect and disconnect
the plug from wall outlet. Avoid contact of the supply cable with heat, oil, sharp edges and
moving parts. Damaged cable increases the risk of an electric shock. In the event of damage
to the power cable (for example, the cutting, melting of insulation), you should immediately
disconnect the plug from the wall outlet, and then pass the product to the authorized repairing
service. It is forbidden to use the device with a damaged hose. It is prohibited to repair the
power cable, the cable must be replaced with a new one at the authorized service point. In
the case of the use of extension cables, extension cables should be used with such power
supply parameters as these shown on the nameplate of the appliance. Cross section of the
extension cable wires should be not smaller than the cross section of the wires of device

ORIGINAL INSTRUCTION.S



GB

power cable. It is necessary to check the insulation of power cable and extension cable or
ask the manufacturer of the device and/or of the extension cable. If you notice damage to
any part of the equipment, its further use is forbidden. In this case, the device must be sub-
mitted to an authorized service center. The device may be used by children, who are at least
8 years old and by persons with reduced physical and mental capabilities, and by persons
who lack of experience and knowledge of the appliance, it is provided the supervision or
instruction concerning the use of appliance in a safe way, so that the associated risks would
be understood. Children should not play with the device. Children without supervision should
not carry out the cleaning and maintenance of the device.The device designed for domestic
operation only. After the packing of 20 bags the device should be left for 25 minutes. You
should also wait approximately 20 seconds between each packaging. After each use, you
should disconnect the power cable plug from a mains outlet. In the case of thermal overload
the product can automatically tumn off. Then you should disconnect the power cable from a
mains outlet and allow the device to cool down.

OPERATION OF THE DEVICE

Vacuum packaging
ATTENTION! During all the preparatory activities, you should disconnect the power cable plug from a mains outlet.

Raise the cover of device. If the cover is closed by the latch, you should push it, unlock the cover, and then lift it.
Inside the device there is a safety switch that will let you run the device only when the cover is closed properly. It should not be
pushed when the cover is opened, it is forbidden to block the safety switch.

Bag must be prepared for use in the packaging machine. Use only special bags, intended only for use in vacuum packaging ma-
chines. The bag can be cut by adjusting its size to the product to be packed. Keep in mind that the three edges of the bag should
always be factory-welded and the trimmed edge should be even (I1) and not wider than the maximum width of bags listed in the
table. Choosing the bag size, make sure that there remains of at least 5 cm of the bag from edge to the product to be packed.

Put the bag so that it was over heating strip and its edge, which is designed to be welded, is completely inside the cover seal
(1. Align both sides of the bag so as not to create a bends, folds or wrinkles. Connect the device to mains. Close the cover and
press it. The process of air suction and welding will start automatically, which will be indicated by a lightning up the light on the
device housing.

After the end of packing process, the indicator light turns off. You must then disconnect the device from the power source, unlock
latch by pressing the cover latch button. Lift the cover and remove the bag with packed product.

ATTENTION! Heating strip may be hot. You should avoid touching it when you remove the bag from machine.

Welding ,Seal” button

Use the button for packaging sensitive products or products which are containing liquids. Pressing this button aborts the process
of air suction and starts the process of welding. If, in the course of packaging it will be observed undesirable deformation of the
packaged product or liquids, which are present in the product, will be sucked in by the packaging machine, you should press the
welding button marked as “Seal”.

The proceedings in the case of device malfunction

Operation Possible reason and solution

Check whether the power cable is not damaged. Check whether the device is connected to the power supply. Check whether the
bag is positioned properly inside the welding machine. If the device automatically switched off as a result of overheating, wait for its
total cool down.

Packaging machine is not
working

Check whether the bag is positioned properly inside the welding machine. Check whether the welded edge of the bag is even,

Airis not sucked out of the bag whether it does not have wrinkles, folds, or holes. Check whether the gaskets are not contaminated.

Bag melts Heating bar is too hot, you should disconnect the device from the power supply and allow it to completely cool down.
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Operation Possible reason and solution

The bag is damaged. Check whether the bag is not damaged. Packaged products with sharp edges can make a hole in the bag.
Check whether the weld is correct, if

the liquid has been sucked out with air, it could prevent the correct welding of bag. Check whether the gaskets and welding strip are
not contaminated.

The air gets back to the bag

Check whether the bag is positioned properly inside the welding machine. Check whether the welded edge of the bag is even,
The bag is not welded whether it does not have wrinkles, folds, or holes. Check whether the gaskets are not contaminated. If the device automatically
switched off as a result of overheating, wait for its total cool down.

Tips on vacuum packaging of food
Vacuum packaging allows you to delay the process of food spoilage. Vacuum packed foods slower lose their nutritional value and
longer remain fresh.

ATTENTION! Vacuum cannot substitute the cooling and freezing of food. Any type of food, which can spoil, requires storage in a
cool place or freezing, requires the same treatment after vacuum packing.

The best results can be achieved for vacuum packaging of fresh food. If the quality of food deteriorates, the vacuum may delay
this process, but it never can stop it. Anaerobic bacteria and microorganisms, that can operate in an environment with low oxygen
content, continue to have an impact on the deterioration of the food quality.

Cooking, defrosting and reheating in water of the vacuum foiled food allows to preserve the flavor of dishes and makes it easier to
maintain cleanliness. When you are heating the vacuum packed foods with microwave oven you should always punch the bag in
several places, which will allow the bag to release hot air. Vacuum packed food can be heated by immersion and heating it in the
warm water, the water temperature must not exceed 75 degrees C.

ATTENTION! It is forbidden to heat the vacuum foiled food in any different way, by, for example, using fat or by placing it in the oven.
ATTENTION! The food, which is prone to be spoiled, should be thawed using the microwave oven or by placing it in the refriger-
ator. You should never thaw the food by leaving it at the room temperature.

In the case of meat and fish packaging, it is advisable to put first the food for 1-2 hours in the freezer. This will allow to bind the
juices, which are naturally present in the food, and also will allow to keep shape of the food. If it is not possible to initially pre-cool
the food it is recommended that you place the paper towel, which is rolled loosely, between food and edge of the bag you want to
weld. The towel will absorb juices that leak out from food during air suction.

In the case of cheese it is recommended to pack the remainder of the cheese after every use. If you use the bag, which is large
enough, you can use it again, after former removal of welding.
Attention! Due to risks associated with the operation of anaerobic bacteria, the soft cheese should never be vacuum packed.

Before vacuum packing of vegetables it is recommended that you blanche them. Blanching stops the action of enzymes, that may
lead to the loss of flavor, color and structure. To blanche the vegetables you dip them in the tens of seconds in boiling water, and
then remove and immerse in cold water. Blanching time depends on the type of vegetable. The finer and more delicate vegetables
the shorter is blanching time. Blanching also can be made using a microwave or steam.

Attention! When stored the vegetables emit gases. Therefore, after blanching and vacuum packaging, it is recommended that
you store them in the freezer.

Attention! Due to the risks associated with the operation of anaerobic bacteria, fresh mushrooms, onion and garlic should never
be vacuum packed.

Itis recommend to vacuum pack the fine products in their original packaging. This will prevent the leakage of product small parti-
cles with sucked air into the Interior of the machine, which may even prevent the proper vacuum packaging.

Before vacuum packing, the food, which is in liquid state, for example, soups, should be frozen in a separate vessel, which shape
and size should be selected so the frozen product would fit in the bag. After freezing, you should remove the product from the ves-
sel, put the food into bag, vacuum package, and then put it back in the freezer. Vacuum packed food can be heated by immersion
and heating it in the warm water, the water temperature must not exceed 75 degrees C.

MAINTENANCE AND STORAGE

After each use, you should disconnect the power cable plug from a mains outlet. Wait until the device is completely cool and
proceed to maintenance.

ATTENTION! Do not immerse the device in water or other liquid. Do not use abrasive cleaning agents.

Clean the device housing with a soft cloth moistened in solution of water and mild cleanser. Wipe it dry. If the interior of the device
was contaminated, for example with food, clean it with a soft cloth or paper towel. Clean the gaskets and heating strip with a soft
cloth moistened in solution of water and mild cleanser. Avoid excessive pressure when cleaning. Use of sharp objects for cleaning
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can destroy the heating bar or gaskets.
Before connecting the appliance to the power supply, make sure that all parts have been cleaned and drained. Close the cover,
but not snap it. When you use the product, it is recommended that you do not snap the cover. The gasket, with which the device is

equipped, may deform when you snap the cover, that can affect on the correct operation and performance of the device.

GB

Store the product in dry and shaded places. Protect the storage from undesirable individuals, especially from the children. Store
the product in small single unit packs supplied with the product.

TECHNICAL PARAMETERS

Parameter Unit Value
Catalog number 67880
Rated voltage V] 230AC
Rated frequency [Hz] 50
Rated power W] 140
Electric protection class I
Degree of the housing protection (IP) IPX0
Max. width of the bag [cm] 22
Airflow [I/min] 1
Produced vacuum [kPa] -40 + -60
External dimensions (width x depth x heigth) [mm] 260 x 160 x 55
Weight [kg] 0.8
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GERATEBESCHREIBUNG

Die Vakuumverpackungsmaschine wird fiir die Vakuumverpackung von Lebensmitteln in speziell fir diesen Zweck entwickelten
Beuteln eingesetzt. Dank dieser Verpackung bleiben Lebensmittel I&nger frisch und nahrhaft. Das Gerat wurde ausschlieBlich fiir
den Hausgebrauch entwickelt. Die Verwendung fiir gewerbliche Zwecke ist unzulassig.

ACHTUNG! Fiir die Verpackungsmaschine diirfen nur speziell fiir Vakuumverpackungsmaschinen entwickelte Kunst-
stoffbeutel verwendet werden. Die Verwendung von normalen Plastikbeuteln oder anderen Beuteln, die nicht fiir Vaku-
umverpackungsmaschinen bestimmt sind, ist verboten.

ACHTUNG! fiir die Lebensmittelverpackung sollten Beuteln verwendet werden, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmit-
teln in Beriihrung zu kommen.

Der korrekte, zuverlassige und sichere Betrieb des Gerates hangt von der bestimmungsgemalen Verwendung ab, deshalb:
Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie diese Bedienungsanleitung und bewahren Sie sie.

Der Lieferant haftet nicht fiir jegliche Schaden und Verletzungen infolge der Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften und der
Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Mit dem Produkt werden keine Beutel geliefert.

SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG! Lesen Sie alle folgenden Anweisungen durch. Die Nichtbeachtung dieser Hin-
weise kann zu einem Stromschlag, Brand oder zu Verletzungen flhren.
BERUCKSICHTIGEN SIE FOLGENDE ANWEISUNGEN

Das Gerét in einer explosionsgefahrdeten Umgebung mit brennbaren Fliissigkeiten, Gasen
oder Dampfen nicht verwenden. Das Gerat auf flachen, ebenen und harten Flachen auf-
stellen. Bei der Auswahl des Einbauortes ist der Platzbedarf fiir den Beutel zu berticksichti-
gen. Der Beutel darf nicht an der Verpackungsmaschine hangen und muss auf der gleichen
Flache wie die Verpackungsmaschine liegen. Andernfalls kann der Beutel aus dem Giriff
der Schweilmaschine herausrutschen. Das Gerét von Wérme bzw. Feuer fernhalten. Die
Verpackungsmaschine bietet die Maglichkeit, dass das Netzkabel in einer Aussparung an
der Unter- oder Riickseite des Gehauses aufgewickelt werden kann. Vor jedem Gebrauch
wickeln Sie das Kabel vollstandig aus. Das Gerat nur an das Stromnetz anschlieien, wenn
die auf dem Typenschild angegebenen Stromspannung und -frequenz iibereinstimmen. Der
Netzstecker muss in die Wandsteckdose passen. Den Stecker nicht verandern. Keine Ad-
apter verwenden, um den Stecker an die Steckdose anzupassen. Ein unveranderter Ste-
cker, der in die Steckdose passt, verringert die Gefahr eines Stromschlags. Nach Betrieb
das Netzkabel jeweils aus der Steckdose ziehen. Kontakt mit geerdeten Oberflachen wie
Rohren, Heizkdrpern und Kiihigeraten meiden. Die Erdung des Kérpers erhoht die Gefahr
eines elektrischen Schlages.Das Gerét ist nur fir den Innenbereich geeignet. Das Gerat
von Regen bzw. Feuchtigkeit fernhalten. Das Eindringen von Wasser und Feuchtigkeit er-
hoht die Gefahr eines Stromschlags. Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen. Netzkabel nicht tiberlasten. Stecker nicht durch das Ziehen am Netzkabel aus der
Steckdose ausziehen, oder zum Tragen benutzen. Netzkabel vor Hitze, Ol, scharfen Kan-
ten und beweglichen Teilen schiitzen. Ein beschadigtes Netzkabel erhoht die Gefahr eines
Stromschlags. Wenn das Netzkabel beschadigt ist (z.B. wegen durchgeschnittener bzw. ver-
schmolzener Isolierung), sofort aus der Steckdose ziehen und zu einer autorisierten Service-
stelle abgeben. Betrieb mit dem beschadigten Netzkabel ist unzulassig. Die Durchfiihrung
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einer Reparatur am Netzkabel ist unzuléssig. Das beschadigte Kabel tiber eine autorisierte
Servicestelle ereuern. Bei Verwendung von Verldngerungskabel miissen die Leistungs-
parameter mit dem Typenschild Ubereinstimmen. Der Aderquerschnitt der Verlangerungs-
drahte darf nicht kleiner sein als der Aderquerschnitt des Netzkabels des Geréates. Dies sollte
an der Isolierung des Netzkabels und des Verlangerungskabels iberprift werden, oder wen-
den Sie sich an den Hersteller des Gerats und/oder des Verlangerungskabels. ~ Wenn Sie
Schaden an einem Teil des Gerats feststellen, das Gerat nicht weiter verwenden. In diesem
Fall muss das Gerat an eine autorisierte Servicestelle tibergeben werden. Das Geréat darf von
Kindern ab einem Alter von 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
geistigen und kérperlichen Fahigkeiten sowie von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnis des Gerats verwendet werden, wenn die Aufsicht und/oder Anweisung zum siche-
ren Gebrauch des Gerats so erfolgt, dass die damit verbundenen Risiken verstandlich sind.
Kinder drfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und Wartung dtrfen von Kindern ohne
Beaufsichtigung nicht durchgefiihrt werden.Das Gerét ist nur fir den Hausgebrauch geeig-
net. Lassen Sie die Maschine flir 25 Minuten ruhen, nachdem Sie 20 Beutel verpackt haben.
Warten Sie ca. 20 Sekunden zwischen den einzelnen Verpackungen. Ziehen Sie wahrend
dieser Zeit das Netzkabel aus der Steckdose. Im Falle einer thermischen Uberlastung kann
sich das Produkt automatisch abschalten. Ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steck-
dose und warten Sie, bis sich das Gerat vollstandig abgekuhlt hat.

BEDIENUNG DES GERATES

Vakuumverpackung
ACHTUNG! Ziehen Sie wahrend aller Vorbereitungstatigkeiten das Netzkabel aus der Steckdose.

Heben Sie die Gerateabdeckung an. Wenn der Deckel mit der Verriegelung geschlossen wird, driicken Sie ihn hinein, entriegeln
Sie den Deckel und heben Sie ihn dann an.

Im Inneren des Gerates befindet sich ein Sicherheitsschalter, der das Gerat nur dann startet, wenn die Abdeckung richtig ge-
schlossen ist. Driicken Sie ihn nicht bei gedffneter Abdeckung, es ist verboten, den Sicherheitsschalter zu blockieren.

Bereiten Sie den Beutel fir den Einsatz in der Verpackungsmaschine vor. Verwenden Sie nur Spezialbeutel, die nur fiir den Ein-
satz in Vakuumverpackungsmaschinen bestimmt sind. Der Beutel kann auf die GréRe des verpackten Produkts zugeschnitten
werden. Beachten Sie, dass die drei Kanten des Beutels werkseitig immer verschweif3t sind und die Schnittkante gleich (11) und
nicht breiter als die maximale Breite der in der Tabelle aufgefiihrten Beutel ist. Bei der Auswahl der GroRe ist darauf zu achten,
dass vom Rand des Beutels bis zum verpackten Produkt mindestens 5 cm Beutel Ubrig bleiben.

Legen Sie den Beutel so ab, dass er sich iber dem Heizband befindet und seine Schweillkante vollstdndig in der Deckeldichtung
(I liegt. Richten Sie beide Seiten des Beutels so aus, dass keine Knicke, Falten oder Krauseln entstehen. SchlieRen Sie die
Abdeckung und vergewissern Sie sich, dass die Verriegelung eingerastet ist. Der Deckel kann nicht frei angehoben werden. Das
Gerat an das Stromnetz anschlieBen. Der Prozess der Entliiftung und des Schweillens beginnt automatisch, was durch das Licht
am Gehause des Gerates angezeigt wird.

Wenn der Verpackungsprozess abgeschlossen ist, erlischt die Lampe. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und
entriegeln Sie die Deckelverriegelung durch Driicken der Verriegelungstaste. Heben Sie den Deckel an und entfernen Sie den
Beutel mit dem verpackten Produkt.

ACHTUNG! Das Heizstreifen kann heif} sein. Vermeiden Sie es, es zu berlihren, wenn Sie den Beutel aus der Maschine nehmen.

SchweilSknopf ,Seal” (Versiegeln)

Verwenden Sie diese Taste, wenn Sie empfindliche oder flissigkeitshaltige Produkte verpacken. Durch Driicken dieser Taste wird
der Saugvorgang unterbrochen und das Schweilen gestartet. Wenn wahrend der Verpackung eine unerwiinschte Verformung
des verpackten Produkts beobachtet wird oder Flissigkeiten, die im Produkt vorhanden sind, von der Verpackungsmaschine an-
gesaugt werden, driicken Sie den Verschlussknopf mit der Aufschrift ,Seal.
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Vorgehensweise bei Fehlfunktion des Gerétes

Funktion Magliche Ursache und Losung

Uberpriifen Sie den Versorgungskabel auf Beschadigungen. Uberpriifen Sie, ob das Gerét an die Stromversorgung angeschlossen
ist. Uberpriifen Sie, ob der Beutel richtig in der Schweifmaschine platziert ist. Wenn das Gerét aufgrund von Uberhitzung automati-

Verpackungsmaschine funktio-

niert nicht sch abgeschaltet wurde, warten Sie, bis es vollstandig abgekiihlt ist.

Es wird keine Luft aus dem Uberpriifen Sie, ob der Beutel richtig in der Schweifmaschine platziert ist. Uberpriifen Sie, ob die geschweilte Kante des Beutels
Beutel abgesaugt gleichmaRig ist, ohne Falten, Knicke oder Locher. Uberpriifen Sie, ob die Dichtungen nicht verunreinigt sind.

Der Beutel schmilzt Das Heizband ist zu heiR, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und warten Sie, bis es vollstandig abgekdihlt ist.

Der Beutel wurde beschadigt. Uberpriifen Sie, ob der Beutel nicht beschadigt ist. Verpackte Produkte mit scharfen Kanten kénnen
den Beutel durchstechen. Uberpriifen Sie, ob die Verschweiltung korrekt ist. Wenn die Flissigkeit mit Luft abgesaugt wurde, kann
es sein, dass der Beutel nicht richtig verschlossen wurde. Uberpriifen Sie die Dichtungen und das Heizband auf Verschmutzung.

Uberpriifen Sie, ob der Beutel richtig in der Schweilmaschine platziert ist. Uberpriifen Sie, ob die geschweilte Kante des Beutels
Der Beutel wird nicht verschweilt | gleichmaRig ist, ohne Falten, Knicke oder Locher. Uberpriifen Sie, ob die Dichtungen nicht verunreinigt sind. Wenn das Gerét
aufgrund von Uberhitzung automatisch abgeschaltet wurde, warten Sie, bis es vollstandig abgekiihlt ist.

Die Luft gelangt zuriick in den
Beutel

Ratschldge zur Vakuumverpackung von Lebensmitteln
Die Vakuumverpackung erméglicht es, den Prozess des Verderbens von Lebensmitteln zu verzdgern. Vakuumverpackte Lebens-
mittel verlieren ihren Nahrwert langsamer und bleiben langer frisch.

ACHTUNG! Vakuumverpackungen kénnen das Kiihlen und Gefrieren von Lebensmitteln nicht ersetzen. Alle verderblichen Le-
bensmittel, die an einem kiihlen Ort gelagert oder gefroren werden miissen, erfordern die gleiche Behandlung nach der Vakuum-
verpackung.

Die besten Ergebnisse werden bei der Vakuumverpackung von frischen Lebensmitteln erzielt. Die Vakuumverpackung kann den
Prozess des Verderbens verzogern, wird ihn aber nie stoppen. Anaerobe Bakterien und Mikroorganismen, die in einer sauerstoff-
armen Umgebung wirken kénnen, verschlechtern weiterhin die Qualitét der Lebensmittel.

Das Kochen, Auftauen und Erwarmen von vakuumverpackten Lebensmitteln in Wasser erhalt den Geschmack von Lebensmitteln
und hilft, sie sauber zu halten. Wenn Sie vakuumverpackte Lebensmittel mit einer Mikrowelle erhitzen, perforieren Sie den Beutel
immer an mehreren Stellen, damit heile Luft entweichen kann. Vakuumverpackte Lebensmittel kdnnen durch Eintauchen er-
warmt und in warmem Wasser erhitzt werden, die Wassertemperatur darf 75 Grad Celsius nicht Uiberschreiten.

ACHTUNG! Vakuumverpackte Lebensmittel diirfen nicht auf andere Weise erwérmt werden, z.B. durch Fett oder durch Ein-
bringen in den Ofen.

ACHTUNG! Verderbliche Lebensmittel sollten im Mikrowellenherd oder im Kihischrank aufgetaut werden. Tauen Sie solche
Speisen niemals auf, indem Sie sie bei Raumtemperatur stehen lassen.

Beim Verpacken von Fleisch und Fisch wird empfohlen, die Lebensmittel zundchst 1-2 Stunden lang in den Gefrierschrank zu
stellen. Dies ermdglicht es, die Safte, die natiirlich in der Nahrung vorhanden sind, zu binden und die Form zu behalten. Ist eine
Vorkuhlung der Speisen nicht maglich, empfiehlt es sich, ein lose gerolltes Papiertuch zwischen die Speisen und den Rand des zu
verschlieRenden Beutels zu legen. Das Handtuch absorbiert den Saft, der beim Saugen aus dem Essen austritt.

Bei der Kaseverpackung ist es ratsam, den verbleibenden Kase nach jedem Gebrauch zu verpacken. Bei Verwendung eines ent-
sprechend groen Beutels kann dieser nach dem Abschneiden der Schweifinaht wiederverwendet werden.
Achtung! Aufgrund der Gefahr von anaeroben Bakterien sollte Weichkase niemals vakuumverpackt werden.

Es wird empfohlen, das Gemuse vor der Vakuumverpackung zu blanchieren. Das Blanchieren stoppt Enzyme, die zu einem Ver-
lust von Geschmack, Farbe und Struktur fiihren kdnnen. Um Gemuse zu blanchieren, tauchen Sie es einige Dutzend Sekunden
lang in kochendes Wasser, dann nehmen Sie es heraus und tauchen Sie es in kaltes Wasser. Die Blanchierzeit ist abhangig von
der Art des Gemiises. Je feiner und weicher das Gemiise, desto kiirzer die Blanchierzeit. Das Blanchieren kann auch mit einer
Mikrowelle oder Dampf durchgefiihrt werden.

Achtung! GemUse emittiert bei der Lagerung Gase. Daher wird empfohlen, sie nach dem Blanchieren und der Vakuumverpa-
ckung im Gefrierschrank zu lagern.

Achtung! Aufgrund der Gefahr von anaeroben Bakterien sollten frische Pilze, Zwiebeln und Knoblauch niemals vakuumverpackt
werden.

Es wird empfohlen, die reiselfahigen Produkte in der Originalverpackung vakuum verpacken. Verhindern Sie, dass Partikel des
Produkts mit der abgesaugten Luft in die Verpackungsmaschine gelangen. Dies kann sogar eine ordnungsgemaRe Vakuumver-
packung verhindern.

Vor der Vakuumverpackung von fliissigen Lebensmitteln, wie beispielsweise Suppen, sollten diese in einem separaten Behélter

eingefroren werden, dessen Form und GréRe so gewahlit werden sollte, dass das gefrorene Produkt in einen Beutel passt. Nach
dem Einfrieren nehmen Sie das Produkt aus dem Behélter, legen Sie es in einen Beutel, vakuumverpacken Sie es und legen es
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dann wieder in den Gefrierschrank. Vakuumverpackte Lebensmittel kdnnen durch Eintauchen erwérmt und in warmem Wasser
erhitzt werden, die Wassertemperatur darf 75 Grad Celsius nicht iberschreiten. C.

WARTUNG UND AUFBEWAHRUNG

Ziehen Sie nach der Benutzung das Netzkabel aus der Steckdose. Lassen Sie die Maschine vollstandig abkuhlen und fahren Sie
mit der Wartung fort.

ACHTUNG! Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder anderen Fliissigkeiten. Keine scheuernde Reinigungsmittel verwenden.
Das Gerategehause mit einem weichen Tuch reinigen, das mit einer Wasserlosung und einem milden Reinigungsmittel ange-
feuchtet ist. Trocken abwischen. Wenn der Innenraum des Geréates verunreinigt ist, z.B. mit Lebensmitteln, sollte es mit einem
weichen Lappen oder Papiertuch gereinigt werden. Dichtungen und den Heizband reinigen Sie mit einem weichen Tuch, das mit
Wasser und einem milden Reinigungsmittel angefeuchtet ist. Vermeiden Sie einen zu hohen Druck wéhrend der Reinigung. Die
Verwendung von scharfen Gegenstanden zur Reinigung kann das Heizband oder die Dichtung beschadigen.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile gereinigt und getrocknet sind, bevor Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieRen. Schliefen
Sie die Abdeckung, lassen Sie sie aber nicht einrasten. Wenn Sie das Produkt nicht verwenden, wird empfohlen, die Abdeckung
nicht zu verriegeln. Die Dichtungen, mit denen die Vorrichtung ausgestattet ist, konnen beim Einrasten der Abdeckung verformt
werden, was die korrekte Funktion und Leistung der Vorrichtung beeintrachtigen kann.

Das Produkt trocken, vor Tageslicht geschiitzt lagern. Schiitzen Sie den Lagerbereich vor unbefugtem Zugriff, insbesondere vor
Kindern. Das Produkt in mitgelieferten Einzelverpackungen lagern.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Katalog-Nr. 67880
Nennspannung V] ~230
Nennfrequenz [Hz] 50
Nennleistung w] 140
Schutzklasse Il
Gehause Schutzart (IP) IPX0
Max. Beutelbreite [cm] 22
Luftdurchfluss [i/min] 1
Erzeugtes Vakuum [kPa] -40+ -60
AuBenmalle des Gerates (B x T x H) [mm] 260 x 160 x 55
Gewicht [kq] 08
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RUS
XAPAKTEPUCTMKA YCTPOWCTBA

BakyymHast ynakoBOYHasi MaLLMHa MCnonb3yeTcs Ans BakyyMHOM yNakoBKW MULLEBBIX MPOLYKTOB B CrieLuanbHble nakeTsl, npes-
HasHaueHHble Ans 3To Lenu. briarofaps aToil ynakoBke NPOAYKThI NUTaHNS AOMbLUE COXPaHSIOT CBOKO CBEXECTb U NATATENbHYIO
LieHHoCTb. MpoayKT pa3paboTaH UCKMKUMTENBHO NSt AOMALLHETO MCMOMb30BaHMS, 3aNpeLLEHO UCMONb30BaTL €70 B KOMMEpYE-
CKUX LIENSiX.

BHUMAHWE! ins ynakoBO4HOI MalKHbI CrieyeT UCNOoNb30BaTh TOMLKO NMNAaCcTMKOBbLIE NakKeThbl, CNeLyuansHo pa3pato-
TaHHbIe ANS BaKyyMHbIX YNAKOBOYHbLIX MaLwuH. icnonb3oBaHMe 06bIYHbIX MNACTUKOBBLIX NaKeTOB UMM APYTUX NaKEeTOB,
He NpefHa3Ha4YeHHbIX ANS BaKyyMHbIX YNaKoBOYHbIX MALUWH, 3anpeLLeHo.

BHUMAHWE! [ins ynakoBKM NUILEBbIX NPOAYKTOB AOMKHbI UCMONbL30BATLCS TONLKO MaKeThbl, NpegHa3HauYeHHbIe Ans
KOHTaKTa C N1LLEBbIMU NPOAYKTaMHU.

MpasunbHas, HagexHas u 6esonacHasi paboTa yCTPONCTBa 3aBUCUT OT NPaBUIbHON SKCMyaTaLK, NO3TOMY:

lMepea ncnonb30BaHNMEM YCTPOMCTBA NPOYMTalATE BCE PYKOBOACTBO M COXPaHUTE ero.

locTaBLLKK He HeCeT OTBETCTBEHHOCTY 3a YLLepB, HaHECEHHbIN B pe3ynbTaTe HecobniofeHus Npasun 6e30MacHOCT 1 peKOMEH-
[JaLuii HaCTOSILLEro PyKOBOACTBA.

OCHALLEHUE

anGOp NOCTaBNAETCA B KOMNNEKTHOM COCTOAHUN U HE Tpe6yeT CﬁOpKM. [NakeTbl He NOCTaBRATCS BMECTE C NPOAYKTOM.

WHCTPYKLIUX MO TEXHWUKE BE3OMNACHOCTHU

BHUMAHMUE! lMpounTaiite BCce HUKENPUBELEHHBIE MHCTPYKLMK. VX HecobntoaeHe MoXeT
MPUBECTU K MOPAXEHMIO ANEKTPUYECKM TOKOM, NOXKapy Uin K TpaBMe.

HEOBXOOUMO COBIMKOOATb HKEYKA3AHHBIE MHCTPYKLIAA

He vcnonbayiTe YCTPOCTBO B YCHOBMSIX MOBBILLIEHHON OMACHOCTY B3pbIBa, B CPEE, COAep-
KaLLen NerkoBOCMIaMEHSIHOLLMECS JKMAKOCTH, rasbl U napbl. YCTPOMCTBO AOMKHO BbiTh
YCTaHOBINEHO Ha POBHO, NIOCKOM 11 TBEPAON NOBEPXHOCTY. [pu BoIBOpe MecTa yCTaHOBKM
CnefyeT y4uTbiBaTh NPOCTPAHCTBO, HeobxoauMoe Ans naketa. MakeT He JOMKeH cBucaTb
C YNakOBOYHON MaLLMHbI W JOMKEH NEXaTb Ha TOW Xe NOBEPXHOCTM, YTO W YNaKoBOYHAS
MalUnHa. B NpOTUBHOM Clyqae MakeT MOXET BbICKOMb3HYTb U3 AepxaTenst CBapO4HONo
annapata. He pasveLlanTe yCTPOCTBO BOMM3N MCTOUHWKOB TEMMa Ui OrHs. YnakoBo4-
Hasi MaLLHA MMEET BO3MOXHOCTb CMaTblBaHWS LUHYP MUTaHWs B YryOneHne B HIbKHEN
W1 3apHen Yactu kopnyca. llepen KaxabIM UCMOMb30BAHWEM MOSTHOCTLIO pasmoTanTe
LUHYp MWUTaHWS. YCTPOUCTBO AOMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO TOMBKO K SMEKTPUYECKON CETU C
HamMpsHKEHEM 1 YacTOTOW, yKa3aHHbIMM Ha NacropTHOM Tabnuuke YCTpoIiCTBa. Bunka
kabens nuTaHus JOMMKHa COOTBETCTBOBATL PO3ETKE JMEKTPOCETU. Henb3as moanduumpo-
BaTb BANKY. He 1Cronb3oBaTh HUKaKWUX NEPEXOHWKOB ANs afanTaumn BISIKA K PO3ETKE.
OpvruHanbHas BInKa, NOaXoasLLas K PO3ETKE, CHINKAET PUCK MOPaKEHWS 3MEKTPUYECKIM
TOKOM. [locne Kaxaoro 1Cronb30BaHNst CriedyeT BbiHyTb BUMKY kabens nuTaHns 13 poset-
Kin. /13beraiTe KOHTaKTa C 3a3eMEeHHbIMW NOBEPXHOCTSIMIA, TakuMu Kak TpyObl, paauatopbi
W XONOAUNbHUKW. 3a3eMIieHe Tena NOBbILLAET PUCK NOPaXEHUS AMEKTPUYECKAM TOKOM.
YCTpOICTBO NpeaHa3Ha4eHo ToMbKo Ans paboThl B NOMELLEHUN. He nogeepraiite ycTpoi-
CTBO BO3IEMCTBIK AOXAS Mrv Brark. Boga v Bnara, nonagatoLLye BHYTPb YCTPOWCTBA, Mo-
BbILLIAKT PUCK MOPaXEHIS AMEKTPUYECKM TOKOM. He norpyxaiite YCTPOMCTBO B BOZY Ui
APYrYI0 XuUaKoCTb. He neperpyxaiite kabenb nutaHns. He ucnonbayiite kabenb nutaHus
ANS NEPEHOCKM, NOACOEANHEHIS 11 OTCOEANHEHNS BIMIKW OT CETeBOW po3eTku. [3beralite
KOHTaKTa Kabens NuTaHus C Tensiom, Macriom, OCTPbIMIA KPasivk 1 MOGBVKHBIMI SneMeH-
Tamu. MoBpexaeHne kabens NUTaH1s NOBbILLAET PUCK MOPAXEHNS AMEKTPUHECKUM TOKOM.
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B cnyyae noBpexaeHus kabens nutaHus (Hanpumep, paspesa, pacniasneHns U3omnsLmm)
crieayeT HeMeIeHHO OTCOEAUHMTDL BINKY Kabersi OT CETEBOW PO3ETKM, a 3aTeM nepedaTb
MPOOYKT B @BTOPM30BAHHBIN CEPBUCHBIN LIEHTP. 3amnpeLLaeTcs UCronb30Barb YCTPOCTBO
C MOBPEXaeHHbIM Kaberem niuTaHus. 3anpeLLaeTcs NPOBOANUTL PEMOHT kabens nuTaHus,
kabenb AomkeH ObiTb 3aMEHEH HOBbIM B aBTOPW30BaHHOM CEPBWCHOM LieHTpe. Ecrm uc-
MONb3YHTCS YATMHUTENN, CReayeT NPUMEHSITb YANMHUTENb C NapaMeTpamy UCTOHUKA M-
TaHWs, yKasaHHbIMW Ha NacrnopTHOM Tabnuuke ycTporcTaa. CeveHure Xun yanuHUTens He
[OMKHO ObITb MEHbLLIE MOMEPEYHOro Ce4eHmns NPOBOLOB Kabens nuTaHus ycTponcTea. Ipo-
BEPLTE 3TO HA M30MSALIM CUIOBOrO Kabens v yanmuHUTeNs uiv obpaTuTech K Mpon3soauTe-
IO YCTPOMCTBA MMM yanmuHUTENs. ECn Bbl 3aMETUNM NOBPEXAEHNE KaKo-nbo YacTu
YCTPOIICTBA, €ro AarnbHeiLLee Uenomnb3oBaHie 3anpeLLeHo. B atom crnyyae obopynosaHme
Creayet nepefarb B aBTOPU30BAHHbIA CEPBUCHBIA MyHKT. YCTPOMCTBO MOXET WCMONb30-
BaTbCA AETbMM CTapLUe 8 NET 1 NLAaMK C OrpaH4EHHBIMM (H3MHECKMM, MCUXMHECKMM
BO3MOXHOCTSIMI, @ Takke NIOAbMU C OTCYTCTBMEM OMbiTa W 3HaHWs 060pyLoBaHNS, eCin
Bynet obecrneyeH NPUCMOTP U MHCTPYKTaXK, KaCAKOLLMIACA CTONb30BaHWs 000pya0BaHMS
Be3onacHbIM cnocoboMm, Takum 06pasoM, 4ToBbl CBA3AHHBIE C 3TVM PUCKIA Dbl NOHSITHBI.
He nossonsiite AeTaM urpatb ¢ ycTponctsoM. [eti 6e3 npucmotpa He SOMmKHbI BbIMos-
HSTb O4MCTKY M TEXHWUYeCKoe obcnyxusaHme npubopa.JaHHoe YCTPOCTBO NpeaHasHaueHo
TOMbKO /151 AOMALLHEO UCronb3oBaHus. OCTaBbTe MaLLMHY Ha 25 MUHYT MOCe YNakoBK
20 naketoB. [logoxaute npumepHo 20 CeKyHA MEXMY Kaxaoi ynakoBKoi. Ha aTo Bpe-
MSs1 OTCOEAMHMTE BUIKY CETEBOrO Kabens OT areKTPUYECKOn po3eTki. B cryyae Tenmnoson
Meperpyskn YCTPONCTBO MOXET aBTOMATUYECKW OTKIHOYUTLCS. 3aTeM OTCOEAUHUTE LLHYP
MUTaHNS OT AMNEKTPUYECKON PO3ETKM 1 NOLOXKAMTE, MOKa YCTPOMCTBO MOMHOCTHHO OCTHIHET.

3KCMNYATALUS YCTPOMCTBA

BakyymHasi ynakoska
BHUMAHWE! Bo Bpemsi Bcex NoLroToBUTENbHbIX JEICTBIA CETEBOI LWHYP AOMKEH BbiTb OTKIIOYEH OT NEKTPUYECKON PO3ETKM.

lMopHUMKTE KpbILLKY YCTpOWCTBA. ECIu Kpbiluka 3aKkpbiTa C MOMOLLbIO 3aLLEMNku, CeayeT ee HaxaTb, pa3bnokupoBaTh KPbILLKY 1
MOAHATS ee.

BHyTpy ycTpoiicTBa MMEETCH MPefoXPaHUTENbHBIN BbIKMIOYaTENb, KOTOPbIN 3amyCckaeT YCTPOICTBO TONBKO MPY MPaBUIbHO 3a-
KpbITON KpbiLLKe. He HaxXumaliTe Ha Hero npu oTKPLITOM KPbILLIKE, 3anpeLLaeTcs BrokupoBaTk NPeRoXpaHNTENbHbIN BbIKMOYATEb.

MogroToBLTE NakeT ANA UCTONb30BaHNS B YMIAKOBOYHON MalunHe. TMPUMEHSIIATE TOMKO CrieumanbHble MakeTsl, NpeaHasHaueH-
Hble TOMbKO A7 MCTIOMNb30BaHNS B BaKYYMHbIX YNakoBOYHbIX MaLLMHaX. TTakeT MOXHO OTpe3aH fo pasMepy B COOTBETCTBUM C
yNaKoBbIBAEMbIM MPOYKTOM. MOMHHTE, YTO TPM KPOMKIA NaKeTa BCETa CBAPUBAIOTCS Ha 3aBOAE-U3rOTOBUTENE, @ OTpe3aemas
KpoMKa JomxHa paBHaATLCS (Il) 1 BbiTb He LWNPEe MaKCMMAbHOI LMPYHBI MAKETOB, YkasaHHbIX B Tabnuue. Mpy BoiGope pasmepa
yBeanTeck, YTo OT Kpast NakeTa 10 ynakoBaHHOro NpoayKTa 0CTasnock He MeHee 5 cM.

lMomecTuTe NakeT TaK, YTOBbl OH HAXOAWNCS Haf, HAarpeBaTeNbHON NEHTON, @ e CBAPOYHbIA Kpail MOMHOCTBH) HAXOAMIICS BHYTPH
npoknagku kpelwku (1Il). CoBmectnte 0Be CTOPOHBI MakeTa Tak, 4ToBbl He 0OPa3oBLIBANNCH CKMAAKW, Crbbl UM MOPLUMHBI.
3aKpoliTe KpbILLKY ¥ yBeanTecs, 4To 3aLlenka cpabotana. Kpbiluka He MoxeT cBo60fHO nogHMMaThEs. [MopkniounTe YCTpoicTBO
k ceTin nuTanms. Mpouecc 3abopa Bo3ayxa W CBAPKM HAYHETCA aBTOMATUYECK, O YeM DyaeT CBUAETENbCTBOBATb CBETOBON WH-
AVKaTop Ha kopnyce npubopa.

[Mo 3aBepLueHnm npoLecca ynakoBKM WHANMKATOp noracHeT. OTCoeaMHNTE YCTPOCTBO OT MCTOYHWKA NMUTaHNS W Pa3brokupyiite
3aLLenKy KPbILLKM, HaXaB Ha KHOMKY 3aLLenku. MogHUMuTE KPbILLKY 1 CHUMUTE NakeT C ynakoBaHHbIM NPOAYKTOM.

BHUMAHWE! HarpeBarenbHas neHta MoxeT ObiTb ropsueil. He npukacaiiTech k Heit mpu N3BNeYeHn naketa u3 annapara.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA



RUS

KHonka ceapku ,Seal”

VcnonbayiTe 3Ty KHOMKY ANst ynakoBKi XpYMKIX NPOAYKTOB MMM MPOAYKTOB, CORepXaLLmX XUAKOCTI. HaxaTue aToit KHOMKu npe-
pbIBaET MPOLIECC BCACLIBAHWS W 3amyckaeT ceapky. Ecnv Bo Bpems ynakosku HabniofaeTcs HexenarenbHas Aedopmaums yna-
KOBaHHOTO MPOAYKTA MMM XWAKOCTM, MPUCYTCTBYIOLIME B MPOAYKTE, HAYMHAIOT BCACHIBATHCS YNAKOBOYHONM MALUMHONM, HaXMUTE
KHOMKY CBapKM, OTMEYEHHYH0 CUMBONOM «Sealy.

TMpouedypa & criyyae HenpasusibHOU pabomsl yempoticmea

[leictere Bo3MoxHas npuynHa 1 peLueHre npodnems!

MposepbTe, He NoBpexaeH N kabenb NuTaxus. Y6eauTeCs, 4TO YCTPOMCTBO NOAKIKEHO K UCTONHUKY NUTaHus.. YBeauTecs, 4o
NIaKeT NPaBUMbHO PasMeLLiEH BHYTPU CBAPOYHOTO annapara. Ecnv arperar aBToMaTUyeCKkyt BLIKTIKOUICA B PeayrisTate neperpesa,

YnakoBoYHas MaLuMHa He

TaeT

p360 ae AOXKANTECH €0 MOSHOrO OCTbIBAHUA.

BOSFlyX He BbiCacbIBaeTCA U3 yﬁeqmer, YTO NaKeT NpaBUIbHO Pa3MeLLeH BHYTPK CBApO4HOrO annapara. yGEIJVITer, 4TO CBapMBaeMas KpoMKa nakera
naketa poBHas, 6e3 CKnagok, crnboB n Ablp. \./SS,ClVITer, YTO NPOKNAAKN He 3arpA3HeHbI.

Hal’peBaTeﬂbHaﬂ NeHTa CNuwKom ropsyas, 0TcoeanHuTe yCTpOI;ICTBO OT 3NeKTPOCeTH ¥ NOAOXKAMUTE, MOKA OHO MOMHOCTbLIO
OCTbIHET.

MaxeT noBpexaeH. Y6eauTecs, YTo NakeT He NOBPEXAeH. YakoBaHHbIE MPOAYKTHI C OCTPbIMY KpasMin MOTYT MpobuTs

Bosayx nonagaet o6parHo B nakeT | naker. Y6eauTech B MPaBUnbHOCTM CBAPHONO LBA, ECMIM KUAKOCTL BCAChIBasach BMECTE C BO3AYXOM, 3T0 MOITIO noMeLaTs
Hapy Vi cBapke nakera. MpoBepbTe NPOKNAAKY W HArpEBATENbHYIO NIEHTY Ha Hanu4ue 3arpasHeHui.

YBeauTech, 4To NakeT NpaBybHO Pa3MeLLEH BHYTPU CBApOYHOTO annapata. YbeauTech, YTo ceapvBaemasi KpoMka nakera
MakeT He cBapeH poBHasi, 63 CknaoK, CruboB v Ablp. YBeauTech, YTo NPOKNaAK He 3arpsidHebl. ECn arperat aBToMariniecku BbIKio4uncs B
pesynbTaTe neperpesa, AOKANTECH €70 MOMHOTO OCTbIBAHMS.

MakeT nnasutcs

PekomeHOayuu o 8akyyMHOU ynakogke nuLeebIx mpodykmoe
BakyymHas ynakoBka No3BonsieT 3afepxartb NpOLECC nopyy NpoayKToB MuTaHus. Muwa B BaKyyMHOI ynakoBke TepsieT CBOI
nUTaTenbHyto LEHHOCTb MeANeHHee 1 [ONbLLUE OCTAETCS CBEXEN.

BHUMAHWE! BakyymHas ynakoBka He MOXET 3aMeHWUTb OXMaxaeHue U 3amMopaxmBaHine npopyKToB NuTaus. Jliobble ckopo-
NOPTALLMECS NPOAYKTHI, KOTOPble HEOBXOAMMO XPaHWUTb B MPOXMAAHOM MeCTe MMk 3aMopo3nTb, TpebyloT Takoli xe 06paboTku
rnocne BakyyMHOW YnaKoBKy.

Haunyutwme pesynbtatsl 4OCTUrAIOTCS MU BaKyyMHOW YNakoBKe CBEXWX NPoayKToB. ECRM KaYecTBO NULLEBBIX NPOAYKTOB YXYA-
LIaeTCs, BakyyMHas ynakoBka MOXET 3afiepxaTb MPOLECC, HO HUKOFAa He OCTaHOBUT €ero. AHaapoGHble GakTepum 1 MUKpoop-
raHu3Mbl, KOTOPbIE MOTYT AEICTBOBATH B CPEAE C HU3KUM COAEPXKaHWEM KICTIOpOaa, NMPOAOIKAKOT yXYALIATh KaYecTBO MULLM.

[puroToBNEeHe, pasMopaxBaHUeE W HarpeB ynakoBaHHbIX B BakyyMHYH yNakoBKY NPOAYKTOB B BOZE COXPAHSIET BKYC MPOLYKTOB
11 OMOraeT NoAAePXKMBaTh X YNCTOTY. Mpu pasorpeBe ynakoBaHHbIX B BaKYYMHY'0 yNakoBKy MPOAYKTOB C MOMOLLbI0 MUAKPOBONT-
HOBOW NMeYY BCErAa BbINOMHUTE OTBEPCTHS B NAKETE B HECKOMbKIX MECTaX, YTobbl 06ecneumTh BbIXOA ropsiyero Bosayxa. Muly B
BaKyyMHOW YnakoBke MOXHO HarpeTb MOrpy)XeHneM B TENo BoAe, TeMnepatypa Bofbl He A0MKHa npeBbiwath 75 rpagycos C.
BHUMAHWE! 3anpeLuaeTcs HarpeBaThb NPOAYKTbI B BaKyyMHOI yNakoBKe ApYrMMmu cnocobamu, Hanpumep, ¢ MOMOLLbH Kvpa uii
nyTeM NOMELLIEHNS UX B ZyXOBKY.

BHUMAHWE! CkoponoprsLyvecs npofyKTsl CriesyeT pasMopaxuBaTh C NOMOLLbKO MUKPOBOMHOBOW MeYi Ui NoMelLyathb B XOno-
AUnbHUK. HUKora He pasmopaxuBaliTe Takve npoayKThl, OCTaBMSS UX NPU KOMHATHOI Temnepatype.

Mpy ynakoske Msica 1 pbibibl PEKOMEHAYETCS CHaYana noMecTUTb NPOAYKTHI B MOPO3NMbHUK Ha 1-2 Yaca. 3To N03BONNT CBS3aTL
COKY, ECTECTBEHHbIM 06pa3oM NpUCYTCTBYIOLLME B MPOAYKTAX MUTAHWS, @ Takke COXpaHuUTb UX hopmy. Ecnin npeaapuTensHo
oXNnaauTb NPOAYKT He NPeCTaBNAETCS BO3MOXHbIM, PEKOMEHOYETCS NOMECTUTb CBOBOAHO CBEpHyTOe GymaxHOe momoTeHue
MEXMy MPOBYKTOM 1 CBApUBaEMbIM Kpaem yrakoBku. [TonoTeHLe BIUTAET COK, KOTOPbIN BbIXOAMUT U3 ML BO BPEMS BCAChIBAHMS]
BO3aYyXa.

B cnyyae ynakoBKku Cbipa PEKOMEHAYETCS YNakoBbIBaTb OCTABLUMIACS ChIP MOCHE Kax[oro ucnonb3aosanus. Ecnu ucnonbayercs
A0CTaTO4HO GONbLUON NaKeT, ero MOKHO UCTIONb30BaTH MOBTOPHO MOCTE OTPE3aHIS CBAPHOTO LLBA.
BHumaHme! /13-3a pucka pa3suTis aHaapoGHbIx GakTepuii He CrieayeT ynakoBbIBaTb MSITKUE Chipbl B BaKYYMHYIO YMaKOBKY.

PekomeHpyetcs bnaHLwmMpoBaTh 0BOLLM Nepef BakyyMHOI ynakoBKoW. BnaHLwmMpoBaHne 0CTaHOBUT (epMEHTEI, KOTopble MoryT
MPWBECTM K NOTEpe BKyCa, LUBETa 11 CTPYKTYpbI. [Nst GnaHwmpoBaHns 0BOLLEIA NOTPy3nTe UX B KUNALLYIO BOAY Ha HECKOMbKO Ae-
CATKOB CEKYH/, 3aTeM BbIHLTE 1 MOrpy3nTe B XONOAHYI0 Boay. Bpems GniaHLMpoBaHWs 3aBUCUT OT TUNa OBOLUE. Yem Menbye 1
MSirye OBOLLM, TeM KOpoye Bpemst GnaHLLMpoBaHus. briaHMpoBaHe MOXET Takke OCYLLECTBNATLCS C NOMOLLbIO MUKPOBOMHO-
BOII MeYm v napa.

BHumanue! OBOLLM BbeNsioT ra3bl BO BpEMsi XpaHeHst. [oatomy nocrie briaHLLuMpoBaHWst U BakyyMHOW YNaKkoBKI PEKOMEHLY-
€TCS XpaHnTb MX B MOPO3WMbHOI KaMepe.

BHumanue! M13-3a pucka passuTus aHaapobHblx bakTepuid, cexme rpubbl, Myk 1 YECHOK HUKOTAA He credyeT ynakoBbiBaTb B
BaKyYMHYO YNaKoBKy.
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PekomeHayeTcs ynakoBbIBaTb MeNKIe N3[ENKS B BaKyYMHYI0 YNakoBKY B X OPUTMHANBHON ynakoBke. JTO NpeaoTBpaLlaeT nona-
[AaHvie YacTuL| NpoayKTa BMECTe C BCachiBaeMbIM BO3AYXOM, B YNAKOBOUHYHO MaLLMHY. JTO Aaxe MOXET NoMelLaTb NpaBuibHOM
BaKyyMHOW YnakoBke.

[Mepen BaKyyMHOI ynakoBKOW XMAKUX MPOAYKTOB, Takux Kak Cymbl, X CRedyeT 3aMOpo3uTb B OTAEMbHOM eMKOCTH, dopMa
pa3mep KOTOPOIA OMKHBI BbITb NogobpaHbl Takum 06pasom, YToBbl 3aMOPOXEHHBII NPOAYKT NOMeLLancs B naker. ocne 3amo-
paxuBaHNS BbIHBTE NPOAYKT U3 EMKOCTH, NOMOXWTE €ro B NaKeT, ynakyiTe B BakyyMHYt0 YNakoBKy, @ 3aTeM nomectute obpaTHo
B MOPO3UMbHYIO kamepy. MLy B BakyyMHO! ynakoBKe MOXHO HarpeTb MOTpYXeHWEM B TEMNoi BOAe, Temnepatypa Bofbl He
[0MmKHa npeBbiwath 75 rpagycos C.

TEXHWYECKOE OBCNYXMBAHWUE W XPAHEHUE

locre OKOHYaHWS MCMONb30BAHNS YCTPOICTBA OTCOEANHUTE BUMKY CETEBOTO LUHYpa OT po3eTku. [laiiTe MalunHe NOMHOCTbIO
OCTbITb M MPUCTYNaiiTe K TEXHU4ECKOMY 0BCTYXUBaHMIO.

BHUMAHWE! He norpysxaitte npnbop B BoAy Unu B Apyrue xuakocTi. He ucnonb3ayitte abpasiBHble YnCTALME CPEACTBA.
QumcTiTe KOpMyc YCTPOICTBA MATKOIA TKaHbH0, CMOYEHHOI PAaCTBOPOM BOAbI M MSATKM YACTALMM CPEACTBOM. BriTpuTe gocyxa.
Ecnu BHYTPeHHSIst YacTb YCTPOICTBA 3arpsi3HeHa, Hanpumep, MULLEBbLIMY NPOAYKTaMK, €e CieayeT OYNUCTUTL MATKO TKaHbIo 1N
BymaxHbIM nonoTeHueM. Mpoknaaky u HarpeBaTenbHyIo NEHTY CReAyeT YUCTUTb MATKOW TKaHbI0, CMOYEHHOI PaCcTBOPOM BOAbI 1
MSIrKOro YNCTALLEro cpeacTBa. 3beraiite YpeamepHoro AaBneHNs BO BPEMS O4UCTKM. Vcnonb3oBaHme OCTpbIX NPeAMETOB A
OUNCTKM MOXET MPUBECTY K NOBPEXAEHNIO HArpeBaTEmNbHO IEHTbI MM MPOKNAAKN.

Mpesxae Yem NOAKMIOYMTL YCTPOICTBO K UCTOUHNKY NUTaHIS, yOeanTeCh, YTO BCe AeTani Bbinv O4MLLEHBI 1 BbICYLLEHbI. 3aKpoliTe
KpbILLKY, HO He 3allenkuBaiiTe ee. ECrv uanenue He UCMonb3yeTcs, pekOMEHYETCS He 3aLlenkvBaTh KpbILLKY. [poknaaky Koto-
PbIMY OCHALLEHO YCTPOICTBO, MOTYT BbiTb AE(OPMUPOBAHBI NP 3aLLENKVNBAHUN KPBILLKM, 4TO MOXET NOBMWSTL Ha MpaBUMbHYI0
paboTy 11 NPOM3BOANTENBHOCTL YCTPOIACTBA.

XpaHuTe NPOAYKT B CyXUX MECTaX, 3aLLMLLEHHbIX OT COMHEYHbIX JTy4el. 3aLuTiTe MecTo XpaHeHs oT JOCTYNa He YNONTHOMOYEH-
HbIX NUL, 0COBEHHO fieTel. XpaHuTe NPOAYKT B NOTPEOUTENbCKMX yrakoBKax, NOCTaBNSEMbIX BMECTE C NPOAYKTOM.

TEXHWYECKUE NAPAMETPbI
MNapawmetp E, n3Mef 3Havenvne
Howmep no karanory 67880
HomuHansHoe Hanpsixerne [B] ~230
HomuHanbHas yacTota [Mu] 50
HomuHanbHasi MOLHOCTL [B1] 140
Knacc anektpuyeckoi 3awmTbl Il
CreneHb 3awwumtel kopnyca (IP) IPX0
Makc. WwupyuHa naketa [cm] 22
MpoxoxzaeHue Boanyxa [n/MuH.] 1
Cog, 7 BaKyym [kMa] -40 = -60
BHeLwHve pa3mepbl (ump. X rmy6. X BbiC. ) [mm] 260 x 160 x 55
Bec [kr] 08
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XAPAKTEPUCTWUKA NPUCTPOIO

BakyymHa nakyBanbHa MaluMHa BUKOPUCTOBYETHCS A BaKYYMHOI YNakoBKW Xap4qoBWX MPOAYKTIB B CMewjanbHi naketn, npu-
3HayeHi Ans Uiei MeTu. 3aBasku TakoMy NnakyBaHHIO Xap4oBi MPOAYKTM foBLLe 30epiraloTb CBOK CBIXICTb i MOXMBHY LiHHICTb.
MpucTpilt 6yB po3pobneHmit BUKNHOYHO Arst AOMALLHBOTO BUKOPUCTAHHS | 100 BUKOPUCTaHHS B KOMEPLIHIX Linsix 3a60poHeHo.
YBATA! insi nakyBanbHOi Malwu1HK CRij BUKOPUCTOBYBATH TiNlbKM NNAaCTUKOBI NakeTH, chelianbHO po3pobneHi ans Ba-
KYYMHUX naKyBanbHUX MalmH. BUKOpUCTaHHA 3BMYallHMX NNAcTUKOBUX NakeTiB abo iHWMX NakeTiB, He NMPU3HAYEHNX
[ANA BaKyyMHWX MaKyBanbHUX MalUMH, 3300POHEHO.

YBATA! [Insi ynakoBKu Xap4oBUX NPOAYKTIB NOBMHHI BUKOPUCTOBYBATUCA TiflbKM NakeTW, NPU3HAYeHi AN KOHTaKTy 3
Xap4yoBUMM NPOAYKTaMM.

MpasunbHa, 6e3BifMoBHa i BeaneyHa poboTa NpUCTPOIO 3anexuTh Bif NPaBUNLHOI ekcrnyaTaLii, Tomy:

lMNepen BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOLO NPOYUTAIATE LIKO IHCTPYKLIiHO 36epexiTh ii.

lMocTa4anbHuK He Hece BiAMOBIAANBHOCTI 3@ 36UTKM SKi BUHWKIW B Pe3ynbTaTi HeAOTPMMaHHS NpaBun TexHiku Besnek i peko-
MeHaaLn Liel iHCTpyKLT.

OCHALLIEHHA

ﬂponyKT NOCTaBNAETLCA B KOMMNEKTHOMY CTaHi i He BMMarae cknagaHHsi. [akeTv He noCTaBRSKOTLCA pasom 3 BMpOGOM.

IHCTPYKLIIT BE3MEKU

YBATA! [pountaryt BCi HACTYMHI iHCTPYKLl. HeoOTpUMaHHS X MOXe NPU3BECTU 0 YpaKeH-
HS €MEKTPUYHIAM CTPYMOM, NOXeEXi 860 [0 TINECHUX YLUIKOMKEHD.

AOTPAMYBATCA HACTYMHUX IHCTPYKLIW

He BMKOPMCTOBYTE NPUCTPIA B yMOBaX MiABMLLEHOI Hebeanekw BibyXy, B CEpeaoBMLLj, LLIO
MICTWUTb NErko3aliMmUCTi PiguHK, radi abo napu. MpucTpili NOBIUHEH BYTY BCTAHOBMEHMIA Ha
PiBHil, NOCKii | TBEpAiN noBepxHi. Mpy BUOGOPI MiCLi BCTAHOBNEHHS CIig BPaxoByBaTy Mic-
Lie, HeobxigHe Ans makeTa. [NakeT He NOBMHEH 3BMCATM 3 NaKyBarnbHOI MaLLMHY | NOBUHEH
riexartn Ha Tiit e MOBEPXHI, LWO i NaKysanbHa MalHa. B iHWOMY BUMaaKy nakeT Moxe
BVCIM3HYTM 3 TPUMaYa 3BaptoBabHOMO anaparty. He cTaeTe npucTpin nobnnay mkepen Te-
nna abo BOrHI0. MakyBanbHa MalMHa Mae MOXIMBICTb 3MOTYBaHHS! LUHYPa JKVBMEHHS B
MOrnMBnEeHHs B HUXKHINA abo 3aHil YacTuHi kopnycy. [epen KOXHIM BIKOPUCTAHHSAM MOBHI-
CTHO PO3MOTAIATE LUHYP XMBNEHHS. [MpucTpili Mae OyTy NiOKMHOYEHIA TiNbKK 1O MEPEXEBOI
Hanpym i YacToTi, 3a3Ha4eHm Ha Tabnuuui npuctpoto. LLiTekep kabento KMBMEHHS My-
CUTb MiZX0AMTY 1O MEpEeXeBOl po3eTK1. He MOXHa MoaudikysaTh BUNKY. He MOXHa BUKO-
pucToBYyBaTY Byab-ki NepexioHWKI Ans aganTallii BUNKi 40 po3eTki. HemoamdikoBaHui
LUTEKEP, SKWIA NiXOONTb A0 PO3ETKM 3MEHLLYE PU3UK YPXKEHHS ENEKTPUYHAM CTPYMOM.
[icnst KOXHOrO BUKOPUCTAHHS MOTPIOHO Bif €AHATY LUTEKEP Kabento XUBNEHHS 3 MEpexe-
BOI PO3ETKY. YHUKAINTE KOHTaKTY 3 3a3eMIEHNMI NOBEPXHSIMM, TaKMK Sk TPYOW, pagiatopm
i Kynepw. 3a3eMneHHst Tina NiBuLLYE PU3NK YPXKEHHS enekTPUYHIM CTpyMOM.[TpucTpin
NpU3HaYeHi Tinbky 4ns pobotu B npumileHHi. Obepiralite NpucTpii Big AoLly abo Bo-
norn. Boga i Bonora, WO NOTpannsioTb BCepeamnHy npUCTpOr, NiABULLYIOTb PUSKK Ypa-
KEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM. He 3aHyproiTe NpucTporo y Boay abo iHwi piguHu. He
rnepeBaHTaxyBaTh kabenb XVBMeHHs. He BMKOPUCTOBYBATM Kaberb XMBMEHHS 4O HO-
CIHHS, MIZKITOYEHHS | BIKIIOYEHHS LUTEKepa B, MEPEXEBOI PO3ETKN. YHUKATU KOHTAKTY
kabeno XWBMEHHS 3 TENIOM, Macnamu, roCTPUMKU KpasiMi i PyXOMUMU ENEMEHTaMM.
MowKomKeHHS Kabento XMBMEHHs 3BiMbLLYe PU3NK YPAKEHHS ENEKTPUYHAM CTPYMOM.
Y BUNaaKy NOLUKOMKEHHS Kaberto X1BNEeHHs (Hanp. nepepisaHHs, po3nnaBneHHs i3ons-
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Ljii) NOTPIBHO HeranHo BIgKNIOYUTY LUTEKEP Kabento X po3eTKM, a NoTiM nepegati Bupi6
B aBTOPW30BaHWUA CEPBICHUIA LiEHTP. 3aBOPOHSETHCA BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN 3 MO-
LUKOMKEHUM KabeneM uBrneHHs. 3abopoHEHO NPOBOAUTI PEMOHT Kaberto KUBMEHHS,
kabenb BUMarae 3amiHi Ha HOBWI B aBTOPKU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI. AKLIO BIMKO-
PUCTOBYIOTLCA NOAOBXYBAYi, CMif 3aCTOCOBYBATU NOAOBXYBaY 3 NMapameTpamn xepe-
1a KVMBMeHHl, 3a3HajeHUMu Ha Tabnuuui npuctpoto. MepeTuH xun nofoBxysava He
MOBWHEH 6mi MeHLLIe nonepeyHoro nepepisy NPOBOAIB KaOErTo XUBMEHHS NPUCTPOIO.
MepesipTe Lie Ha isonsLiii curosoro kaberto | NofoBxyBaya abo 3BepHITbCS A0 BIPOD-
HUKa NPUCTPOIO i / ab0 NoJoBXYyBaYa. FAKLLO BY MOMITUIN NOLLKOMKEHHS Byab-sKoT YacTu-
HU NPUCTPOLO, 1Oro Nodasnblue BUKOPUCTaHHS 3aBOpOHEHO. B LibOMy BUMaaky crif 3oatv
MPUCTPIV 10 aBTOPKU30BAHOIO CEPBICHONO MYHKTY. [PUCTPI MOXeE BUKOPUCTOBYBATUCS AiTb-
MM cTapLue 8 pokiB Ta ocobamm 3 0BMEXEHMM (I3NYHUMM, MCUXIHHUMI MOXIIMBOCTAMM, @
TaKOX HOAbMM 3 BIACYTHICTIO AOCBIAY | 3HAHHS Npunagy, sKwwo byae 3abesneveruil Harnsg
abo IHCTPYKTaX, SIKWIA CTOCYETBCS BUKOPUCTaHHS ObriagHaHHs Ge3neyHnum cnocobom, Ta-
KM YMHOM, 0B NOB's3aHi 3 LM puankit Bynu 3po3ymini. He [o3BoNsnTe AiTaM rpaTucs 3
npuriagoM. [litn 6e3 Harnsay He NOBUHHI YACTUTM MPUCTPIN | BUKOHYBATU TeXHIYHe obery-
roByBaHHs npuriagy.Lier npucTpin npusHadeHun Tirbku 41 JOMALLHLOrO BUKOPUCTAHHS.
3anuwTe MaLumHy Ha 25 XxBuUnmuH nicns ynakosku 20 naketiB. 3avekanTe npubnmsHo 20
CEKYH MDK KOXHUM MakyBaHHSM. Ha e yac Big'eqHaiTe BUMKY LUHYpa XUBIEHHS Bif
eMeKTPUYHOI PO3ETKI. Y BUNAAKY TENSOBOIO NepeHaBaHTaXEHHs MPUCTPIi MOXe aBToMa-
TUYHO BigKMKO4MTICS. TTiCNs LbOro Bif'€gHaNTE BAMKY LLUHYPA JKVBMEHHS! Bif, eNEeKTPUYHOI
PO3ETKY Ta 3a4eKalTe, MoK MPUCTPIV MOBHICTHO OXOOHE.

EKCMNYATALIA NPUCTPOIO

BakyymHa ynakoeka
YBATA! iz yac BCix nigroToB4mMx Ailt Bi'eqHaNTE BUMKY LUHYpa XWUBMEHHS Bif eNeKTPUYHOI PO3ETKM.

MigHIMITL KPULLKY NPUCTPOIO. FIKLLO KpULLIKA 3aKpIUTa 3a Z10NOMOTOI0 3aCyBKH, Crli ii HAaTUCHYTY, PO3BNOKYBATY KPULLIKY i MIAHSTH .
YcepenuHi npucTpoto € 3anobikHNIA BUMMKaY, SKWIA 3amyckae MPUCTPIN Tinbkv Npy NPaBUMbHO 3aKpUTIl KpuwLi. He HaTuckalite
Ha HbOTO NPU BIfKPHTIA KPULLILY, 3a60POHSIETECS BrOKYBaTH 3aN0BiKHIIA BUMMKAY.

MigroTyiTe nakeT Ans BUKOPUCTAHHS B NakyBanbHii MaLwmHi. KopucTyiTecs nuwwe cnewianbHi nakeTu, NpusHadeHi Tinbku Ans
BMKOPUCTaHHS Y BaKYyMHMX NakyBanbHUX MalmHax. [1akeT MoxHa BigpisaTit 3a po3mipoM BiANOBiAHO 4O 3anakoByBaHOMO Mpo-
aykTy. Mam’sTaiiTe, WO TPY KPOMKM MaKeTy 3aBXau 3BaplolTbCs Ha 3aBOAi-BUPOOHMKY, @ KPOMKa, LUO BiApi3a€Tbes, NOBUHHA
popisHtoBaty (1) i 6yTv He WMpLLE MaKCUManbHOI LUMPUHK NaKeTiB, 3a3HayeHux B Tabnuui. Mpu BGOpi poamipy nepekoHaiitecs,
LU Bifj Kpato NakeTa A0 ynakoBaHOro NPOAYKTY 3aNLIMIOCs He MeHLUe 5 cM.

[MomicTiTb nakeT Tak, LWob BiH 3HAXOAMBCS Haf HarpiBanbHOI CTPIUKOK, a i 3BaprOBanbHIA Kpal NOBHICTIO 3HAXOAWBCS BCEPEnMHI
npoknagky kpuwwky (111). 3icTasTe 0buasa 6oku naketa Tak, WG He YTBOPIOBANMCS CKaaky, 3riHM abo 3MOPLLKM. 3aKpUATE KPULLIKY i
nepekoHalTecs, Lo 3acyBka crpatoana. Kpuiuka He Moxe BinbHO nigHiMatics. [Migkntovitb puCTpil 4o Mepexi )ueneHHs:. Mpouec
BCMOKTYBaHHS! MOBITPS! | 3BapioBaHHS MOYHETbCS @BTOMATYHO, MPO LU0 Byze CBif4MTY CBITHOBMI iHAMKATOP Ha Kopnyci npunagy.
Micns 3aBepLUEHHst MPOLECy YNakoBKM iHANMKATOp 3racHe. BigkntouiTb NpUCTpIN Bif [Kkepena KMBMeHHs, po3brokyiiTe 3acyBKky
KPWLLKV, HATUCHYBLLI HA KHOMKY 3aCyBKU. [TiAHIMITb KPULLKY i 3HIMITb NaKeT 3 ynakoBaHM NpOAYKTOM.

YBATA! HarpiBanbHa cTpiuka Moxe byTu rapsioto. He Topkaiitecs 4o Hei npy BUAMAaHHI nakeTa 3 anapary.

KHorika 3saptosaHHs «Seal»

BukopucToByiiTe L0 KHOMKY ANs NakyBaHHS KPUXKMX MPOAYKTiB abo MPOAYKTIB, WO MICTATb pifuHW. HaTuckaHHs Liei KHOMKu
nepepvBae NpoLiec BCMOKTYBaHHS | 3anyckae 3BaptoBaHHs. AKLO nij Yac ynakoBkW cnocTepiraeTbesi HebaxaHa AecopmaLis
ynakoBaHOro NpoaykTy abo AKWWO PiauHKW, NPUCYTHI B NPOAYKTI, MOYMHAKOTb BCMOKTYBATMCS NaKyBarbHOI MALLMHOI, HATUCHITL
KHOMKy 3BaploBaHHs, N03Ha4eHy CUMBOMOM «Seal.
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Mpouedypa e pa3i HermpasubHOI PO6oMU NPLUCMPOK

Ris M p! i p
[MepegipTe, 4 He NOLLKOMKEHMIA kabenb KuBNeHHS. MepekoHalTecs, Lo NPUCTPIA NIAKMIOYEHO A0 AXEepena XUBMEHHS.
MakyBanbHa MalLuHa He npaLiioe MepexoHaitTecs, L0 NakeT NPaBUIbHO PO3MILLIEHWI BCepeanHi 3BapoBanbHOro anapary. FKLIO arperat aBToMaTU4YHO BIUMKHYBCS

B pesynbTarti neperpiay, A04EKaNTECS 10r0 NOBHOTO OCTUTaHHS.

[MepekoHaiiTecs, WO NakeT NpaBuUnbHO PO3MILLIEHNA BCEPEVHI 3BapioBanbHOro anapary. MepekoHaiTecs, Lo 3sapioanbHa
KpOMKa nakeTy piBHa, 6e3 Cknaziok, 3ruHiB i Aipok. MepexoHaiTecs, Wo Npoknaakv He 3abpyaHeHi.

Maket nnasuTbcs HarpisanbHa cTpidka 3aHaaTo rapsya, Bia'eaHaiiTe NPUCTPIN BiA enekTpoMepexi Ta faiiTe NPUCTPOIO MOBHICTIO OXONOHYTH.
MakeT nolukomKeHuiA. MepekoHaitTecs, Lo NaKeT He NOLLKOMKEHNIA. YNaKoBaHi MPOAYKTY 3 FOCTPUMI Kpasimin MOXYTb NpoduTi

MoiTps noTpannsie Hasaz B nakeT | naket. [epekoHaiiTecst B MPpaBUIIbHOCTI 3BaPHOTO LLIBA, SIKLLO PiaJHA BCMOKTYBAmNacs pasoM 3 NOBITPsIM, Lie MOTTIO MepeLLKOANTY
HanexHoMy 3BaptoBaHHi naketa. MepesipTe npoknazk i HarpisanbHy CTPiuKy Ha HAsBHICTb 3aBpyAHEHb.

[MepekoHaiiTecs, L0 NakeT NpaBuUnbHO PO3MILLEHU BCEPeaVHI 3BapioBanbHoro anaparty. MepekoHaiTecs, Lo 3BapioanbHa
[aket He 3BapeHuit KpoMKa nakety piBHa, 6e3 cknagok, 3ruHiB i Aipok. MepexoHalitecs, Lo Npoknaaky He 3abpyaHeHi. SKwo arperat aBToMaTuyHo
BIMKHYBCS! B Pe3yrnbTaTi neperpisy, 04eKaiiTecs oro NoBHOrO OCTUraHH.

I'Iosi'rpﬂ He BUCMOKTYETbCA 3 Naketa

PexomeH0auji o eakyymHili ynakosui xap4osux rpodykmie .
BakyymHa ynakoBka [03BONSIE 3aTpUMaTV NPOLIEC NCyBaHHA NMPOAYKTIB Xap4yBaHHS. [Xa y BakyyMHiA ynakoBLi BTpayae CBOK
MOXMBHY LIIHHICTb NOBIMbHILLE | JOBLIE 3ANMLIAETHCS CBIKOH.

YBATA! BakyymHa ynakoBka He MOXe 3aMiHUTI OXONOKEHHS! | 3aMOPOXyBaHHS MPOAYKTIB XxapyyBaHHs. Byab-siki LWBMOKONCYBHI Npo-
ByKTW, siki HeobxigHO 30epiraT B npoxonopsHoMy MicLyi abo 3amMopo3nTy, BIUMaratoTb Takoi x 06pobkit Micrs BakyyMHOTO NakyBaHHS.

Halikpalyi pesynstat OCSratoTbCsl MpW BakyyMHOMY NakyBaHHi CBiXMX MPOAYKTIB. AKWO SKICTb XapyoBIX MPOAYKTIB MOTipLLYy-
€TbCS, BaKyyMHa ynakoBka MOXE 3aTpumaTty npoLiec, ane HiKonmu He 3ynuHUTb ioro. AHaepoGHi bakTepii i MikpoopraHiamm, siki
MOXYTb ST B CEPELOBULL 3 HU3bKIM BMICTOM KICHIO, NPOAOBXYHOTb MOTIPLLYBATH SKICTb iXi.

[puroTyBaHHs, PO3MOPOXyBaHHS! | HarpiB ynakoBaHWX B BakyyMHY yrakoBKy MpOAYKTIB y BOAi 30epirae cMak npoaykTis i jono-
marae nigTpumysaru ix uuctoty. Mpu posirpisi ynakosaHuX B BakyyMHy ynakoBKy NPOAYKTIB 3@ AOMOMOTOK MIKDOXBMILOBOI Mevi
3aBXaM BUKOHalTe OTBOPW B MaKeTi B AEKINbKOX MiCUgsiX, o6 3abe3neqnTy BUXI rapsyoro nosiTps. by B BakyyMHiil ynakosLi
MOXHa HarpiTin 3aHypeHHAM B TeNnili BOAI, TeMnepaTypa BOAN HE MOBWHHA nepesuLLyBaTi 75 rpaaycis C.

YBATA! 3a6opoHsieTbcst HarpiBaTi NPOAYKTM y BaKyyMHil ynakoBLj iHMMKM cnocobamu, Hanpuknag, 3a A0MOMOrok xupy abo
LUASIXOM PO3MILLIEHHS iX B JyXOBL.

YBATA! LLIBakoncyBHi NpoayKTy CAif pPO3MOPOXyBaTH 3a A0MNOMOTOI0 MiKPOXBIBOBOI Nevi abo NomiLLaTyt B XonoaunbHuK. Hiko-
N1 He PO3MOPOXYBATY Taki NPOLYKTY, 3anuLLIakoum i Npu KIMHaTHII TemnepaTypi.

Mpw ynakoBLi M'sica i pubyu pekoMeHaYETbCS CnoYaTKy MOMICTUTY NPOAYKTY B MOPO3WMbHMK Ha 1-2 roguHu. Lie no3sonnTb 38's-
3aTU COKM, MPUPOAHAM YMHOM NPUCYTHI B NPOLYKTaX XapyyBaHHs, a Takox 36epertu ix popmy. AKLIO nonepeaHbo 0XOMoauTH
NPOAYKT He NPEeACTaBNAETHCA MOXNMBIAM, PEKOMEHAYETLCH NOMICTUTY BifbHO 3rOPHYTUA NANepoBUiA PYLLHMK MiX MPOAYKTOM i
3BapIOBANbHIM KPaeM ynakoBki. PyLuHuK BGepe Cik, kil BUXOUTb 3 i nig Yac BCMOKTYBaHHS! MOBITPS!.

Y pasi ynakoBKki CUpy PEKOMEHAYETbCS YNakoBYBATK 3anMLLKM CAPY MICNS KOKHOMO BMKOPUCTAHHS. SIKILO BUKOPUCTOBYETHCS
AOCUTb BEMMKIA MaKeT, 110r0 MOXHa BIKOPWCTOBYBATY MOBTOPHO MICNIA BifPi3aHHS 3BapHOTO LLBA.
YBara! Yepes pu3uk po3suTky aHaepobHux 6akTepiit He cnig ynakoByBaT M'ski CUpW B BaKyyMHY YNakoBky.

PekomeHayeTbest BnaHLLyBaTh 0BOYi Neper BakyyMHUM NakyBaHHAM. BraHLuyBaHHs 3ynuHUTb (DepMEHTH, SIKi MOXYTb MPUBECTY
[0 BTPaTH CMaky, KONbOopy i CTPYKTYpu. [ns BriaHLLyBaHHs OBOMIB 3aHypTe iX B KUMMsy BOAY Ha Kinbka AECSTKIB CEKyHZ, NOTiM
BUAMIT | 3aHYPTE B XONOAHY BOAY. Yac OnaHLLyBaHHS 3anexuTb Bif TMy 0BOYIB. UM pibHiLLe | M'AKLLIE 0BOM, TUM KOPOTLUE Yac
OnaHLLyBaHHs. bnaHiLyBaHHs MOXe Takox 3AiliCHIOBATMCS 3a [LONOMOTOL0 MIKpOXBUNbOBOI Nevi abo napa.

YBara! OBoui BUAINSOTH rasn nig yac 3bepiraHHs. ToMmy nicns 6naxLuyBaHHs | BakyyMHOrO nakyBaHHS PeKOMEHAyeTbCs 3bepiratn
iX B MOPO3WTbHIN kamepi.

YBara! Yepes puauk po3suTKy aHaepoBHux bakTepil, CBixi rpubu, Lbymio i YacHIK HIKOMKW He CrIid YrakoByBaTy B BakyyMHY YnakoBky.

PekomeHayeTbest ynakoByBaTit ApibHi BMpobU B BakyyMHY ynakoBKy B ix opuriHanbHiil ynakosui. Lie onomoxe yHUKHYTY noTpa-
MASHHS YaCTUHOK NPOAYKTY Pa3oM 3 BCMOKTYBaHWM MOBITPAM, B NaKyBanbHy MaLLMHy. Lie HaBiTb MOXe NepeLukoanTi npasusib-
HOMY npoLiecy BakyyMHOrO NakyBaHHS.

lepen BakyyMHUM nakyBaHHSM pigkvux NPOSYKTIB, Takux sk Cynu, X Cif 3aMopo3nTV B OKpeMili EMHOCTI, hopma i poamip Kol
noBuHHI 6yTy NigibpaHi Takum YnHOM, L0 3aMOPOXKEHMIA NPOLYKT MICTUBCS B NakeT. icns 3aMopoXyBaHHS BUMITL NPOAYKT 3
EMHOCTI, MOKIaZiTb M0r0 B NAKET, ynaKyiiTe B BakyyMHy yrakoBKy, a NOTM NOMICTITb Hasaz B MOPO3UNbHY Kamepy. Ky B BaKyyMHil
yNaKoBLii MOXHa HarpiTi 3aHypeHHsIM B TeNnilt BoAi, TeMnepaTypa BOAK He MOBWUHHA nepeBuLLyBaTi 75 rpagycis C.
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TEXHIYHE OBCITYrOBYBAHHA | 3BEPITAHHA

Micns 3aKiH4eHHst BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO BUTSTHITL BUITKY LUHYPA XVBMEHHS 3 pO3ETkM. [laitTe MalLMHi NOBHICTIO OXOMOHYTH i
npucTynaitTe 0 TEXHIYHOrO 0BCNYroByBaHHS.

YBATA! He 3aHyptoitte npunag B Bogy abo iHLy piauHy. He BukopucToByiiTe abpasuBHi ncTsui 3acobu.

OunCTiTb KOpMYC MPUCTPOKO M'SKOK TKAHWHOI, 3MOYEHOID PO34MHOM BOAM | M'SKUM MUIOYMM 3acobom. Hacyxo BUTPITb. FAKLo
BHYTPILUHA YaCcTUHA NpUCTPOLO 3abpyAHeHa, Hanpuknag, Xap4oBMMK NPoAYKTaMu, ii Criif OYMCTUTM M'SIKOK TkaHuHOto abo na-
nepoBNM PYLUHMKOM. [poKnazKu i HarpiBanbHy CTPIYKY CIiA YMCTUTI M'SKOK0 TKAHMHOK, 3MOYEHOI0 PO3YNHOM BOAW i M'AKOTO
MU040ro 3acoby. YHIKaliTe HaMIPHOrO TUCKY Mif Yac OUMLLEHHs. BUKOPUCTaHHS rocTpuX NPeAMETIB ANs O4MLLEHHS, Lie MOXe
NpUBECTM 0 MOLIKOMKEHHS HarpiBanbHoi CTpidku abo npoknagku.

[Mep HiX NigKNIOYMTI NPUCTPIN 4O [KEPEna KUBMEHHS, NepekoHainTecs, Wo Bei AeTani Bynu ouunwieHi i BucyLueHi. 3akpuiite
KpuLLKY, arne He 3abrokoByiiTe ii 3acyBkot0. FKLLO BUPID HE BUKOPUCTOBYETLCS, PEKOMEHLYETLCS HE 3aMUKaTH KPULLIKY 3aCyBKOI.
lpoknaaku SKMMU OCHALLEHO MPUCTPIt, MOXYTb ByTI echOpMOBaHI NPY 3aMUKaHHI KPULLKW, LLO MOXE BMAMHYTW Ha MpaBurbHy
poboTY | NPOAYKTUBHICTL MPUCTPOIO.

30epiraliTe NpoAyKT B CyxXuX MICLSIX, 3aXMLLEHIX Bif, COHA4HIX npomeHiB. Crig 3axvucTuTin MicLie 30epiraHHst Bif AOCTYNY HEMae
yNOBHOBaXeHWX 0cif, 0cobnmBo AiTelt. 36epiraiiTe NPOAYKT B CIOXMBYMX YMaKoBKaX, LLO NOCTABASKTHCS PA3OM 3 MPOAYKTOM.

TEXHIYHI NAPAMETPU

MNapametp 0, i 3HaueHHs
KaranoxHuit Homep 67880
HominanbHa Hanpyra [B] ~230
HomiHanbHa yactota [Mu] 50
HomiHanbHa notyxHicTs [B1] 140
Knac enekTpuyHoro 3axucty I
CryneHb 3axucty kopnycy (IP) IPX0
Makc. WwipuHa nakety [om] 22
[poXofxeHHs NoBiTps [n/x8] 1
T'eHepoBaHwil Bakyym [kMa] -40 = -60
30BHILUHi PO3MIPH (LUMp. X M. X BUC.) [mm] 260 x 160 x 55
Maca [kr] 08

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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|RENGINIO CHARAKTERISTIKA
Vakuuminio pakavimo aparatas naudojama maisto produkty vakuuminiam pakavimui specialiuose maiSeliuose. Tokio pakavimo déka maistas
ilgiau iSlaiko SvieZumg ir maistines vertes. Sis gaminys skirtas naudoti tik namy reikméms ir draudZiama jj naudoti komerciniais tikslais.
DEMESIO! Pakavimo aparate turi biti naudojami tik plastikiniai maiSeliai, kurie skirti specialiai vakuuminiams apara-
tams. Draudziama naudoti paprastus plastikinius ar kitus maiSelius, kurie néra skirti vakuuminio pakavimo aparatams.
DEMESIO! Maisto pakavimui naudoti maiSelius skirtus liestis su maistu.
Tinkamas, patikimas ir saugus prietaiso veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:
Prie$ naudodamiesi prietaisu perskaitykite visg instrukcija ir iSsaugokite jg ateiciai.
Tiekéjas neatsako uZ nuostolius, atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo.

KOMPLEKTACIJA

Produktas pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Kartu su produktu maiSai néra pateikiami.

SAUGUMO INSTRUKCIJOS

DEMESIO! Perskaityti Zemiau esancias instrukcijas. Jy nesilaikymas gali sukelti elektros
smugj, gaisrg arba kuno suzalojimus.

LAIKYTIS SIY INSTRUKCIJY

Nenaudoti produkto aplinkoje, kurioje yra padidejusi sprogimo rizika, kur yra lengvai uzside-
ganciy skysciy, dujy ar gary. Produktas turi biti dedamas ant pIokscu, lygiy ir kiety pavirsiy.
Renkantis jrengimo viet, biitina atsizvelgti | reikiama vietg maiseliui. MaiSelis negali kabot
nuo pakavimo aparato, jis turi bati ant to paties Zemés, kaip ir pakavimo aparatas. PrieSingu
atveju, maiSelis gali iSslysti i$ suvirinimo aparato laikiklio. Nedsti produkto Salia karscio ar
ugnies Saltiniy. Pakavimo masina turi galimybe susukti maitinimo laida jduboje korpuso apa-
Cioje arba korpuso gale. Pries kiekvieng naudojimg visiskai iStraukite maitinimo laida. Pro-
duktas turéty bati prijungtas tik prie prietaiso duomeny lenteléje nurodytos maitinimo jtampos
ir daZnio. Maitinimo kabelio kiStukas turi atitikti maitinimo lizda. Kistuko negalima modifikuoti.
KiStuko prijungimui prie lizdo nenaudoti jokiy adapteriy. Prie lizdo tinkantis nemodifikuotas
kistukas sumaZina elektros smgio rizikg. Po kiekvieno naudojimo atjungti maitinimo kabel]
i$ elektros lizdo. Vengti kontakto su jzemintais pavirSiais, pavyzdziui, vamzdziais, radiatoriais
ir auSintuvais. Kino jZzeminimas padidina elektros Soko rizikg.Produktas skirtas naudoti tik
patalpose. Saugoti produkta nuo atmosferiniy krituliy ar drégmés. | jrenginj patenkantis van-
duo ir drégmé padidina elekiros Soko rizika. Nenardyti gaminio vandenyje ar kitame skystyje.
Neperkrauti maitinimo kabelio. Nenaudoti maitinimo laido neSiojimui, kistuko prijungimui arba
atjungimui nuo maitinimo lizdo. Vengti elektros laido kontakto su Siluma, aligjumi, astriais
krastais ir judanciomis dalimis. Maitinimo kabelio pazeidimas padidina elektros Soko rizika.
Jei elektros laidas sugadintas (pvz. supjaustytas, iSsileidusi izoliacija), nedelsiant atjungti ka-
belio kistukg nuo lizdo, o tada perduoti produktg j autorizuotg remonty centra. Draudziama
naudoti produktg su paZeistu maitinimo kabeliu. DraudZiama taisyti maitinimo kabel}, jj reikia
pakeisti nauju autorizuotame techninés prieZitiros centre. Jei naudojami prailgintuvai, jie tu-
réty bati tokiy parametry kaip maitinimo Saltinio parametrai, kaip parodyta prietaiso duomeny
lenteléje. Prailgintuvo laidy skerspjvis neturéty bati maZesnis nei prietaiso maitinimo kabelio
laidy skerspjavis. Patikrinkite tai ant maitinimo kabelio ir prailgintuvo kabelio izoliacijos arba
kreipkités j prietaiso ir / arba prailgintuvo gamintojg. Jei pastebéta, kad kuri nors gaminio
dalis yra pazeista, tolesnis naudojimas yra draudZiamas. Tokiu atveju reikia pateikti prietaisg
j autorizuotg servisg. Si jranga gali bti naudojama vaiky ne maZiau kaip 8 mety amZiaus ir
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asmeny turin¢iy sumazintus fizinius, protinius pajégumus, bei asmeny su patirties ir prietaiso
Ziniy stoka, jei bus pateikta priezilira arba jrangos naudojimo saugos instruktazas taip, kad
susijusi su tuo rizika bty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su produktu. Vaikams be prieZid-
ros negalima leisti atlikti produkto valymo ir prieZidros.|renginys skirtas naudoti tik namuose.
Jpakavus 20 maiseliy, palikite prietaisg 25 minutéms. Taip pat reikia palaukti apie 20 sekun-
dziy tarp kiekvienos pakavimo. Norint tai padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tin-
klo lizdo. Terminio perkrovimo atveju gaminys gali savaime i§jungti. Reikia iSjungti produkto
maitinimo laido kiStukg | elektros lizdg ir leisti prietaisui visiSkai atvésti.

|RENGINIO VALDYMAS

Vakuuminis pakavimas

DEMESIO! Visy parengiamyjy veiksmy metu reikia atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo.

Pakelkite prietaiso dangtj. Jei dangtelis uzdarytas su fiksatoriumi, paspauskite jj, atrakinkite dangtj ir pakelkite.

Prietaiso viduje yra saugos jungiklis, leidziantis jjungti prietaisa tik po to, kai dangtis yra tinkamai uzdarytas. Nespauskite jo, kai
dangtis yra atidarytas, draudZiama blokuoti saugos jungiklj.

MaiSelj reikia paruo$i panaudojimui aparate. Reikia naudoti tik specialius, vakuuminiams aparatams skirtus maiselius. MaiSelj
galima pjaustyti pritaikant jo dydj pakuojamam produktui. Svarbu prisiminti, kad trys maielio krastai, visada turi bati suvirinti, o
pjaunamas krastas lygus (Il), ir ne platesnis uz maksimaly lenteléje nurodytg maiseliy plotj. Renkantis dydj, jsitikinti, kad lieka ne
maziau kaip 5 cm maiSelio nuo jo krasto iki pakuojamo produkto.

|déti maielj taip, kad jis bty vir$ Sildaniosios juostos, o viso jo suvirinimo krastas bity dangcio sandariklio viduje (Ill). 1$lyginti
abi maiSelio puses, kad nebity uzlauzimy, sulenkimy ar rauksliy. Uzdarykite dangj ir jsitikinkite, kad fiksatorius suveiké. Dang€io
negalima laisvai pakelti. Prijunkti prietaisg prie maitinimo. Oro jsiurbimo ir suvirinimo procesas prasidés automatiskai, kg signali-
zuos lemputés uzsidegimas jrenginio korpuse.

Baigus pakavimo procesa, lemputé isijungs. Atjunkite prietaisg nuo maitinimo $altinio, atrakinkite dangtelio fiksatoriy, paspaus-
dami fiksavimo mygtuka. Pakelti dangtj ir paSalinti maiSelj su supakuoty produktu.

DEMESIO! Sildangioji juosta gali biti karsta. Nelieskite jos isimant maiselj i$ jrenginio.

Suvirinimo mygtukas ,Seal”

Mygtukas turi bati naudojamas pakuojant Svelnius produktus ar produktus, turin€ius skysciy. Paspaudus §j mygtuka, pertrau-
kiamas oro siurbimo procesas ir pradedamas suvirinimas. Jei pakavimo metu pastebima nepageidaujama supakuoto produkto
deformacija arba pakuotéje esant] skystj jsiurbia pakavimo aparatas, paspauskite suvirinimo mygtuka, pazyméta ,Seal".

Veikimas netinkamo prietaiso veikimo atveju

Veikimas Galima priezastis ir sp

) L Patikrinti, ar kabelis nepaZeistas. Patikrinti ar prietaisas prijungtas prie maitinimo $altinio. Patikrinkite, ar mai$as yra teisingai
Pakavimo aparalas nevellda |détas j suvirinimo jrenginj. Jei prietaisas automatiskai iSsijungé dél perkaitimo, palaukite, kol jis visiskai atvés.

- . e Patikrinkite, ar maiSas yra teisingai jdétas j suvirinimo jrenginj. Patikrinkite, ar suvirinamas maiSelio krastas yra lygus, néra
Oras néra itraukiams i§ maiSelio rauksliy, sulenkimy ar skyliy. Patikrinkite, ar sandarikliai néra uztersti.

MaiSelis leidziasi Sildancioji juosta yra per karsta, atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio ir palaukite, kol jis visiskai atvés.
MaiSelis sugadintas. Patikrinti, ar maiSelis nepazeistas. Pakuojant produktus su astriais krastais galima mai$elj sugadinti.
Oras grjzta | maiSelj Patikrinkite suvirinimo teisinguma, jei skystis buvo istrauktas kartu su oru, jis gali neleisti tinkamai suvirinti maiselj. Patikrinkite, ar

sandarikliai ir ildomoji juosta néra uztersti.

Patikrinkite, ar mai$as yra teisingai jdétas j suvirinimo jrenginj. Patikrinkite, ar suvirinamas mai$elio krastas yra lygus, néra
Maiselis nesuvirinamas rauksliy, sulenkimy ar skyliy. Patikrinkite, ar sandarikliai néra uztersti. Jei prietaisas automatiskai iSsijungé dél perkaitimo,
palaukite, kol jis visiskai atvés.

Patarimai vakuuminiam maisto pakavimui

Vakuuminis pakavimas leidZia sulétinti maisto gedimo procesa. Vakuuminiu bidu supakuotas maistas IéCiau praranda maistines
vertybes ir ilgiau iSlieka Sviezias.

DEMESIO! Vakuuminis pakavimas negali pakeisti maisto ausinimo ir uz8aldymo. Bet koks greitai gendantis maistas, kuris turi bati
laikomas Saldytuve ar Saldykloje, reikalauja tokio pat apdorojimo po vakuuminio pakavimo.

Geriausius rezultatus galima pasiekti SvieZiy maisto produkty vakuuminio pakavimo atveju. Jei maisto kokybé blogéja, vakuuminis
pakavimas gali sulétinti §j procesa, bet jo nesustabdys. Anaerobinés bakterijos ir mikroorganizmai, kurie gali gyventi maZai deguo-
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nies turincioje aplinkoje, vis dar turi jtakos maisto kokybés pablogéjimui.

Vakuuminiu bdu supakuoto maisto virimas, atSildydamas ir $ildymas vandenyje leidZia iSlaikyti maisto skonj ir palengvinti Svaros iSlai-
kyma. Sildant vakuuminiu bdu supakuotg maista naudojant mikrobangy krosnele reikia maiSelyje atlikti keleta skyliy, kad karstas oras
galéty iSeiti. Vakuume supakuotg maistg galima Sildyti panardinant ir Sildant Siltu vandeniu, vandens temperattira negali V|rsyt| 75°C
DEMESIO! DraudZiama Sildyti vakuuminiu bidu pakuotg maist kitokiu badu, pvz., panaudOJus riebalus arba jdéjus j orkalte
DEMESIO! Greitai gendantis maistas turéty biti atsildytas mikrobangy krosnele arba jdétas j aldytuva. Tokio maisto negalima
atSildyti paliekant jj kambario temperattroje.

Mésos ir Zuvies pakavimo atveju rekomenduojama pirmiausiai jdéti maistg 1-2 valandoms j $aldiklj. Tai leis sukoncentruoti nattira-
liai maiste esancias sultis, o taip pat iSlaikyti jos forma. Jei nejmanoma i§ anksto atvésinti maisto, rekomenduojama tarp maisto ir
maiSelio krasto jdéti laisvai suvyniotg popierinj rankSluostj. Ranksluostis sugeria i$ maisto iSeinancias skyscius.

Sirio pakavimui rekomenduojama pakuoti likusj strj po kiekvieno naudojimo. Jei naudojamas tinkamai didelis maiselis, po suvi-
rinimo nukirpimo galima jj vél panaudoti.
Démesio! Dél rizikos, susijusios su anaerobiniy bakterijy veikimu, minkstieji striai niekada neturéty bati pakuojami vakuuminiu badu.

Prie§ vakuuminj darZoviy pakavima , rekomenduojama jas blansuoti. BlanSavimas sustabdo fermentus, kurie gali privesti prie
skonio, spalvos ir struktaros praradimo. Norint atlikti darZoviy blanSavima reikia jas keliasdeSimt sekundZiy palaikyti verdanciame
vandenyje, po iSimti ir tada iSimkite panardinti  Saltg vandenj. BlanSavimo laikas priklauso nuo darZoviy tipo. Kuo mazesnés ir jau-
tresnés darZovés, tuo blandavimo laikas trumpesnis. Blansavima galima atlikti tik mikrobangy krosneléje arba su vandens garais.
Démesio! Laikymo metu darzovés skleidZia dujas. Todél po blanavimo ir vakuuminio supakavimo rekomenduojama juos laikyti Saldiklyje.
Démesio! Dél rizikos, susijusios su anaerobiniy bakterijy veikimu, $viezi grybai, svoglinas ir ¢esnakas niekada neturéty biti
pakuojami vakuuminiu badu.

Sumaltas prekes rekomenduojama pakuoti vakuuminiu bidu jy originalioje pakuotéje. Tai leis iSvengti produkto daleliy, kartu su
[siurbtu oru, patekimo j aparata. Tai net gali neleisti atlikti tinkama vakuuminj pakavima.

Prie§ vakuuminj skysto maisto, pvz. sriubos, pakavimg rekomenduojama, kad skysciai prie$ pakavimg bty jSaldyti atskiriame
konteineryje, kurio forma ir dydj reikéty pasirinkti taip, kad jSaldyta produkta galima bty jdéti j maiselj. Po uz§aldymo iimti pro-
duktg i8 indo ir jdéti j maiSelj, supakuoti ir vél jdéti j Saldiklj. Vakuume supakuotg maistg galima Sildyti panardinant ir Sildant Siltu
vandeniu, vandens temperatira negali virsyti 75° C

PRIEZIURA IR LAIKYMAS

Po naudojimo pabalglmo atjungtl maitinimo kabel] i§ elektros lizdo. Palaukite, kol prietaisas visiSkai atvés, ir atlikite technlne priezidrg.
DEMESIO! Negalima jrenginio nardinti vandenyje arba kitame skystyje. Nenaudoti abrazyviniy valymo priemoniy.

Prietaiso korpusg valyti su Svelniu audiniu sudrékintu vandens ir Svelnios valymo priemonés skiediniu. I8valyti sausai. Jei prietaiso
vidus buvo uzterstas, pvz., su maistu, nuvalykite jj minkStu audiniu arba popieriniu rank$luosciu. Sandariklius ir $ildanciajg juosta
valyti tik su $velniu audiniu sudrékintu vandens ir Svelnios valymo priemonés skiediniu. Valydami venkite per didelio spaudimo.
Valymui naudojant atrius galite sugadinti Sildanciajg juosta arba tarpiklius.

Prie$ prijungdami jrenginj prie maitinimo $altinio, jsitikinkite, kad visos dalys buvo iSvalytos ir iSdZiovintos. Uzdarykite dangtj,
taciau neuZtrenkite jo. Jei produktas nenaudojamas, rekomenduojama dangcio neuztrenkti. Uzdarant jrenginio dangtj, gali bati
deformuojami tarpikliai, kurie gali turéti jtakos teisingam prietaiso veikimui ir efektyvumui.

Produktg laikyti sausoje ir tamsioje vietoje. Apsaugokite laikymo vietg nuo neteisétos prieigos, ypa€ nuo vaiky. Laikykite produktg
kartu su gaminiu pateiktoje pakuotéje.

TECHNINIAI PARAMETRAI

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67880
Nominali jtampa V] ~230
Nominalus daznis [Hz] 50
Nominali galia w] 140
Energinés apsaugos klasé Il
Korpuso apsaugos laipsnis (IP) IPX0
Maks. maiSo plotis [cm] 22
Oro srautas [i/min] 1
Neigiamo slégio kirimas [kPa] -40 +-60
ISoriniai matmenys (pl. x gyl. x auk.) [mm] 260 x 160 x 55
Masé [ka] 08

ORIGINALI INSTRUIKTC CIJA



Lv
IERICES APRAKSTS
Vakuuma iepakotajs ir paredzéts partikas produktu iepakoSanai speciali Sim mérkim paredzétos maisinos. Pateicoties Sadai iepa-
koSanai partika ilgak saglaba svaigumu un uzturvértibu. lerice ir projektéta tikai lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot
komercialiem mérkiem.
UZMANIBU! lepakotia ir jaizmanto tikai plastmasas maisini, kas speciali paredzéti vakuuma iepakotajiem. Nedrikst
izmantot parastus pléves maisinus vai citus maisinus, kas nav paredzéti vakuuma iepakotajiem.
UZMANIBU! Partikas iepakosanai ir jaizmanto malsml kas paredzéti saskarei ar partiku.
Pareiza, uzticama un dro3a ierices darbiba ir atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.
Piegadatajs neatbild par kaitgjumiem, kas radusies, neievérojot droSTbas noteikumus un §is instrukcijas noradijumus.

APRIKOJUMS

lerfce tiek piegadata pilnigi samontéta stavokli. Maisini netiek piegadati kopa ar ierici.

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

UZMANIBU! Izlasiet visas talak sniegtas instrukcijas. To neievéro$ana var novest pie elek-
troSoka, ugunsgréka vai traumam.

IEVEROJIET TALAK SNIEGTAS INSTRUKCIJAS

Nelietojiet ierici spradzienbistama vide, kas satur viegli uzliesmojosus Skidrumus, gazes vai
tvaikus. Uzstadiet ierici uz plakanam, lidzenam un cietam virsmam. Izveloties uzstadisanas
vietu, nemiet véra arf vietu, kas nepiecieSama maisinam. Maisin$ nedrikst nokaraties no
|epakotaja tam ir jagul uz tas paSas pamatnes, uz kuras uzstadrts iepakotajs. Pretéja gadi-
juma maisin3 var izslidat no iepakotaja turétaja. Neuzstadiet ierici siltuma vai uguns avotu
tuvuma. lepakotajs ir aprikots ar iespéju saritinat baroSanas kabeli iedzilingjuma korpusa
apaksa vai korpusa aizmuguré. Pirms katras lietoSanas reizes pilniba izritiniet baroSanas ka-
beli. Piesledziet ierici tikai elektriskajam tiklam ar spriegumu un frekvenci, kas noradti ierices
datu plaksnite. BaroSanas vada kontaktdaksai ir jabut piemeérotai kontaktligzdai. Nedrikst
modificét kontaktdakSu. Nedrikst izmantot nekadus adapterus, lai pielagotu kontaktdaksu
kontaktligzdai. Nemodificéta kontaktdakSa, kas piemérota kontaktligzdai, samazina elek-
troSoka risku. Péc katras lietoSanas reizes atslédziet baroSanas vada kontaktdakSu no tikla
kontaktligzdas. |zvairieties no kontakta ar iezemétam virsmam, tadam ka caurules, radia-
tori un ledusskapji. Kermena iezemésana paaugstina elektroSoka risku.lerice ir paredzéta
tikai lietosanai iekstelpas. lerici nedrikst paklaut atmosféras nokriSnu vai mitruma iedarbibai.
Udens un mitrums, kas iekluvis ierices ieksa, paaugstina elektrosoka risku. Neiegremdjiet
ierici tdent vai jebkada cita Skidruma. Neparslogojiet baroSanas kabeli. Neizmantojiet baro-
Sanas kabeli ierices parnesanai, kontaktdakSas piesleégsanai kontaktligzdai un atslegsanai
no ta. Izvairieties no barosanas kabela saskares ar siltumu, ellam, asam malam un kus-
figiem elementiem. BaroSanas kabela bojajums paaugstina elektroSoka risku. BaroSanas
kabela bojajuma (pieméram, izolacijas pargriezuma, izkauséjuma) gadijuma nekavéjoties
atsledziet kabela kontaktdakSu no kontaktiigzdas, péc tam nododiet produktu autorizétaja
servisa centra. Nedrikst izmantot ierici ar bojato baroSanas kabeli. BaroSanas kabeli ne-
drikst remontét , tas ir janomaina pret jaunu kabeli autorizétaja servisa centra. Pagarinataju
izmanto$anas gadijuma ir jaizmanto pagarinataji ar baro$anas parametriem, kas noraditi
ierices datu plaksnité. Pagarinataja dzislu Skérsgriezumam nav jabdt mazakam par ierices
baroSanas kabela dzislu Skérsgriezumu. Parbaudiet to uz baroSanas kabela un pagarinataja
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izolacijas vai sazinieties ar ierices un/vai pagarinataja razotaju. Ja ir pamantti jebkura ierices
elementa bojajumi, to nedrikst turpinat lietot. Sada gadijuma ierice ir janodod autorizétaja
servisa centra. lerici var lietot bérni, kas sasniegusi vismaz 8 gadu vecumu, cilvéki ar sama-
zinatam fiziskam un garigam spé&jam un cilvéki bez pieredzes un zinaSanam, ja vini atrodas
uzraudziba vai ir instruéti par drosu ierices lietoSanu ta, lai saistiti ar to riski blitu saprotami.
Beérni nedrikst rotalaties ar produktu. Bémi bez uzraudzibas nedrikst veikt produkta firiSa-
nu un tehnisko apkopi.lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majsaimniecibas. Péc 20 maisinu
iepakoSanas atstajiet ierici uz 25 minatém. Pagaidiet aptuveni 20 sekundes pirms nakamo
iepakoSanu. Uz $o laiku atsledziet baroSanas vada kontaktdakSu no tikla kontaktligzdas. Ter-
miskas parslodzes gadijuma ierices var automatiski izslégties. Atslédziet baroSanas kabela
kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas un pagaidiet, lidz ierice pilntba atdziest.

IERICES LIETOSANA

Vakuuma iepakosana
UZMANIBU! Pirms visu sagatavoS$anas darbibu veikSanas atslédziet baroSanas vada kontaktdakSu no tikla kontaktligzdas.

Paceliet ierices vaku. Ja vaks ir slégts ar blokétaju, nospiediet to, atblokgjiet vaku un paceliet to.
lerices ieksa atrodas dro$ibas slédzis, kas lauj to iedarbinat tikai péc pareizas vaka aizvérSanas. DroSibas slédzi nedrikst nos-
piest pie atverta vaka un blokét.

Sagatavojiet maisinu, kas paredzéts vakuuma iepakoSanai. Izmantojiet tikai specialus maisinus, kas paredzéti vakuuma iepa-
koSanai. Maisinu var piegriezt, lai pielagotu ta izméru iepakojamam produktam. Pievérsiet uzmantbu tam, lai tris maisina malas
vienmér bitu originali aizkausétas, bet piegriezta mala bitu lidzena un nebitu plataka par tabuld noradito maksimalo maisinu
platumu. Izvéloties izméru, parliecinieties, ka paliek vismaz 5 cm starp maisina malu un iepakoto produktu.

Novietojiet maisinu ta, lai tas atrastos virs sildisanas joslas un aizkauséSanai paredzéta mala pilniba atrastos blives vaka iek3a
(I1M). Izgludiniet abas maisina sieninas ta, lai neveidotos saloctjumi vai krunkas. Aizveriet vaku un parliecinieties, ka iedarbojas
blokétajs. Vaku nav iespéjams brivi pacelt. Pieslédziet ierici baroSanas avotam. Gaisa izsikSanas un aizkausé$anas process
sékas automatiski, kas tiek signalizéts ar indikatora iedeg$anos uz ierices korpusa.

Péc iepako3anas procesa pabeigSanas indikators nodziest. Péc tam atslédziet ierici no baroSanas avota, atblokgjiet vaka blokéta-
ju, nospiezot blokétaja pogu. Paceliet vaku un iznemiet maisinu ar iepakoto produktu.

UZMANIBU! Sildi$anas josla var biit karsta. Izvairieties no pieskarganas tam, iznemot maisinu no ierices.

Kausé$anas poga “Seal”

Izmantojiet So pogu, iepakojot maigus vai Skidrumu saturoSos produktus. NospieZot So pogu, tiek partraukts gaisa izsikSanas
process un sakas kausésana. Ja iepakoSanas procesa laika ir pamanita nevélama iepakota produkta deformacija vai iepakotajs
sak iestikt produkta esoSos Skidrumus, nospiediet pogu, kas apziméta ar “Seal”.

Riciba erices nepareizas darbibas gadijuma
Darbiba lespéj iemesls un risinaj

Parliecinieties, ka baro$anas kabelis nav bojats. Parliecinieties, ka ierice ir pieslégta baroSanas avotam. Parliecinieties, ka maisin$

lepakotdjs nedarbojas. ir pareizi ievietots iepakotaja iek3a. Ja ierice ir izslégusies parslodzes rezultata, pagaidiet, lidz ta pilniba atdziest.

Parliecinieties, ka maisins ir pareizi ievietots iepakotaja ieksa. Parliecinieties, ka aizkauséjama maisina mala ir [idzena un tai nav

Gaiss nefiek izsikis no maisina. krunkas, salocijumus vai caurumus. Parliecinieties, ka blives ir tiras.

Maising kist. Sildidanas josla ir parak karsta, atslédziet ierici no baro$anas avota un pagaidiet, Iidz ta pilniba atdziest.
Maising ir bojats. Parliecinieties, ka maisin nav bojats. lepakoti produkti ar asam malam var caurdurt maisinu. Parbaudiet
Gaiss ieklust atpakal maisina. aizkausésanas pareizibu, ja Skidrums, kas izstkts kopa ar gaisu, varéja padarit neiespéjamu pareizu maisina aizkausésanu.

Parliecinieties, ka blives un sildiSanas josla ir firas.

Parliecinieties, ka maisins ir pareizi ievietots iepakotaja ieksa. Parliecinieties, ka aizkauséjama maisina mala ir lidzena un tai nav
Maisin$ netiek aizkauséts. krunkas, salocjumus vai caurumus. Parliecinieties, ka blives ir tiras. Ja ierice ir izslégusies parslodzes rezultéta, pagaidiet, I1dz ta
pilniba atdziest.

Padomi par partikas vakuuma iepakoSanu
Vakuuma iepakoSana |auj aizkavét partikas bojaSanas procesu. Vakuuma iepakota partika Iénak zaudé uzturvértibu un ilgak
paliek svaiga.
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UZMANIBU! Vakuuma iepako$ana nevar aizstat partikas dzesésanu un saldé$anu. Ar katru atrbojigas partikas veidu, kas prasa
uzglabaSanu vesa vieta vai saldésanu, ir jarikojas tada pasa veida arf péc vakuuma iepakosanas.

Labakus rezultatus var sasniegt, iepakojot vakuuma svaigu partiku. Ja partikas kvalitate pasliktinas, vakuuma iepakosana var
aizkavét So procesu, bet nevar to neapturét. Anaerobas baktérijas un mikroorganismi, kas var darboties vidé ar zemu skabekla
saturu, turpina ietekmét partikas kvalitates pasliktinaSanos.

Vakuuma iepakotas partikas varisana, atkausésana un uzsildidana ddent |auj saglabat dienu garSu un atvieglo tiribas uzturésa-
nu. Uzsildot vakuuma iepakotos eédienus mikrovilnu krasni, caurduriet maisinu dazas vietas, lai lautu izk|it karstam gaisam.
Vakuuma iepakoto partiku var uzsildit, iegremdéjot un uzsildot to silta Gdent, ta temperattra nedrikst parsniegt 75 °C.
UZMANIBU! Nedrikst uzsildit vakuuma iepakoto pértiku cita veida, pieméram, izmantojot taukus vai ievietojot to cepeSkrasnt.
UZMANIBU! Atrbojiga partika ir jaatkause, izmantojot mikrovilnu krasni vai ievietojot to ledusskapt. Nekad neatkauséjiet $adu
partiku, atstajot to istabas temperatdra.

Galas un zivju iepakoSanas gadijuma vispirms ievietojiet partiku uz 1-2 stundam saldétava. Tas lauj saistit partika dabigi esosas
sulas un saglabat tas formu. Ja nav iespéjams iepriek$ atdzesét partiku, ieteicams novietot valigi saritinatu papira dvieli starp
partiku un maisina malu, kas paredzéta aizkauséSanai. Dvielis uzsic sulas, kas izdalas no partikas gaisa izsikSanas laika.

Sieru iepakoSanas gadijuma ieteicams iepakot atlikuSo sieru péc katras lietoSanas reizes. Ja ir lietots atbilstosi liels maisins, to
var izmantot atkartoti, iepriek$ nogriezot aizkauséjumu.
Uzmanibu! Nemot véra risku, kas saistits ar anaerobo baktériju darbibu, nedrikst iepakot vakuuma mikstos sierus.

Pirms darzenu vakuuma iepakoSanas tos ieteicams blansét. BlanséSana aptur fermentu darbibu, kas var novest pie garsas,
krasas un strukttiras zaudé$anas. Lai blan$étu darzenus, iegremdejiet tos verdoSa tdenT, péc tam iznemiet tos un iegremdgjiet
auksta Gdent. Blan$ésanas laiks ir atkarigs no darzenu veida. Jo smalkaki un maigaki ir darzeni, jo Tsaks blan$ésanas laiks.
Blandesanu var veikt, arT izmantojot mikrovilnu krasni vai tdens tvaiku.

Uzmanibu! UzglabaSanas laika darzeni emité gazes. Tadé| péc blanséSanas un vakuuma iepako$anas tos ieteicamas uzglabat
saldetava.

Uzmanibu! Nemot véra risku, kas saistits ar anaerobo bakteriju darbibu, nedrikst iepakot vakuuma svaigas sénes, sipolus un kiplokus.

Beramus produktus ieteicams iepakot vakuuma to originalaja iepakojuma. Tas novérs produkta dalinas iekli$anu kopa ar gaisu
iepakotaja iek$a. Tas var ari padarit neiesp&jamu pareizu vakuuma iepakoSanu.

Pirms Skidru partikas produktu, pieméram, zupu vakuuma iepako3anas, tie ir sasaldé atseviska trauka, kura forma un lielums ir
jaizvélas 13, lai sasaldétais produkts ietilpstu maisina. Péc sasaldéSanas iznemiet produktu no trauka, ievietojiet maisina, iepako-
jiet vakuuma un atpakal novietojiet to saldétava. Vakuuma iepakoto partiku var uzsildtt, iegremdgjot un uzsildot to silta ddeni, ta
temperatdra nedrikst parsniegt 75 °C.

TEHNISKA APKOPE UN UZGLABASANA

Péc ierices lietoSanas pabeigSanas atslédziet baroSanas vada kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas. Pagaidiet, lidz ierice pilniba
atdziest un veiciet tehnisko apkopi.

UZMANIBU! Neiegremdeéjiet ierici iden vai jebkada cita Skidruma. Neizmantojiet abrazivus firi$anas lidzek|us.

lerices korpusu tiriet ar mikstas lupatinas palidzibu, kas samitrinata ar ddens un maiga tiriSanas lidzekla Skidumu. Izslaukiet to
sausu. Ja ierices iekSpuse ir nosméréta, piemeéram, ar partiku, izfiriet tos ar mikstu lupatinu vai papira dvieli. Blives un sildiSanas
joslu iztiriet tikai ar mikstas lupatinas palidzibu, kas samitrinata ar ddens un maiga tiriSanas lidzekla Skidumu. Izvairieties no
parmériga spiediena tiriSanas laika. Asu priekSmetu lietoSana var novest pie sildisanas joslas un blivju bojasanas.

Pirms ierices pieslégSanas baroSanas avotam parliecinieties, ka visi elementi ir iztiriti un izZaveti. Aizveriet vaku, bet neblokgjiet
to. Ja ierTce netiek lietota, ieteicams neblokét vaku. Blives, ar kuram aprikota ierice, var deforméties vaka bloké$anas laika, kas
var ietekmét tas pareizu darbibu un veiktspéju.

Uzglabajiet produktu sausas un noénotas vietas. Aizsargajiet uzglabasanas vietu no nepilnvarotu cilvéku, it pasi bérnu, piekluves.
Uzglabajiet produktu individualajos iepakojumos, kas piegadati kopa ar produktu.
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TEHNISKIE PARAMETRI
Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs 67880
Nominalais spriegums \Y] ~230
Nominala frekvence [Hz] 50
Nominala jauda w] 140
Elekiriskas aizsardzibas klase Il
Korpusa aizsardzibas pakape (IP) IPX0
Maks. maisina platums [cm] 22
Gaisa plisma [I/min] 1
Raditais vakuums [kPa] -40--60
Argjie izméri (plat. x dzil. x augst.) [mm] 260 x 160 x 55
Svars [ka] 08
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POPIS ZARIZENI

Vakuova balicka slouzi k vakuovému baleni potravinafskych vyrobkl do specidiné uréenych sackl. Tento zplsob baleni umoz-
nule déle uchovat Cerstvost a vyzivové hodnoty potravin. Spotfebi¢ je uréen vyhradné k domacimu pouZiti a je zakazano jeho
vyuzivani ke komerénim Ucelim.

UPOZORNENI! Ve spottebi¢i musite pouzivat pouze plastové sacky, které j jsou uréené specialné pro vakuové balicky. Je
zakazano pouzivat bézné igelitové sacky nebo jiné sacky, které nejsou urcéené pro vakuové balicky.

UPOZORNENI! K baleni potravin pouzivejte sacky, které jsou urcené pro styk s potravinami.

Spravny, spolehlivy a bezpecny provoz spotfebice zavisi na jeho naleZitém pouZivani, a proto:

Nez pristoupite k pouzivani spotiebice, prectéte si cely navod a uschovejte ho pro pozdéjsi pouziti.

Dodavatel nenese odpovédnost za Skody vzniklé v disledku nedodrzeni bezpeénostnich zasad a pokyn( tohoto navodu k obsluze.

VYBAVENI

Vyrobek se dodava v kompletnim stavu a nevyZzaduje montéz. Sacky k vakuovani nejsou soucasti baleni spotrebice.

BEZPECNOSTNi POKYNY

UPOZORNENI! Prectéte si vSechny nize uvedené instrukce. Pokud je nedodrZite, mlize
dojit k urazu elektrickym proudem, pozaru nebo zranéni.

DODRZUJTE NASLEDUJICI INSTRUKCE

Spotfebi¢ nepouzivejte v prostiedi se zvySenym rizikem vybuchu, ve kterém se vyskytuji
hoflavé kapaliny, plyny nebo vypary. Pfistroj pokladejte na ploché, rovné a tvrdé povrchy. Pfi
vybéru mista, na které balicku umistite, musite zapocitat také misto, které budete potfebo-
vat na poloZeni sacku. Sacek nesmi z balicky viset dolli, musi leZet na stejném podkladu,
jako bali¢ka. V opaCném pfipadé muize satek vypadnout z drzaku svarovacky. Spotfebic
neumistujte v blizkosti tepelnych zdroju nebo ohné. Napajeci kabel balicky Ize smotat a
ulozit do vyklenku v dolni Casti plasté nebo na jeho zadni strané. Napajeci kabel musite
pfed kazdym pouZitim zcela roztahnout. Spotfebi¢ zapojujte pouze do elektrické sité, jejiz
napéti a frekvence jsou shodné s udaji uvedenymi na vyrobnim Stitku spotebiCe. Zastrcka
napajeciho kabelu musi byt kompatibilni se sitovou zésuvkou. Je zakazano zastréku upra-
vovat. Je zakdzano pouZivat adaptéry pro pfipojeni zastrcky do zasuvky. Originalni zastrcka,
ktera odpovida tvaru zasuvky, snizuje riziko urazu elektrickym proudem. Po kazdém pouZiti
vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze sitové zasuvky. Vyhybejte se kontaktu s uzemné-
nymi pfedméty, jakymi jsou napfiklad trubky, radiatory a chladnicky. Uzemnéni téla zvySuje
riziko Urazu elektrickym proudem.Spotfebi€ je uréen pouze k praci v interiéru. Nevystavujte
spotfebic kontaktu s atmosférickymi srazkami nebo vihkosti. Voda a vihkost, které pronik-
nou dovnitf spotfebice, zvySuji nebezpeci Urazu elektrickym proudem. Neponoiujte spotfe-
bi¢ do vody nebo jiné kapaliny. NepetéZujte napéjeci kabel. NepouZivejte napajeci kabel k
pfenadeni spotfebice nebo pfipojovani a odpojovani zastreky ze sitové zasuvky. Zabrarte
kontaktu napéjeciho kabelu s teplem, oleji, ostrymi hranami a pohyblivymi souc¢astmi. Posko-
zeni pivodniho kabelu zvySuje nebezpedi Urazu elektrickym proudem. V pfipadé poskoze-
ni napéjeciho kabelu (napfiklad pfefiznuti, roztaveni izolace) okamZité vytahnéte zastrcku
kabelu ze zasuvky a spotfebi¢ pfedejte do autorizovaného servisu. Je zakdzano pouZivat
spotfebic s poskozenym napajecim kabelem. Je zakdzano opravovat napajeci kabel, kabel
musi byt v autorizovaném servisu vyménén za novy. Pokud pouzivate prodluZovaci kabely,
pouzivejte vyhradné takové vyrobky, které vyhovuiji parametrim uvedenym na vyrobnim
stitku spotrebiCe. Prifez Zil prodluZovaciho kabelu nesmi byt mensi nez prufez Zil napajeci-
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ho kabelu spotfebice. Tyto Udaje zkontroluje na izolaci napajeciho kabelu a prodiuzovaciho
kabelu nebo se obratte na vyrobce spotfebice nebo prodiuzovaciho kabelu. Pokud objevite
znamky poskozeni jakékoli Casti spotfebice, je jeho dalsi pouZivani zakazano. V takovém
pfipadé musite spotiebi¢ pfedat do autorizovaného servisu. Tento elektrospotfebi¢ mohou
pouzivat déti starSi 8 let, osoby se snizenymi télesnymi a mentalnimi schopnostmi a dale
osoby, které nemaji néleZité zkuSenosti nebo informace pro obsluhu tohoto vyrobku, pouze
pokud bude zajistén jejich dohled nebo pouceni o bezpeném pouZivani spotfebice tak,
aby byly srozumeény s rizikem, které s tim souvisi. Spotfebi¢ drzte mimo dosah déti, neni
ur€en ke hie. Déti bez dozoru nesmi provadét Cisténi a UdrZbu spotfebice.Spotfebic je uréen
pouze pro domaci pouZiti. Po zabaleni 20 sackd musite udélat prestavku dlouhou 25 minut.
Pred kazdym jednotlivym balenim vyckejte pfiblizné 20 sekund. Béhem této doby odpojte
zastrcku napajeciho kabelu z elektrické zasuvky. Pokud dojde k tepelnému pretizeni spotfe-
bi¢e, muze se samoginné vypnout. V tomto pfipadé odpojte zastrcku napajeciho kabelu ze
zasuvky a vyckejte, dokud spotfebi€ zcela nevychladne.

OBSLUHA ZARIZENi

Vakuoveé baleni
UPOZORNENI! V pribéhu veskerych pfipravnych Cinnosti musi byt spotfebi¢ odpojeny ze sitové zasuvky.

Zdvihnéte viko spotfebice. Pokud je viko uzaviené pomoci zamku, stisknéte zamek, uvolnéte viko a nasledné ho zdvihnéte.
Uvnitf spotfebice se nachazi bezpe¢nostni spinac, ktery umozni praci spotfebiCe teprve po fadném uzavieni vika. Pokud je viko
otevfené, bezpecnostni spina¢ nespoustéjte. Je zakdzano spinac zablokovat.

Pripravte si sacek, ktery chcete pouzit v bali¢ce. Pouzivejte vyhradné speciaini sacky, které jsou urené pouze pro vakuové
balicky. Velikost sacku muzete upravit podle velikosti baleného vyrobku. Pamatuijte na to, aby na sacku zlstaly tfi originalni svary
a ustfizena hrana byla rovna (1) a Siroka maximalné tak, jako Sitka sackt uvedenych v tabulce. Pfi uréovani velikosti sacku vzdy
potitejte s tim, aby vam zUstalo minimalné 5 cm prostoru od hrany sacku k balenému vyrobku.

Polozte sacek tak, aby se nachazel nad svafovaci listou a jeho svafovana hrana se nachazela zcela uvnitf tésnéni vika (I11). Vy-
rovnejte obé strany sacku tak, aby se félie nekrcila a nevznikaly zahyby. Uzaviete viko a ujistéte, Ze se zamek uzavrel. Viko nelze
svobodné zvednout. Zapojte spotfebi¢ do elektrické sité. Proces odsavani vzduchu a svafovani se spusti automaticky. Bude to
signalizovat rozsvicend kontrolka na plasti balicky.

Po ukonéeni baleni kontrolka zhasne. V této chvili odpojte spotiebi¢ z elektrické sité, stisknutim tlaitka zamku uvolnéte vika
bali¢ky. Nadzvednéte viko a vyjméte sacek se zabalenym vyrobkem.

UPOZORNENI! Svafovaci lista méize byt horka. Sagek z balitky vytahujte opatmé, abyste se o listu nepopalii.

Tlacitko svafovani ,Seal*

Tlacitko slouzi ke svarovani potravin, které jsou velmi mékké nebo obsahuji tekutiny. Stisknutim tohoto tladitka zastavite proces
odsavani vzduchu a spustite svafovani. Pokud béhem baleni zjistite, Ze dochazi k nezadouci deformaci potravin nebo Ze balicka
zacala odsévat z potravin tekutinu, stisknéte tlacitko pro svafovani s napisem ,Seal”.

Postup pfi problémovém provozu spotfebice

Problém Mozna pficina a feseni
Zkontrolujte, zda napajeci kabel neni poskozeny. Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ zapojeny do elektrické sité. Zkontrolujte, zda
Balicka nefunguje. je sacek uvnitf balicky umistény spravné. Jestlize se zafizeni vypnulo automaticky v disledku prehfati, vyckejte na jeho tpiné
vychladnuti.

Zkontrolujte, zda je sacek uvnitf balicky umistény spravné. Zkontrolujte, zda je svafovand hrana sacku rovnd, neni pokréena, nema
zahyby a nejsou v ni otvory. Zkontroluje, zda neni zne¢isténé tésnéni.

Sacek se tavi. Svafovaci lista je pfili$ horkd. Odpojte spotfebi¢ od napajeni a vyckejte, dokud zcela nevychladne.

Sacek je poskozeny. Zkontrolujte, zda sacek neni poskozeny. Vyrobky s ostrymi hranami mohou sacek pii baleni poskodit. Pokud
Vzduch pronika zpét do sacku. pfi odsavani doslo k odsati tekutiny, mohlo to znemoznit spravné svareni sacku. Zkontrolujte proto dokonalost svaru na sacku.
Zkontroluje, zda tésnéni a svafovaci lista nejsou znecisténé.

Ze sacku se neodséva vzduch.
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Problém Mozna pficina a feSeni
Zkontrolujte, zda je sacek uvnitf balicky umistény spravné. Zkontrolujte, zda je svafovana hrana sacku rovna, neni pokréend, nema
Balicka nesvaruje sacky. zahyby a nejsou v ni otvory. Zkontroluje, zda neni zne¢isténé tésnéni. Jestlize se zafizeni vypnulo automaticky v dusledku prehrati,
vyckejte na jeho Uplné vychladnuti.

Rady k vakuovému baleni potravin
Vakuové baleni umozriuje prodlouzit trvanlivost potravin. Vakuové balené potraviny pomaleji ztraceji své vyZivové hodnoty a
zUistavaji déle Cerstve.

UPOZORNENI! Vakuové baleni viak nemuze nahradit chlazeni a mraZeni potravin. Vechny druhy potravin, které je potfeba
skladovat na chladném misté nebo je zmrazit, museji byt takto uskladnény i po vakuovém zabaleni.

NejlepSich vysledki dosahnete pfi vakuovém zabaleni Eerstvych potravin. Jestlize potraviny zatnou ztracet svou Cerstvost, va-
kuové baleni muze tento proces oddalit, ale neni v jeho silach ho zcela zastavit. Anaerobni bakterie a mikroorganismy, které jsou
schopny preZit v prostfedi s nizkym obsahem kysliku, maji stale vliv na ztratu Cerstvosti potravin.

Vakuové balené potraviny si uchovavaji svou chut, ktera se projevi po jejich uvareni, rozmrazeni nebo ohfati ve vodé. Pfi ohfivani
vakuové baleného jidla v mikrovinné troub& musite vZdy sacek na nékolika mistech narusit, coZ umozni, aby se do ného dostal
horky vzduch. Vakuové balené potraviny Ize ohfat take v teplé vodg, teplota vody vSak nesmi pekrocit 75 °C.

UPOZORNENI! Je zakézano ohfivat vakuové balené potraviny jinym zplisobem, napfiklad na tuku nebo jejich vioZenim do trouby.
UPOZORNENI! Potraviny podiéhajici rychlé zkaze rozmrazujte v mikrovinné troubé nebo je vioZte do lednicky. Tyto potraviny
nikdy nerozmrazuijte pfi pokojové teploté.

Pfi baleni masa a ryb doporucujeme nejdfive potraviny umistit na 1-2 hodiny do mraznicky. Tento krok umozni zadrzet tavy,
které jsou pfirozené obsaZené v téchto potravinach, a také umozni zachovat jejich tvar. Jestlize pfedbézné zmrazeni potravin
neni mozné, doporu¢ujeme umistit volné svinuty papirovy ruénik mezi potraviny a hranu sacku, ktera je urcena ke svafeni. Ruénik
nasaje $tavy, které unikaji z potravin béhem odsavani vzduchu.

U vakuové zabaleného syra doporucujeme zbyvajici ¢ast zabalit vzdy znovu. Kdyz pouzijete dostatecné velky sacek, muzete ho
pouZivat opakované po odstfizeni starého svaru.
Upozornéni! Mékké syry by se vzhledem k riziku, které souvisi s plisobenim anaerobnich bakterii, nemély balit pomoci vakua.

Pred vakuovym balenim zeleniny doporuéujeme zeleninu blansirovat. Blan$irovani zastavi plisobeni enzymd, které mohou vést
ke ztraté chuti, barvy a struktury. BlanSirovani se provadi tak, Ze zeleninu ponofite na nékolik desitek sekund do vafici vody a
nasledné ji vyjmete a ponofite do studené vody. Doba blansirovani zavisi na druhu zeleniny. Cim je zelenina mensi a jemnéjsi,
tim je doba blansirovani kratsi. Blan$irovani mizete provést také v mikrovinné troubé nebo ve vodni pére.

Upozornéni! Ze zeleniny se béhem skladovani uvolfiuji plyny. Proto se doporucuje skladovat ji po blanSirovani a vakuovém
zabaleni v mraznicce.

Upozornéni! Cerstvé houby, cibule a Cesnek by se vzhledem k riziku, které souvisi s pisobenim anaerobnich bakterii, nikdy
nemély balit pomoci vakua.

Sypké potraviny se doporucuje balit vakuové v jejich originalnich obalech. Tim nebude dochazet k pronikani zmek potravin s
odsavanym vzduchem dovniti balicky, coz mize zabranit fadnému zabaleni potravin.

Potraviny v tekutém stavu, napfiklad polévky, musite pfed vakuovym balenim zmrazit v nadobé, jejiz tvar a velikost zvolte tak,
aby se zmrazena potravina nasledné vesla do sacku. Po zmrazeni musite potravinu vyjmout z nadoby, viozit do sacku, zabalit
pomoci vakua a nasledné opét vioZit do mraznicky. Vakuoveé balené potraviny Ize ohfat také v teplé vodé, teplota vody vSak nesmi
prekrocit 75 °C.

UDRZBA A SKLADOVANI

Po ukonCeni pouZivani spotfebiCe vytdhnéte zasuvku napajeciho kabelu ze sitové zasuvky. Vyckejte, dokud spotfebi zcela
nevychladne a pak provedte jeho udrzbu.

UPOZORNENI! Je zakézano ponofovat spotebi¢ do vody nebo jinych kapalin. NepouZivejte abrazivni Eistici prostredky.

Plast spotfebice Cistéte mékkym hadfikem navlhéenym roztokem z vody a Setrného Cisticiho prostfedku. Spotfebi¢ utfete do
sucha. Pokud je vnitfek spotfebice znecistény, napfiklad od potravin, vycistéte ho pomoci mékkého hadfiku nebo papirového
ruéniku. Tésnéni a svafovaci listu Cistéte pouze pomoci mékkého hadfiku navihéeného roztokem z vody a Setrného Cisticiho
prostfedku. Béhem Cisténi se snazte vyhnout nadmérnému tlaku. PouZijete-li k CiSténi ostré predméty, mizete tim poskodit
svafovaci listu nebo tésnéni.

Pred zapojenim spotiebice do elektrické sité se ujistéte, ze vSechny soucasti jsou vyCisténé a vysusené. Uzaviete viko, ale
neuzavirejte ho na zamek. Doporucujeme, aby v dobé, kdy spotfebi¢ nepouzivate, viko nebylo uzavieno na zamek. Tésnéni
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ve spotfebici se mlze pii uzavieni vika na zamek zdeformovat, coz se mize projevit problémy pfi praci a U¢innosti spotfebice.
Spotfebi¢ skladujte na suchém a temném misté. Misto uloZeni spotfebice zabezpectte proti pfistupu nepovolanych osob, zejména
déti. Spotfebi¢ uchovavejte v plivodnim obalu.

TECHNICKE PARAMETRY
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo 67880
Nominalni napéti V] ~230
Nominalni frekvence [Hz] 50
Nominalni vykon W] 140
Trida elekirické izolace Il
Stupei ochrany krytem (IP) IPX0
Maximalni §itka sacku [cm] 22
Viykon vyvévy [I/min] 1
Viytvoreny podtlak [kPa] -40 - -60
Vnéjsi rozméry (Sitka x hloubka x vyska) [mm] 260 x 160 x 55
Hmotnost [ka] 08
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CHARAKTERISTIKA ZARIADENIA

Vakuova balicka je zariadenie uréené na vakuové balenie potravin do na to Specidlne urCenych vreciek. Vdaka takému spdsobu
balenia potraviny zostavaju dihSie Cerstvé a dlhSie si zachovavaju vyzivové hodnoty. Vyrobok je navrhnuty a vyrobeny vyhradne
na doméace pouzitie, nesmie sa pouZivat na profesionaine, komercné ucely.

POZOR! Na balenie pouzivajte vyhradne iba plastové vrecka, ktoré si Specialne uréené do vakuovych baliciek. V ziad-
nom pripade nepouzivajte obycajné foliové vrecka alebo iné vrecka, ktoré nie sti uréené do vakuovych baliciek.
POZOR! Na balenie potravin pouzivajte iba vrecka, ktoré st urcené na styk s potravinami.

Spréavne, bezporuchové a bezpecné fungovanie zariadenia zavisia od toho, &i sa zariadenie spravne pouZiva, preto:

Predtym, nez zacnete zariadenie pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatel'skou priruckou a uchovajte ju.

Za pripadné Skody, ktoré vznikni nasledkom nedodrziavania bezpeénostnych pokynov a odporucani, ktoré st uvedené v tejto
prirucke, vyrobca ani dodavatel nezodpoveda.

VYBAVENIE

Viyrobok sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebna montaz. Vrecka nie st dodané spolu s vyrobkom.

BEZPECNOSTNE POKYNY

POZOR! Preditajte si vsetky nasledujtice pokyny. Nasledkom ich nedodrziavania moze
dojst k zasahu el. prudom, poziaru alebo k urazu ¢i nehode.

DODRZIAVAJTE NASLEDUJUCE POKYNY

Zariadenie nepouzivajte v prostredi so zvySenym rizikom vybuchu, na miestach, v ktorych
sa nachadzaju horfavé kvapaliny, plyny alebo vypary. Zariadenie musi byt postavené na
plochom, rovnom a tvrdom povrchu. Pri vyber miesta postavenia zariadenia zohladnite
miesto, ktoré je potrebné pre vrecko. Vrecko z balicky neméze previsat, musi byt polozené
na tom istom podklade (v tej istej rovine) ako balicka. \ opaénom pripade sa vrecko méze
vySmyknut z drziaka zvaraCky. Zariadenie nesmie byt postavené v blizkosti zdrojov tepla
alebo ohria. Napéajaci kabel balicky sa da zavinut v prehlbenine na spodnej strane alebo na
zadnej strane plasta. Pred kazdym pouZitim napéjaci kabel vZdy Uplne rozvirite. Zariadenie
pripojte iba k takému el. obvodu, ktorého parametre (napatie a frekvencia) sa zhoduju s
parametrami uvedenymi na vyrobnom Stitku zariadenia. Zastrcka napajacieho kabla musi
byt kompatibilna z el. zasuvkou. Zastrcku nijakym spdsobom neupravujte ani nemerite. Ne-
pouZivajte Ziadne adaptéry na prispdsobenie zastrcky k el. zasuvke. Neupravena zastrcka
kompatibilné s el. zasuvkou znizuje riziko zésahu el. prudom. Po kazdom pouZiti z&strCku
napajacieho kabla vytiahnite z el. zasuvky. Predchadzajte kontaktu s uzemnenymi povrchmi,
takymi ako potrubia, radiatory a chladnicky. Uzemnenie tela zvySuje riziko zasiahnutia el.
prudom.Zariadenie je urcené na pouZivanie iba vo vnutri, v miestnostiach. Zariadenie nevy-
stavujte na pdsobenie atmosférickych zrazok ani vihkosti. Voda a vihkost, ktoré preniknu do
vnutra zariadenia, zvySuju riziko zasahu el. pradom. Zariadenie nepondrajte do vody alebo
do inej kvapaliny. Napéjaci kabel nepretazujte. Napéjaci kabel nepouzivajte na nosenie,
zastrcku nevytahujte z el. zasuvky tahanim za kabel. Zabrarite kontaktu napajacieho kabla
s teplom, olejmi, ostrymi hranami a pohyblivymi ¢astami. Poskodenie napajacieho kabla zvy-
Suje riziko zasahu el. prudom. V pripade, ak sa napajaci kabel poSkodi (napr. prereZe, stavi
sa izolacia), okamZite vytiahnite zastréku kabla z el. zasuvky, a nasledne vyrobok nechajte
opravit v autorizovanom servise. Zariadenia s poskodenym napajacim kablom sa v Ziadnom
pripade nesmie pouzivat. Napéajaci kabel sa nesmie opravovat, cely kabel sa musi vyme-
nit v autorizovanom servise na novy, neposkodeny. V pripade, ak pouzivate prediZzovacie
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kable, pouzivajte predlzovacie kable ktorych parametre sa zhoduju s parametrami, ktoré
s uvedené na vyrobnom &titku zariadenia. Prierez vodicov predizovacieho kabla nesmie
byt menSi neZ prierez vodi¢ov napajacieho kabla zariadenia. Tieto parametre skontrolujte
na izolacii napajacieho a prediZzovacieho kabla, v pripade pochybnosti sa obratte na vyrob-
cu zariadenia a/alebo predlzovacieho kabla. V pripade, ak objavite akékolvek poSkodenie
ktorejkolvek Casti zariadenia, zariadenie v ziadnom pripade dalej nepouzivajte. V takom pri-
pade zariadenie odovzdaijte do autorizovaného servisu na opravu. Toto zariadenie mézu
pouZivat deti vo veku od 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a
rozumovymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné vedomosti a skusenosti s
pouzivanim zariadenia, ak budu pod neustalym dohladom, alebo ak boli predtym prislusne
poucené o spdsobe pouzivania zariadenia bezpenym spdsobom, a pochopili riziké suvisia-
ce s pouzivanim tohto zariadenia. Deti sa so zariadenim v Ziadnom pripade nesmu hrat’. Deti
bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho udrzbu.Zariadenie
je ur¢ené iba na domace pouzivanie. Po zabaleni 20 vreciek, nechajte zariadenie 25 minut
vychladnut. Aj medzi jednotlivymi baleniami vZdy pockajte cca 20 sekund. Pogas prestavky
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky. V pripade, ak sa vyrobok tepelne preta-
Zi, mbZe sa samocinne vypnut. V takom pripade vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el.
zasuvky a pockajte, kym zariadenie uplne vychladne.

OBSLUHA ZARIADENIA

Vakuové balenie
POZOR! Predtym, nez za¢nete zariadenie pripravovat na pouZitie, vzdy vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

Zdvihnite veko zariadenia. Ak je veko zatvorené blokadou, najprv ju odblokujte, a az potom zdvihnite.
Vo vnUtri zariadenia je bezpe¢nostny zapinac, ktory umozZiuje zapnut zariadenie az vtedy, ked je veko zariadenie spravne zatvo-
rené. Nestlacajte ho, ked je veko otvorené, v Ziadnom pripade bezpec€nostny zapina¢ neblokujte.

Pripravte vrecko, do ktorého chcete zabalit potraviny s pouZitim balicky. PouZivajte iba Specidlne vrecka, ktoré su urcené iba
na balenie s pouzitim vakuovych baliciek. Ak je to potrebné, vrecko mozete skratit a tak ho prispdsobit podfa velkosti balenych
potravin. Davajte pozor, aby hrany vrecka boli naleZite (tovarensky) zvarené, a aby strihana hrana bola rovna (1l) a nebola $irsia
ako maximalna Sirka vreciek uvedend v tabulke. Velkost zvolte tak, aby zostal minimaine 5 cm okraj, tzn. vzdialenost medzi
hranou vrecka a baleného vyrobku.

PoloZte vrecko tak, aby bolo nad zvéracim pasikom a aby sa jeho hrana uréena na zvarenie nachadzala plne vo vnitri tesnenia
veka (Ill). Vyrovnajte obe steny vrecka tak, aby neboli prelomené, pokréené, ohnuté alebo zvinené. Zatvorte veko a skontroluite,
¢i sa nalezite zablokovalo. Veko sa neda slobodne zdvihndt. Pripojte zariadenie k el. napatiu. Proces odsavania vzduchu a zva-
rania sa spusti samocinne, pri¢om sa zasvieti kontrolka na plasti zariadenia.

Ked sa proces balenia skon¢i, kontrolka sa vypne. V takom pripade odpojte zariadenie od el. napétia, odblokujte zapadku veka
stlacajuc tlacidlo blokady. Zdvihnite veko a vyberte vrecko so zabalenym vyrobkom.

POZOR! Zvaraci pasik mdZe byt hortci. Davajte pozor, aby ste sa ho nedotkli pri vyberani vrecka so zariadenia.

Tlacidlo zvérania ,Seal”

Toto tlacidlo pouZite vtedy, ked balite jemné vyrobky alebo vyrobky, ktoré obsahuju kvapaliny. Ked stlacite toto tlagidlo proces
odsavania vzduchu sa zastavi a spusti sa zvaranie. Ked si pocas balenie vSimnete, Ze baleny vyrobok sa neZiaducim spdsobom
deformuje, alebo ak balicka zacne nasévat kvapaliny nachadzajlice sa vo vyrobku, stlacte tlacidlo zvarania oznacené ,Seal".

Postup v pripade, ked zariadenie nefunguje spravne

Cinnost Mozna pricina a rieSenie
Skontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je poskodeny. Skontrolujte, ¢i je zariadenie pripojené k el. napatiu. Skontrolujte, i je vrecko vo
vnitri balicky umiestnené spravne. Ak sa zariadenie vyplo samocinne nasledkom prehriatia, pockaijte, kym tplne vychladne.

Balicka nefunguje
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Cinnost Mozna pri¢ina a rieSenie

Skontrolujte, ¢i je vrecko vo vnditri balicky umiestnené spravne. Skontrolujte, ¢i zvarana hrana vrecka je rovna, ¢i nie je
zvraskavena, vyhnuté alebo derava. Skontrolujte, &i tesnenia nie st znecistens.

Vrecko sa tavi Zvaraci pasik je prili hortci, odpojte zariadenie od el. napatia a pockajte, kym Uplne vychladne.

Vrecko sa poskodilo. Skontrolujte, ¢i nie je vrecko poskodené. Ak majui balené vyrobky ostré hrany, m6Zu vrecko prederavit. Skon-

trolujte, ¢i je zvar vykonany spravne, ak bola spolu so vzduchom odsévana kvapalina, mohla znemoznit spravne zvarenie vrecka.
Skontrolujte, ¢i tesnenia a zvaraci pasik nie st znecistené.

Skontroluite, Ci je vrecko vo vnutri balicky umiestnené spravne. Skontrolujte, &i zvarana hrana vrecka je rovng, ¢i nie je
Vrecko nie je zvarené zvraskavend, vyhnuta alebo derava. Skontroluite, ¢i tesnenia nie st zneistené. Ak sa zariadenie vyplo samocinne nasledkom
prehriatia, pockaijte, kym Uplne vychladne.

Z vrecka sa neodsava vzduch

Vzduch prenika naspat do
vrecka.

Tipy tykajlce sa vakuového balenia potravin
Vakuové balenie umoziuje spomalit proces kazenia potravin. Potraviny, ktoré su vakuovo zabalené, pomal3ie stracaju svoje
vyzivové hodnoty a su dihSie Cerstvé.

POZOR! Vékuové balenie nemdze nahradit chladenie ani mrazenie potravin. Potraviny, ktoré sa rychlo kazia a vyzaduju uchovavanie
na chladnom mieste alebo musia byt zmrazené, aj v pripade vakuového balenia musia byt uchovavané v takych istych podmienkach.

Najlepsie vysledky sa dosahuju, ked sa vakuovo balia erstvé potraviny. Ak sa kvalita potravin zhorSuje, vakuové balenie moze
tento proces spomalit, ale nedokéaZe ho zastavit. Anaerobne baktérie a mikroorganizmy sa aj v prostredi s nizkou koncentraciou
kyslika mézu rozvijat, a tak negativne ovplyviiovat kvalitu potravin.

Varenie, rozmrazovanie a zohrievanie vo vode vakuovo balenych potravin umoZriuje zachovat chut jedal a ufahuje udrziavanie
Cistoty. Pri zohrievani vakuovo balenych potravin v mikrovinnej rire vzdy najprv vrecko prederavte na niekolkych miestach, aby
mohol z vrecka unikat hordci vzduch. Vékuovo balené potraviny mdzete zohrievat ponorenim a zohriatim v teplej vode, pricom
teplota vody nesmie presiahnut 75 ° C.

POZOR! Vakuovo balené potraviny sa v Ziadnom pripade nesmu zohrievat inym spésobom, napr. s pouZitim tuku alebo viozenim
do (hortcej) rury.

POZOR! Potraviny, ktoré sa rychlo kazia, rozmrazujte v mikrovinnej rire alebo tak, Ze ich vloZite do chladnicky. Také potraviny
nikdy nerozmrazuijte tak, Ze ich nechate stat pri izbovej teplote.

Odport¢ame, aby ste v pripade balenia masa a ryb, balené potraviny najprv vloZili na 1 az 2 hodiny do mraznicky. Vdaka tomu
sa zviazu prirodzené Stavy nachadzajuce sa v potravine, a tieZ sa zachova jej tvar. Ak potraviny neméZete predbezne schladit,
odpori¢ame, aby ste umiestnili volne zavinutd papierovu utierku medzi potravinu a hranu, ktora bude zvarena. Uterak vstrebe
Stavy, ktoré z potraviny pri odsavani vzduchu vyjdu.

V pripade balenia syrov odpori¢ame, aby ste pri kazdom pouziti vzdy zabalili zostavajlci syr. Ak pouZijete dostatocne velké
vrecko, mdzete ho pouzit opat, ked najprv odstrihnete zvar.
Pozor! Makké syry vzhladom na riziko suvisiace s pdsobenim anaerébnych baktérii sa nikdy nesmu vakuovo balit.

Odporucame, aby ste zeleninu, ktoré chcete vakuovo zabalit, najprv zblansirovali. BlanSirovanie zastavi pdsobenie enzymov, kto-
ré moZu viest k strate chute, farby a Struktdry. BlanSirovanie vykonajte nasledovne: zeleninu najprv na niekolko sekind ponorte
vo vriacej vode, nasledne vytiahnite a ponorte v studenej vode. Trvanie blanSirovania zavisi od druhu zeleniny. Cim je zelenina
drobnejSia a jemnejSia, tym musi byt blanSirovanie kratSie. Blansirovanie tiez mdzete vykonat aj s pouzitim mikrovinnej rary
alebo vodnej pary.

Pozor! Zelenina po¢as uchovavania uvolfiuje plyny. Preto odpori¢ame, aby ste zeleninu po blan$irovani a vakuovom zabaleni
uchovavali v mraznicke.

Pozor! Cerstvé huby, cibula a cesnak sa vzhladom na riziko sivisiace s pdsobenim anaerébnych baktérii nikdy nesmu vakuovo balit.

Odporucame, aby ste sypké vyrobky pri vakuovom baleni zabalili do ich originalneho obalu. Takym spdsobom predidete, aby sa kusocky
vyrobku dostali spolu s odsavanym vzduchom do vnutra balicky. V opatnom pripade sa vyrobok nemusi dat' spravne vakuovo zabalit.

Pred vakuovym balenim kvapalnej potraviny, napriklad polievky, najprv ju zamrazte v osobitnej nadobe, ktorej tvar a velkost
zvolte tak, aby sa zmrazeny vyrobok zmestil vo vrecku. Ked vyrobok zmrazite, vyberte ho z nadoby, viozZte do vrecka, vakuovo
zabalte a nasledne viozte naspét do mraznicky. Vakuovo balené potraviny méZete zohrievat ponorenim a zohriatim v teplej vode,
pricom teplota vody nesmie presiahnut 75 ° C.

UDRZBA A UCHOVAVANIE
Ked skoncite zariadenie pouzivat, vzdy vytiahnite zastréku napéjacieho kabla z el. zasuvky. Pockajte, kym zariadenie dplne

vychladne, a potom vykonajte drzbu.
POZOR! Zariadenie v ziadnom pripade neponarajte do vody ani do inej kvapaliny. Nepouzivajte drsné Cistiace pripravky.
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Plast zariadenia umyvajte makkou handrickou jemne navlhéenou roztokom vody a jemného Cistiaceho pripravku. Poutierajte
dosucha. Ak sa vnutro zariadenia znecisti, napr. potravinami, ocistite ho mékkou handri¢kou alebo papierovou utierkou. Tesnenia
a zvaraci pasik Cistite iba makkou handrickou trochu navihéenou roztokom vody a jemného Cistiaceho prostriedku. Pri Cisteni prili§
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netlacte. Na Cistenie nepouzivajte ostré ani drsné predmety, pretoze mozu zni¢it zvaraci pasik alebo tesnenia.

Predtym, neZ zariadenie pripojite k el. napétiu skontrolujte, ¢i su vSetky Casti zariadenia Cisté a suché. Zatvorte veko, ale ho
neblokujte. Ked vyrobok nepouZivajte, odporti¢ame, aby ste neblokovali veko. V opacnom pripade, ak bude veko zablokovang,
tesnenia, ktoré st pouZité vo vyrobku, sa mdzu zdeformovat, o mdze negativne ovplyvnit pracu a efektivnost zariadenia.

Vyrobok uchovavajte na suchom a tmavom mieste. Miesto, na ktorom vyrobok uchovavajte, chrarte pred pristupom nepovola-

nych osob, predovSetkym deti. Vyrobok uchovavajte v kusovom obale, v ktorom bol vyrobok dodany.

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jed| Hodnota
Katalogové ¢islo 67880
Menovité napétie V] ~230
Menovitd frekvencia [Hz] 50
Menovity prikon w] 140
Trieda ochrany pred zasahom el. pridom Il
Trieda ochrany plasta (IP) IPX0
Max. Sirka vrecka [cm] 22
Prietok vzduchu [L/min] 1
Vytvérany podtlak [kPa] -40 +-60
Vonkajsie rozmery ($irka x hibka x vyska) [mm] 260 x 160 x 55
Hmotnost [kq] 08
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A GEP JELLEMZOI

A vékuumcsomagold élelmiszerek specidlis zacskdkban vald vakuumos csomagoldsara szolgal. Az ilyen csomagoldsnak ké-
szénhetéen az étel hosszabb ideig megtartja frissességét és tapértékét. A termék kizarolag otthoni hasznalatra késziilt, tilos a
kereskedelmi célu igénybevétele.

FIGYELEM! A csomagoloval kizarélag vakuumcsomagolokhoz kifejlesztett specialis miianyag zacskokat hasznaljon.
Tilos hagyomanyos zacskét vagy egyéb, vakuumcsomagoldkkal nem kompatibilis zacskot hasznalni.

FIGYELEM! Az élelmiszerek csomagolasakor olyan zacskot hasznaljon, amely élelmiszerrel érintkezhet.

Akésziilék hibatlan, megbizhatd és biztonsagos miikddése a megfeleld hasznalaton mulik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati utmutatot és drizze azt meg.

Abiztonsagi eldirasok és a jelen Utmutatd ajanlasainak be nem tartasabdl eredd karokért a gyartd nem vallal felelésséget.

FELSZERELTSEG

Atermék kompletten kerll széllitasra és nem igényel 6sszeszerelést. A termék zacskokat nem tartalmaz.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

FIGYELEM! Az Gsszes alabbi utasitést olvassa el. Az utasitasok be nem tartésa aramutés-
hez, tlizhdz vagy séruléshez vezethet.

TARTSABE AZ ALABBI UTASITASOKAT

Ne hasznalja a készlléket robbandsveszélyes, valamint gyulékony folyadékokat, gazokat
vagy g6zoket tartalmazo kornyezetben. A késziléket lapos, egyenletes és kemény felliletre
helyezze. Az termék helyének kivalasztasakor vegye figyelembe, hogy a zacsko is helyet
igényel. A zacskd nem loghat le a csomagoldgéprdl, ugyanazon a fellleten kell lennie, mint
a csomagologépnek. Ellenkez6 esetben a zacsko kicsuszhat a forraszto tartorészebdl. Ne
helyezze a készuléket héforrashoz vagy tlizhoz kozel. A csomagologép tapkabele a haz
also részében talalhaté mélyedésben, vagy a haz hatuljan talélhaté mélyedésben téarolhato.
Minden hasznalat el6tt teljesen huzza ki a tapkabelt. A termék kizarolag a készlléken talal-
haté adattablan feltlintetett fesz(iltségnek és frekvencianak megfeleld elektromos haldzat-
hoz csatlakoztassa. A tapkabel dugdjanak illenie kell az elektromos aljzatba. Nem szabad a
dugdt modositani. Tilos a tapkabelt adapter segitségével az aljzathoz igazitani. A nem mo-
dositott, aljzatba ill6 dugd hasznalata csokkenti az elektromos aramiités kockazatat. Minden
hasznalat utan huzza ki a tapkabel dugdjét az elektromos aljzatbdl. Kerllje a foldelt készlé-
kekkel, pl. csOvel, radiatorral, hiitbvel vald érintkezést. A test foldelése ndveli az elekiromos
aramUtés kockazatat.A termék kizardlag beltéri hasznalatra készult. Ne tegye ki a készuléket
csapadéknak vagy nedvességnek. A termék belsejébe kerUld viz vagy nedvesség noveli az
elektromos aramUtés kockazatat. Ne meritse a terméket vizbe vagy egyéb folyadékba. Ne
terhelje tul a tApkabelt. Ne hasznélja a tapkabelt a termék athelyezéséhez és a dugo aljzathol
val6 kihtizésahoz. Kertilje, hogy a tapkabel meleg felilettel, olajjal, éles targgyal vagy mozgd
alkatrésszel érintkezzen. A tpkabel kérosodésa ndveli az elektromos aramuités kockazatat.
Sérlt tApkabel esetén (pl. atvagott kabel, megolvadt szigetelés) azonnal hiizza ki a dugét
az aljzatbdl, majd adja le a terméket hivatalos szervizben. Tilos a terméket sérult tapkabellel
hasznalni. Tilos a tapkabel javitasa, azt minden esetben hivatalos szerviznek kell egy Ujra
cserélnie. Ha hosszabbitdt haszndl, a készilék adattablajan feltiintetett, tapellatasra vonat-
kozo kovetelményeknek megfeleld hosszabbitét valasszon ki. A hosszabbitd érvastagsaga
ne legyen kisebb a készilék tapkabelének érvastagsagatol. Ezt a tapkabel és a hosszab-
bitd szigetelésén kell leellendrizni, vagy a készulék és/vagy a hosszabbitd gyartéjahoz kell
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fordulni. Ha a kész(ilék barmely alkatrészén sértlést vél felfedezni, tilos a készulék tovabbi
hasznalata. Ebben az esetben adja le a terméket hivatalos szervizben. Jelen terméket hasz-
nalhatjak 8 évnél idésebb gyermekek, fizikai vagy értelmi fogyatékossaggal él6 személyek,
valamint a termék hasznalataban kis tapasztalattal rendelkez6 személyek is, amennyiben
vagy megfelel6 fellgyelet, vagy a biztonsagos hasznélatot lehet6vé tevd tajékoztatas kerl
atadasra. Gyermekek ne jatszanak a termekkel. Gyermekek felligyelet nélkl ne tisztitsak
a terméket és ne végezzenek rajta karbantartasi munkalatokat.A termék kizarélag otthoni
hasznalatra készillt. 20 zacskd becsomagolasat kdvetéen sziineteltesse 25 percig a termék
hasznalatét. A csomagolasok kdzott is tartson 20 masodperc szlnetet. Erre az idére huzza
ki a tApkabel dugojat az elektromos aljzatbdl. A termék tllzott héterhelés esetén magatdl
kikapcsolhat. Ebben az esetben hiizza ki a tapkabel dugdjét az elektromos aljzatbdl és varja
meg, hogy a termék teljesen lehdiljon.

A KESZULEK HASZNALATA

Vakuumcsomagolas

FIGYELEM! Az el6készité miveletek soran hizza ki a tapkabel dugdjat az elektromos aljzatbol.

Emelje meg a késziilék fedelét. Ha a fedél a reteszmechanizmussal van bezérva nyomja azt be, oldja ki a fedelet, majd emelje
azt meg.

Akésziilék belsejében egy biztonséagi kapcsold taldlhatd, amely csak a fedél megfeleld lezarasat kovetéen engedélyezi a készi-
Iék bekapcsolasat. Ne nyomja be akkor, amikor a fedél nyitva van. Tilos a biztonsagi kapcsolét leblokkolni.

Készitse el6 a zacskat, amelyet a vakuumcsomagoléval hasznalni kivan. Kizarolag specialis, vakuumcsomagolokhoz szant zacs-
kokat hasznaljon. A zacskd levaghato, lgy, hogy a mérete megfeleljen a becsomagolni kivant termék méretének. Ugyeljen arra,
hogy a zacské harom oldala mindig gyarilag le legyen forrasztva, a vagott oldal pedig legyen egyenes (Il) és keskenyebb, mint a
tablazatban megadott maximalis zacskoszélesség. A méret kivalasztasakor (igyeljen arra, hogy a zacské széle és a csomagolt
termék kozott legaldbb 5 cm hely legyen.

Helyezze el a zacskot a forrasztocsik felett gy, hogy a forrasztando széle teljes mértékben a fedél tomitésén bellil legyen (I1I).
Simitsa ki a zacskd mindkét oldalat ugy, hogy ne legyen megtdrve vagy felgylirédve. Zarja le a fedelet és gy6z6djon meg, hogy
a retesz miikodésbe 1épett. A fedél kioldas nélkil nem emelheté meg. Csatlakoztassa a terméket aramforrashoz. Automatikusan
elindul a levegGelszivasi és forrasztasi folyamat, amit a késziilék hazan lévé lampa kigyulladasa jelez.

A csomagolasi folyamat befejezését kdvetéen a lampa kialszik. Ezt kdvetben hizza ki a késziiléket az arambdl, majd a retesz
gombjanak megnyomasaval oldja ki a fedelet. Emelje meg a fedelet és vegye ki a becsomagolt terméket.

FIGYELEM! A forrasztécsik forrd lehet. A zacskd késziilékbél vald kivételekor kerllje a forrasztocsikkal vald érintkezést.

,Seal” forrasztas gomb

Ezt a gombot gyengéd termékek vagy folyadékot tartalmazo termékek csomagolésakor hasznélja. Ennek a gombnak a megnyo-
masa megszakitja a levegdelszivasi folyamatot és elkezdi a forrasztast. Ha csomagolas kdzben a csomagolt termék nemkivana-
tos deformacicjara lesz figyelmes, vagy a csomagolégép elkezdi kiszivni a termékben talalhatd folyadékot, nyomja meg a ,Seal”
jeldléssel ellatott gombot.

A késziilék nem megfelelé mikédésekor végrehajtandd lépések

Miivelet Lehetséges ok és
Ellendrizze, hogy a tapkabel nem sérillt-e. Ellendrizze, hogy a késziilék csatlakoztatva van-e aramforrashoz. Ellendrizze, hogy a

A csomagologép nem mitkddik | zacské megfelelden van-e elhelyezve a csomagoldgép belsejében. Ha a kész(ilék magatél kikapcsolt tiimelegedés hatésara, varja
meg, hogy teljesen lehiljon.

Alevegd nem kerll elszivasra Ellendrizze, hogy a zacské megfeleléen van-e elhelyezve a csomagolégép belsejében. Ellendrizze, hogy a zacskd forrasztott széle
a zacskobol egyenletes és gy(irédésmentes-e, valamint, hogy nincs-e kilyukadva. Ellendrizze, hogy a tomitések nincsenek-e beszennyezve.
Azacsko olvad Aforrasztécsik tul forro, hizza ki a késziléket az drambdl és vérja meg, hogy teljesen lehiljon.

A zacsko sériilt. Ellenrizze, hogy a zsak nem sérillt-e. Az éles termékek a becsomagolast kévetden kilyukaszthatjak a zacskot.
Alevegd visszakeriil a zacskéba | Ellendrizze a forrasztas helyességét, ha a levegével egyiitt folyadék is kiszivasra kerillt, az megakadalyozhatta a zacské helyes
forrasztasat. Ellendrizze, hogy a forrasztécsik és a tomitések nincsenek-e beszennyezve.

Ellendrizze, hogy a zacskd megfeleléen van-e elhelyezve a csomagoldgép belsejében. Ellendrizze, hogy a zacské forrasztott széle
Azacsko nem forr 6ssze egyenletes és gytirddésmentes-e, valamint, hogy nincs-e kilyukadva. Ellendrizze, hogy a témitések nincsenek-e beszennyezve. Ha
a késziilék magatol kikapcsolt tdimelegedés hatasara, véarja meg, hogy teljesen lehiljon.
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Elelmiszerek vakuumcsomagolésaval kapcsolatos tippek
A vakuumcsomagolas lehetévé teszi az élelmiszerek romlasi folyamatanak késleltetését. A vakuumcsomagolt étel lassabban

FIGYELEM! A vakuumcsomagolas nem helyettesiti az élelmiszer lehiitését és fagyasztasat. Minden romlandé élelmiszer, amely
hiivds helyen valo tarolast vagy fagyasztast igényel, a vakuumcsomagolast kovetéen is ennek megfelelden tarolando.

Alegjobb eredmény friss élelmiszer vakuumcsomagolasaval érhetd el. Ha az élelmiszer mindsége romlik, a vakuumcsomagolas
késleltetheti ezt a folyamatot, de nem képes azt megallitani. Az anaerob baktériumok és az alacsony oxigéntartalmu komyezetet
t{iré mikroorganizmusok tovabbra is befolyasoljak az élelmiszer min6ségének romlasat.

Avakuumcsomagolt étel vizben vald forraldsa, kiolvasztasa és melegitése lehetdvé teszi az étel izének megérzését és megkony-
nyiti a tisztasag fenntartasat. Vakuumcsomagolt ételek mikrohullamu siitében valé melegitésekor mindig lyukassza ki néhany he-
lyen a zacskot, ez lehetévé teszi a forrd levegd tavozasat. A vakuumcsomagolt ételek meleg vizbe valé meritéssel melegithetdk,
azonban a viz hémérséklete nem haladhatja meg a 75 C fokot.

FIGYELEM! Tilos a vakuumcsomagolt ételt egyéb mddon, példaul zsirban vagy siitében melegiteni.

FIGYELEM! A kénnyen rom|d ételeket mikrohullamu siitdben vagy hiitében olvassza ki. Kiolvasztas céljabol soha ne hagyja az
ilyen tipusu élelmiszert szobahémérsékletii helyen.

Hus és hal csomagolasakor ajanlott az arut eldszor 1-2 drara mélyhitdbe helyezni. Ez lehet6vé teszi az élelmiszerekben ter-
mészetesen megtalalhaté folyadékok megkotését, valamint az &ru formajanak a megtartasat. Ha nincs lehetéség az étel elé-
hiitésére, ajanlott egy lazan 6sszegy(irt papirtérl6kendét rakni a zacskdba az élelmiszer és a zacsko forrasztandd széle kozé. A
papirtoriékendd felszivja a folyadékot, amely a levegd kiszivasakor kifolyik az arubdl.

Sajtok csomagolasakor ajanlott a fennmaradé sajtot minden hasznalat utan becsomagolni. Ha megfelelden nagy zacskot hasznal,
az a forrasztott rész levagasat kovetden ismét felhasznalhato.
Figyelem! Az anaerob baktériumok hatasara vald tekintettel a puha sajtokat nem szabad vakuumosan csomagolni.

Zoldségek vakuumcsomagolasa elétt ajanlott azokat blansirozni. A blansirozas megallitia azoknak az enzimeknek a mikodését,
amelyek az iz, szin és struktura elvesztését okozhatjak. Z6ldségek blansirozasahoz meritse azokat tdbb mint 20 masodpercre
forrashan 1évé vizbe, majd vegye ki és meritse hideg vizbe. A blansirozas ideje a z6ldés tipusatol fligg. Minél kisebb és gyengéd-
ebb a z6ldés, annal révidebb ideig tart a blansirozas. A blansirozas mikrohullému siitd és vizgdz segitségével is végrehaijthato.
Figyelem! A zoldségek tarolas kozben gazokat bocsatanak ki. Ebbél az okbdl kifolydlag a blansirozast és vakuumcsomagolast
kévetden ajanlott azokat mélyhiitében tarolni.

Figyelem! Az anaerob baktériumok hatasara valo tekintettel a friss gombakat, a hagymat és a fokhagymat nem szabad vakuu-
mosan csomagolni.

Szort termékek vakuumos tarolasakor ajanlott azokat az eredeti csomagolasban hagyni. Ez megakadalyozza a termékek apré
részecskéinek bejutasat a csomagoldgépbe a levegd kiszivasakor. Ez akar ellehetetlenitheti a helyes vakuumcsomagolast.

Folyékony étel, példaul leves vakuumcsomagolasa elétt fagyassza azt le egy edényben, melynek alakja és mérete lehetdvé teszi,
hogy a termék késébb elférjen a zacskoban. A fagyasztast kdvetéen vegye ki a terméket az edénybél és helyezze a zacskdba,
csomagolja be vakuumosan, majd helyezze vissza a fagyasztéba. A vakuumcsomagolt ételek meleg vizbe valé meritéssel me-
legithetdk, azonban a viz hémérséklete nem haladhatja meg a 75 C fokot.

KARBANTARTAS ES TAROLAS

Akésziilék hasznalatat kdvetben huzza ki a tapkabel dugéjat az elektromos aljzatbdl. Varja meg, hogy a termék teljesen lehiljon,
majd kezdje meg a karbantartasat.

FIGYELEM! Ne meritse a késziiléket vizbe vagy egyéb folyadékba. Ne hasznaljon surolé hatés tisztitdszereket.

Akészlilék haza puha, nedves ronggyal és gyengéd mososzerrel tisztithatd. Tordlje szarazra. Ha a késziilék belseje szennyezett,
pl. élelmiszermaradvany talalhaté benne, tisztitsa meg puha ronggyal vagy papirtoriékenddvel. A témitéseket és a forrasztocsikot
kizarélag puha, gyengéd mososzeres vizzel atitatott ronggyal tisztitsa. Kerllje a tlzott nyomas kifejtését tisztitas kdzben. Eles
targyak hasznalata tisztitas kozben tonkreteheti a forrasztocsikot vagy a tomitést.

Akésziilék dramhoz vald csatlakoztatasa el6tt ellendrizze, hogy mindegyik alkatrész tiszta és szaraz-e. Zarja le a fedelet, de ne
reteszelje le. Ajanlott a fedelet nem lereteszelni amikor a termék hasznalaton kivil van. A kész(ilékben taldlhato tdmitések a fedél
lereteszelésekor sériilhetnek, ami befolyasolhatja a helyes miikodést és a késziilék hatékonysagat.

Aterméket széraz és arnyékos helyen tarolja. A termék tarolasi helye legyen jogosulatian személyektél, kiildndsen gyermekektél
védett. A terméket az eredeti csomagoldsaban tarolja.
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MUSZAKI PARAMETEREK

Paraméter Mértékegység Erték
Kataldgusszam 67880
Névleges fesziiltség \Y] ~230
Névleges frekvencia [Hz] 50
Névleges teljesitmény w] 140
Erintésvédelmi osztaly Il
IP-védettség IPX0
Zacsko max. szélessége [cm] 22
Légaramlas [i/min] 1
Keletkez6 vakuum [kPa] -40 +-60
kills6 méretek (szél. x mély. x mag.) [mm] 260 x 160 x 55
Témeg [kq] 08
U T A S I T A_s
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SPECIFICATIA APARATULUI
Aparatul de vidat este conceput pentru ambalarea in vid a produselor alimentare. Produsul a fost proiectat exclusiv pentru utilizare
casnica si nu pentru aplicatii comerciale.
ATENTIE! Aparatul trebuie folosit doar cu pungi de plastic special concepute pentru masini de vidat. Este interzisa utili-
zarea pungilor din plastic obisnuite sau a altor pungi care nu sunt proiectate pentru aparate de vidat.
ATENTIE! Pentru pungile de ambalaj pentru alimente trebuie sa folositi pungi destinate pentru contactul cu alimentele.
Functlonarea corectd, fiabila si sigura a aparatului depmde de utilizarea corects, asadar:

Tnainte de a folosi aparatul, C|t|t| toate instructiunile si pastrati-le la indemana.
Furnizorul nu este responsabil pentru daune produse prin nerespectarea reglementdrilor de sigurantd si a instructiunilor din acest manual.

ECHIPAMENT

Produsul este livrat n stare completa si nu necesitd montare. Aparatul nu este livrat cu pungi.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

ATENTIE! Cititi toate instructiunile de mai jos. Nerespectarea lor poate duce la electrocutare,
incendiu sau accidente. 5

RESPECTATI INSTRUCTIUNILE URMATOARE

Nu folositi aparatul intr-un mediu cu risc crescut de explozie, cu lichide, gaze sau vapori
inflamabili. Asezati aparatul pe suprafete plane, netede si tari. La alegerea poxzitiei, luati in
considerare spatiul necesar pentru punga. Punga nu trebuie sa atarme in afara aparatului
de ambalat, trebuie sa fie la acelasi nivel cu aparatul. In caz contrar poate aluneca afara
din aparat.Nu puneti aparatul langa surse de_caldura sau foc.Aparatul are posibilitatea de
a rula cablul de alimentare in fanta carcasei. Inainte de fiecare utilizare, trebuie sa derulati
complet cablul de alimentare.Conectati aparatul doar la retele cu tensiunea si frecventa in-
dicate pe placa de identificare a aparatului.Stecherul de la cablul de alimentare trebuie sa
se potriveasca in priza din perete. Este interzisa modificarea cablului. Nu folositi adaptoare
pentru introducerea stecherului in priza. Cablul nemodificat, care se potriveste in priza, re-
duce riscul de electrocutare.Dupa fiecare utilizare, scoateti cablul din priza.Evitati contactul
cu suprafete impamantate, de exemplu conducte, radiatoare si frigidere. Prin impaméntarea
corpului creste riscul de electrocutare.Aparatul este destinat doar utilizérii la interior. Nu ex-
puneti aparatul la umiditate sau precipitatii. Apa si umezeala care intra in interiorul aparatului
cresc riscul de electrocutare. Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid.Nu suprasolicitati
cablul electric. Este interzis sa folositi cablul pentru a cara a, pentru conectarea si scoaterea
din priza. Evitati contactul cablului de alimentare cu caldura, uleiul, muchiile ascutite si piese-
le in miscare. Cablurile deteriorate cresc riscul de electrocutare. In cazul unui cablu electric
deteriorat (de exemplu cu izolatia taiata sau topita), trebuie sa deconectati imediat stecherul
din priza si sa dati aparatul la un service autorizat pentru remediere. Este interzisa utilizarea
aparatul cu cablul deteriorat. Este interzis sa reparati cablul electric, acesta trebuie inlocuit
cu unul nou la punctul de service autorizat. In cazul utilizarii unor prelungitoare, ele trebuie sa
aiba aceeasi parametri ca cei de pe placa de identificare a aparatului. Sectiunea conductori-
lor prelungitorului trebuie sa nu fie mai mica decét sectiunea cablului aparatului. Este nece-
sar sa verificati izolatia cablului si a prelungitorului sau s& consultati producatorul aparatului
si/sau al prelungitorului.Daca observati orice deteriorare la vreo parte a echipamentului, este
interzisa utilizarea sa in continuare. In cazul acesta, aparatul trebuie dat la un service autori-

Il NS TRUCTIUNI ORIGINATLE



RO

zat pentru reparare.Aparatul poate folosit de copii in varsta de minim 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice si mentale reduse si de persoane fara experienta si cunostinte despre aparat
daca ele sunt supravegheate sau instruite in legatura cu utilizarea aparatului in conditii de
sigurantd, astfel incat sa fie intelese riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu apa-
ratul. Copiii nesupravegheati nu trebuie s& efectueze curatarea sau intretinerea aparatului.
Aparatul este destinat doar utilizarii casnice. Dupa ambalarea a 20 de pungi, aparatul trebuie
|lasat sa se raceasca 25 de minute. De asemenea, trebuie s asteptati 20 de secunde intre
doud ambalari. Dupa fiecare utilizare, deconectati cablul de la pnza'ln cazul suprasolicitari
termice, aparatul se opreste automat. Atunci trebuie s deconectati cablul electric din prizé i
sa lasati aparatul sa se raceasca.

FUNCTIONAREA APARATULUI

Ambalarea sub vid

ATENTIE! In timpul operatiilor pregatitoare, trebuie sa scoateti cablul din priza.

Ridicati capacul aparatului. Daca este prins cu un zavor, impingeti-, deblocati-l si apoi ridicati-|.

Ininterior este un ntreruptor de siguranta care permite functionarea aparatului doar cu capacul inchis corect. El nu trebuie impins
cénd capacul este deschis, este interzisé blocarea intreruptorului de siguranta.

Pungile trebuie pregatite pentru utilizarea in aparatul de vidat. Folositi doar pungi speciale pentru aparate de vidat. Punga poate
fi taiata ajustandu-i dimensiunea la produsul ambalat. Retineti ca trei margini ale pungi trebuie sa fie intotdeauna lipite din fabrica
si ¢ marginea taiatd trebuie sa fie uniforma (I1) si nu mai lata decét I&timea maxima din tabel. La alegerea dimensiunii pungii
asigurati-va cd raman minim 5 cm de pungd de la margine la produsul ambalat.

Puneti punga astfel incét sa stea peste banda de incélzire si marginea de lipit sé fie complet in interiorul capacul (I11). Aliniati
ambele laturi ale pungii astfel incat s& nu formeze indoituri, cute. Conectati aparatul la retea. Inchideti capacul si apasati. Procesul
de aspirare a aerului si lipire incepe automat, fiind indicat de aprinderea ldmpii de pe carcasa aparatului.

Dupa incheierea procesului de ambalare, lampa indicatoare se stinge. Atunci trebuie s& deconectati aparatul de la alimentare, sa
deblocati zévorul apadsand butonul capacului. Ridicati capacul si scoateti punga cu produsul ambalat.

ATENTIE! Banda de incalzire poate fi fierbinte. Evitati atingerea ei la scoaterea pungii din aparat.

Butonul lipire ,Seal” (Etansare)

Folositi butonul acesta pentru ambalarea produselor sensibile sau care contin lichide. Prin apasarea acestui buton se blocheaza
procesul de aspirare a aerului si incepe procesul de lipire. Dacd, in cursul ambalérii, observati deformarea nedorité a produsului
ambalat sau se aspira in aparat lichide din produs, apasati butonul marcat cu ,Seal”.

Procedura in cazul functionarii incorecte

Operatie Cauza posibild si rezolvare

Verificati daca cablul de alimentare este deteriorat. Verificati dacé aparatul este conectat la sursa de alimentare. Verificati daca
Aparatul de vidat nu functioneaza | punga este plasata corect in aparatul de vidat. Dacéd aparatul s-a decuplat automat din cauza supraincalzirii, asteptati sa se
réceascd.

Verificati daca punga este plasaté corect in aparatul de vidat. Verificati daca marginea de lipire pungi este neteda, daca nu are

Aerul nu este aspirat din punga pliuri, incretituri, géuri. Verificati daca garniturile nu sunt murdare.

Punga se topeste Bara de incélzire este prea caldé, deconectati aparatul si lasati sa se raceasca complet.

Punga este defecta. Verificati daca punga nu este defecta. Produsele ambalate care au muchii ascutite pot perfora punga.
Intrd aer in punga Verificati daca lipitura este corecta, daca lichidul a fost aspirat odaté cu aerul, acest lucru poate impiedica lipirea corectd a pungii.
Verificati daca garniturile si bara de lipire nu sunt murdare.

Verificati daca punga este plasaté corect in aparatul de vidat. Verificati daca marginea de lipire pungi este neteda, daca nu are
Punga nu este lipita pliuri, incretituri, géuri. Verificati daca garniturile nu sunt murdare. Daca aparatul s-a decuplat automat din cauza supraincalzirii,
asteptati sa se rdceascd.

Sfaturi pentru ambalarea sub vid a alimentelor

Ambalarea sub vid va permite sa intarziati procesul de alterare a alimentelor. Alimentele ambalate in vid isi pierd mai lent valoarea
nutritiva si rdman proaspete mai mult timp.

ATENTIE! Vidarea nu poate inlocui racirea si congelarea alimentelor. Toate tipurile de alimente perisabile si care trebuie pastrate
la rece sau congelate necesita acelasi tratament dupa ambalarea in vid.

Cele mai bune rezultate se pot obtine la ambalarea in vid a alimentelor proaspete. Daca calitatea alimentelor se deterioreaza,
vidarea poate intarzia acest proces dar niciodata nu il poate opri. Bacteriile si microorganismele anaerobe care pot actiona in
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mediu cu continut redus de oxigen continua sd aiba efect asupra deteriordrii calitatii alimentelor.

Fierberea, decongelarea si re-incalzirea in apa a alimentelor ambalate in vid permite péstrarea aromei si usureazé mentinerea
curateniei. Dacd incalziti alimente vidate in cuptorul cu microunde, trebuie intotdeauna sa intepati punga in mai multe locuri,
pentru a permite iesirea aerului cald. Alimentele ambalate in vid se pot incélzi in apa calda, iar temperatura apei nu trebuie sa
depaseasca 75°C.

ATENTIE! Este interzis sa incalziti alimente ambalate in vid in alt mod, de exemplu folosind graS|me sau punandu-le in cuptor.
ATENTIE' Alimentele predispuse la alterare trebuie dezghet,ate in cuptorul cu microunde sau prin introducere in frigider. Niciodata
dezghetaﬂ alimentele lasandu-le la temperatura camerei.

Tn cazul ambalarii carnii sau pestelui, se recomanda sé le tineti initial in fr|g|der 1-2 ore. In felul acesta se pastreaza sucul prezent
in mod natural in alimente si se conserva forma. Dacé nu este posibilé o racire prealabila, se recomanda s introduceti servetele
rulate usor intre alimente si marginea pungii pe care o lipiti. Servetul absoarbe sucul scurs din alimente in timpul vidarii.

In cazul branzei, se recomanda s& ambalati restul de branza dupa fiecare utilizare. Daca folositi o punga suficient de mare, puteti
sa o refolositi dupa indepértarea zonei lipiturii.

ATENTIE! Din cauza riscului legat de activitatea bacteriilor anaerobe, branza moale nu trebuie niciodata ambalata sub vid.
Tnainte de ambalarea in vid a legumelor se recomanda sa le blansati. Blansarea opreste actiunea enzimelor care pot duce la
pierderea aromei, culorii si structurii. Pentru blansare, cufundati Iegumele de ordinul zecilor de secunde in apé clocotits Si apoi
scoateti-le si cufundati-le in apa rece. Timpul de blansare depinde de tipul de legume. Cu cat sunt mai fine si mai delicate, timpul
de blansare este mai scurt. Blansarea se poate face si cu microunde sau abur.

ATENTIE! Din cauza riscului legat de activitatea bacteriilor anaerobe, ciupercile proaspete, ceapa si usturoiul nu trebuie niciodata
ambalate sub vid.

Se recomanda s& ambalati in vid produsele fine in ambalajul lor original. Astfel se previne scurgerea particulelor mici prin aspira-
rea lor in interiorul aparatului, ceea ce ar putea afecta ambalarea corespunzétoare n vid.

Inainte de ambalarea in vid, alimentele in stare lichidd, de exemplu supele, trebuie congelat intr-un vas separat, a carui dimen-
siune si formd trebuie alese astfel incat produsul sa intre in pungd. Dupa congelare, trebuie s scoateti produsul din vas, s&
puneti alimentele fn punga s& le ambalati sub vid si sa le puneti inapoi in congelator. Alimentele ambalate in vid se pot incalzi prin
cufundare in apd calda iar temperatura apei nu trebuie s& depaseasca 75°C.

INTRETINERE Sl DEPOZITARE

Dupa fiecare utilizare, scoateti cablul din priza, asteptati ca aparatul s se raceasca si efectuati operatiile de intretinere.
ATENTIE! Nu introduceti aparatul in apa sau alt lichid. Nu folositi agenti de curatare abrazivi.

calda cu detergent de vase si lasai s& se inmoaie, apoi curatati-o cu un burete moale si apa cu detergent

Curatati carcasa aparatului cu o carpa moale umezita in solutie de detergent neagresiv in apa. Stergeti-o pana este uscata. Daca
interiorul aparatului a fost murdarit, de exemplu cu alimente, curatati cu o carpa moale sau un servet de hartie. Curatati garniturile
si banda de incalzire cu o carpa moale umezita in solutie de detergent neagresiv in apa. Evitati presiunea excesiva la curatare.
Prin utilizarea obiectelor ascutite pentru curétare se pot distruge bara de incélzire sau gamiturile.

Inainte de conectarea aparatului la prizd, asigurati-va ca toate piesele au fost curatate si uscate.

Inchideti capacul dar fara a-l forta. Cand folositi aparatul se recomanda s& nu fortati capacul. Garnitura aparatului se poate de-
forma la fortarea capacului, afectand functionarea corecta si performantele aparatului. Pastrati aparatul in loc uscat si ferit de
soare. Protejati in timpul depozitérii de accesul neautorizat, in special al copiilor. Pastrati aparatul in ambalajul livrat cu produsul.

PARAMETRI TEHNICI

Parametru Unitate Valori
Numér de catalog 67880
Tensiune nominala vV 230AC
Frecventa nominald Hz 50
Putere nominald w 140
Clasa de protectie electrica I
Grad de protectie a carcasei (IP) IPX0
Latimea maxima a pungii mm 22
Debitul de aer I/min 1
Vidul realizat kPa -40 = -60
Dimensiuni externe cand aparatul este gata de functionare (l&time x adancime x inaltime) Mm 260 x 160 x 55
Greutatea Kg 0.8
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CARACTERISTICAS DE LA UNIDAD

La maquina de envasado al vacio se utiliza para el envasado al vacio de productos alimenticios en bolsas especiales disefiadas
para este fin. Gracias a este tipo de envasado, los alimentos conservan su frescura y valor nutritivo durante mas tiempo. El pro-
ducto esta disefiado solo para uso doméstico y no puede utilizarse en aplicaciones comerciales.

{ATENCION! Solo las bolsas de plastico especialmente disefiadas para las maquinas de envasado al vacio deben utili-
zarse con esta maquina. Se prohibe el uso de bolsas de plastico ordinarias u otras bolsas no destinadas a las maquinas
de envasado al vacio.

{ATENCION! Las bolsas previstas para el contacto con alimentos deberan utilizarse para el envasado de alimentos.

Un trabajo correcto, fiable y seguro del aparato depende de su operacién adecuada, por lo tanto:

Antes de empezar a usar el aparato lea todo el manual y guardelo para futuras consultas.

El proveedor no asume responsabilidad de dafios derivados del incumplimiento de las normas de seguridad e instrucciones
contenidas en este manual.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Las bolsas no se suministran con el producto.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

JATENCION! Lea todas las siguientes instrucciones. Su incumplimiento podra provocar cho-
ques eléctricos, incendio o lesiones corporales.

CUMPLA LAS SIGUIENTES INSTRUCCIONES.

No use el aparato en entornos con riesgo elevado de explosion, donde existan liquidos,
gases o vapores inflamables. El aparato debe colocarse en superficies planas, iguales y
duras. Al seleccionar el lugar de instalacion, se debe tener en cuenta el espacio necesario
para la bolsa. La bolsa no debe colgar de la maquina envasadora y debe estar situada en
la misma superficie que la maquina envasadora. De lo contrario, la bolsa puede caer fuera
del mango de la maquina selladora. No coloque el aparato cerca de las fuentes de calor
o fuego. La maquina envasadora puede retraer el cable de alimentacion en un hueco en
la parte inferior de la caja o en la parte posterior de la caja. Desconecte completamente el
cable de alimentacion antes de cada uso. Conecte el aparato solo a la red eléctrica de ten-
sién y frecuencia indicadas en la chapa de identificacion del mismo. El enchufe del cable de
alimentacion debe encajar en la toma de corriente. Esta prohibido modificar el enchufe. Esta
prohibido usar adaptadores para hacer coincidir el enchufe con la toma. Un enchufe no mo-
dificado que encaje en la toma reduce el riesgo de choques eléctricos. Después de cada uso
desconecte el enchufe del cable de alimentacion de la toma de corriente. Evite el contacto
con superficies no conectadas a tierra, tales como tubos, radiadores y refrigeradores. La co-
nexion a tierra del cuerpo aumenta el riesgo de choques eléctricos.El aparato esta dedicado
solo al trabajo en los interiores. No exponga el aparato al contacto con precipitaciones o
humedad. El agua y la humedad que entren en el aparato aumentan el riesgo de choques
eléctricos. No sumerja el aparato en agua o en otro liquido. No sobrecargue el cable de
alimentacion. No use el cable de alimentacion para trasladar, conectar y desconectar el en-
chufe de la toma de corriente. Evite el contacto del cable de alimentacion con calor, aceites,
bordes agudos y elementos en movimiento. Los dafios del cable de alimentacion aumentan
el riesgo de choques eléctricos. Si el cable de alimentacion esta dafiado (p.ej. corte, aisla-
miento fundido), desconecte inmediatamente el enchufe del cable de la toma de corriente y
entregue el producto a un punto de servicio autorizado. Esta prohibido usar el aparato con
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el cable de alimentacion dafiado. Esta prohibido reparar el cable de alimentacion el cable
debe sustituirse con uno nuevo en un punto de servicio autorizado. Si se usan cables de
extension, los mismos deben tener parametros de alimentacion iguales a los indicados en la
chapa de identificacion. La seccion de los conductores del cable de extension no debera ser
inferior a la seccion de los conductores del cable de alimentacion del aparato. Esto se debe
comprobar en el aislamiento del cable de alimentacion y cable de extension o consultar al
fabricante del aparato y / o cable de extension. Si se percibe cualquier dafio en los elemen-
tos del aparato, esta prohibido continuar su uso. En este caso, entregue el aparato a un
centro de servicio autorizado. La unidad puede ser usada por los nifios mayores de 8 afios
y por personas con discapacidades fisicas, mentales o sin experiencia y conocimientos del
mismo siempre que se garantice supervision o formacidn de como usarlo de manera segura
explicando los riesgos existentes. Los nifios no deberan jugar con el aparato. Los nifios no
supervisados no deberan hacer limpieza u operaciones de mantenimiento del aparato.El
aparato esté dedicado solo al uso doméstico. Deje la maquina durante 25 minutos sin tra-
bajar después de empacar 20 bolsas. Espere aproximadamente 20 segundos entre cada
paquete. Durante este periodo desconecte el enchufe del cable de alimentacion de la toma
de corriente. En caso de sobrecarga térmica, el producto puede desconectarse automatica-
mente. A continuacion, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente y espere
hasta que la unidad se haya enfriado completamente.

OPERACION DE LA UNIDAD

Envasado al vacio
JATENCION! Durante todos los trabajos preparatorios desconecte el enchufe del cable de alimentacion de la toma de corriente.

Levante la tapa del dispositivo. Si la tapa esta cerrada por medio de un pestillo, empUijelo, desbloquee la tapa y, a continuacion, levantela.
Hay un interruptor de seguridad en el interior de la unidad, que solo haré arrancar la unidad cuando la tapa esté debidamente
cerrada. No lo presione con la tapa abierta, esta prohibido bloquear el interruptor de seguridad.

Prepare la bolsa para su uso en la maquina envasadora. Utilice solo bolsas especiales que estan disefiadas para su uso en
magquinas de envasado al vacio. La bolsa se puede cortar a medida para adaptarla al producto envasado. Recuerde que los tres
bordes de la bolsa siempre estén sellados originalmente y el borde cortado sea igual a (Il) y no mas ancho que el ancho maximo
de las bolsas indicado en la tabla. Al seleccionar el tamafio, asegurese de que quede un minimo de 5 cm de bolsa desde su
borde hasta el producto envasado.

Coloque la bolsa de manera que quede por encima de la tira térmica y su borde de sellado esté completamente dentro de la junta
de la tapa (Ill). Alinee ambos lados de la bolsa para que no se formen pliegues, dobladuras o arrugas. Cierre la tapa y asegurese
de que el pestillo esté presionado. La tapa no se puede levantar libremente. Conecte el aparato a la fuente de alimentacién. El
proceso de extraccion de aire y sellado se iniciard automaticamente, lo que sera indicado por la luz en la carcasa del aparato.
Una vez finalizado el proceso de embalaje, la luz se apagara. Desconecte la unidad de la fuente de alimentacién y desbloquee el
cierre de la tapa pulsando el pestillo. Levante la tapa y retire la bolsa del producto envasado.

JATENCION! La tira térmica puede estar caliente. Evite tocarla al retirar a bolsa de la maquina.
Botdn de soldadura ,Seal
Utilice este botén para envasar productos fragiles o que contengan liquidos. Pulsando este botdn se interrumpe el proceso de aspi-

racion y se inicia el sellado. Si durante el envasado se observa una deformacion no deseada del producto envasado o si la maquina
envasadora comienza a aspirar los liquidos presentes en el producto, pulse el botn de sellado marcado con la palabra ,Seal”.
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Procedimiento en caso de funcionamiento incorrecto del aparato

Accion Posible causa y
Compruebe si el cable de alimentacion no esta dafiado. Compruebe si el aparato esta conectado a la fuente de alimentacion. Com-
pruebe si la bolsa esta correctamente colocada en el interior de la maquina selladora. Si la unidad se ha apagado automaticamente
como resultado de un sobrecalentamiento, espere a que se enfrie completamente.

Compruebe si la bolsa esta correctamente colocada en el interior de la maquina selladora. Compruebe si el borde sellado de la
bolsa es uniforme, sin arrugas, pliegues ni agujeros. Compruebe si las juntas no estan contaminadas.

La bolsa se derrite. La tira térmica esta demasiado caliente, desconecte el aparato de la red eléctrica y espere a que se enfrie completamente.

La bolsa estéa dafiada. Compruebe la ausencia de dafios en la bolsa. Los productos envasados con bordes afilados pueden
perforar la bolsa. Compruebe si el sellado es correcto, si el liquido ha sido aspirado con aire, puede haber impedido que la bolsa se
haya sellado correctamente. Compruebe si las juntas y la tira térmica no estan sucias.

La maquina envasadora no
funciona.

No se aspira el aire de la bolsa.

El aire vuelve a entrar en la
bolsa.

Compruebe si la bolsa esta correctamente colocada en el interior de la maquina selladora. Compruebe si el borde sellado de la
La bolsa no estd sellada. bolsa es uniforme, sin arrugas, pliegues ni agujeros. Compruebe si las juntas no estan contaminadas. Si la unidad se ha apagado
automaticamente como resultado de un sobrecalentamiento, espere a que se enfrie completamente.

Consejos para el envasado al vacio de alimentos
El envasado al vacio permite retrasar el proceso de deterioro de los alimentos. Los alimentos envasados al vacio pierden su valor
nutricional mas lentamente y se mantienen frescos durante méas tiempo.

JATENCION! El envasado al vacio no puede sustituir a la refrigeracion y congelacion de los alimentos. Cualquier alimento perece-
dero que necesite ser almacenado en un lugar fresco o congelado requiere el mismo tratamiento después del envasado al vacio.

En el envasado al vacio de alimentos frescos se obtienen los mejores resultados. Si la calidad de los alimentos se deteriora, el
envasado al vacio puede retrasar el proceso, pero nunca lo detendra. Los anaerobios y los microorganismos que pueden actuar
en un entorno bajo en oxigeno siguen degradando la calidad de los alimentos.

Cocinar, descongelar y calentar alimentos envasados al vacio en agua conserva el sabor de los alimentos y ayuda a mantenerlos
limpios. Cuando caliente alimentos envasados al vacio con un horno de microondas, perfore siempre la bolsa en varios puntos
para permitir que salga el aire caliente. Los alimentos envasados al vacio pueden calentarse por inmersién y calentamiento en
agua caliente, la temperatura del agua no debe superar los 75. °C.

JATENCION! Los alimentos envasados al vacio no podran calentarse por otros medios, por ejemplo, con grasa o introduciéndolos
en el horno.

JATENCION! Los alimentos perecederos deben descongelarse usando un horno de microondas o colocandolos en el refrigera-
dor. Nunca descongele estos alimentos dejandolos a temperatura ambiente.

Al empacar carne y pescado, se recomienda poner los alimentos en el congelador durante 1-2 horas primero. Esto permitira unir
los jugos presentes de forma natural en el alimento, y también permitira mantener su forma. Si no es posible enfriar previamente
los alimentos, es aconsejable colocar una toalla de papel enrollada sin apretar entre el alimento y el borde de la bolsa que se va
a sellar. La toalla absorbera el jugo que sale del alimento durante la succion del aire.

En el caso del envasado de queso, es aconsejable envasar el queso restante después de cada uso. Si se utiliza una bolsa de
tamario adecuado, se puede volver a utilizar después de cortar la soldadura.
jAtencion! Debido al riesgo de anaerobios, los quesos blandos nunca deben envasarse al vacio.

Se recomienda escaldar las verduras antes de envasarlas al vacio. El escaldado detendra las enzimas que pueden provocar
una pérdida de sabor, color y estructura. Para escaldar las verduras, sumérjalas en agua hirviendo durante varias decenas de
segundos, luego saquelas y sumérjalas en agua fria. El tiempo de escaldado depende del tipo de verdura. Cuanto mas finas y
blandas sean las verduras, menor sera el tiempo de escaldado. El escaldado también se puede llevar a cabo utilizando un horno
de microondas o vapor.

jAtencion! Las verduras emiten gases durante el almacenamiento. Por lo tanto, después del escaldado y envasado al vacio, se
recomienda almacenarlos en el congelador.

jAtencion! Debido al riesgo de anaerobios, setas, cebollas y ajos frescos nunca deben envasarse al vacio.

Se recomienda envasar al vacio los productos finos en su envase original. Evita que las particulas del producto, incluyendo el aire
extraido, entren en la maquina de envasado. Esto puede incluso impedir el envasado al vacio adecuado.

Antes de envasar al vacio los alimentos liquidos, como las sopas, éstos deben congelarse en un recipiente separado, cuya
forma y tamafio deben seleccionarse de modo que el producto congelado quepa en una bolsa. Después de la congelacion, es
necesario sacar el producto del recipiente, meterlo en una bolsa, envasarlo al vacio y volver a colocarlo en el congelador. Los
alimentos envasados al vacio pueden calentarse por inmersion y calentamiento en agua caliente, la temperatura del agua no
debe superar los 75. °C.
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MANTENIMIENTO Y ALMACENAMIENTO

Después del uso del aparato, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente. Deje que la maquina se enfrie com-
pletamente y realice el mantenimiento.

jATENCION! No sumerja el aparato en agua ni en otro liquido. No use productos de limpieza abrasivos.

La carcasa del aparato debe limpiarse con un pafio blando humectado con solucién acuosa y detergente de limpieza suave.
Seque todo por completo. Si el interior de la unidad se ha contaminado, por ejemplo, con alimentos, debe limpiarse con un pafio
suave o una toalla de papel. Las juntas y la tira térmica deben limpiarse solo con un pafio blando humectado con solucién acuosa
y detergente de limpieza suave. Evite la presion excesiva durante la limpieza. El uso de objetos punzantes para la limpieza puede
dafiar la tira térmica o la junta.

Antes de conectar el aparato a la alimentacion asegurese de que todos los elementos estén limpios y secos. Cierre la tapa, pero
no la cierre a presién. Cuando no se utilice el producto, se recomienda no cerrar la tapa. Las juntas en las que esta equipado el
aparato pueden deformarse cuando la tapa se cierra, lo que puede afectar al correcto funcionamiento y rendimiento del aparato.
Almacene el producto en lugares secos y en sombra. Proteger el lugar de almacenamiento contra el acceso de personas no
autorizadas, sobre todo de los nifios. Almacene el producto en envases unitarios suministrados con el mismo.

PARAMETROS TECNICOS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo 67880
Tension nominal V] ~230
Frecuencia nominal [Hz] 50
Potencia nominal W] 140
Clase de resistencia eléctrica Il
Grado de proteccion de la carcasa (IP) IPX0
Ancho méx. de la bolsa [em] 22
Caudal de aire [1/min] 1"
Generacion de presion negativa [kPa] -40 + -60
Dimensiones externas (an x pr x al) [mm] 260 x 160 x 55
Peso [ka] 08
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CARACTERISTIQUES DE L’APPAREIL

La machine d’emballage sous vide est utilisée pour 'emballage sous vide de produits alimentaires dans des sacs spéciaux
congus a cet effet. Grace a cet emballage, les aliments conservent leur fraicheur et leur valeur nutritive plus longtemps. Le produit
est congu uniquement pour un usage domestique et ne peut pas étre utilisé pour des applications commerciales.

ATTENTION ! Seuls les sacs en plastique spécialement congus pour les machines d’emballage sous vide doivent étre
utilisés pour la machine d’emballage. L'utilisation de sacs en plastique ordinaires ou d’autres sacs non destinés aux
machines d’emballage sous vide est interdite.

ATTENTION ! Les sacs destinés a entrer en contact avec les aliments devraient étre utilisés pour 'emballage des aliments.
Pour que I'appareil fonctionne correctement, de maniére fiable et sire il convient d'utiliser I'appareil de maniére appropriée, c'est
pourquoi il faut :

Lire ce manuel avant d’utiliser le produit et le conserver.

Le fournisseur n'est pas responsable des dommages résultant du non-respect des consignes de sécurité et des recommanda-
tions de ce manuel.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'assemblage. Les sacs ne sont pas fournis avec le produit.

CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION ! Lire toutes les instructions suivantes. Le non-respect de ces consignes peut
entrainer une électrocution, un incendie ou des blessures corporelles.

SUIVRE LES INSTRUCTIONS CI-DESSOUS

Ne pas utiliser le produit dans un environnement explosif, avec des liquides, gaz ou vapeurs
inflammables. Installez I'appareil sur des surfaces planes, uniformes et dures. Lors du choix
du lieu d'installation, il faut tenir compte de I'espace nécessaire pour le sachet. Le sachet ne
doit pas étre suspendu a la machine d’emballage et doit reposer sur la méme surface que
la machine d'emballage. Sinon, le sachet risque de glisser hors du logement de la machine
a souder. Ne pas placer I'appareil a proximité de sources de chaleur ou d'incendie. Il est
possible d'enrouler le cordon d'alimentation dans le logement au fond du boitier ou a I'ar-
riére du boitier. Débranchez complétement le cordon d’alimentation avant chaque utilisation.
Brancher I'appareil sur le secteur ayant la tension et fréquence indiquée sur la plaque signa-
létique de I'appareil. La fiche du cordon d’alimentation doit s'adapter a la prise murale. Ne
pas transformer la fiche. Ne pas utiliser d’adaptateur pour brancher la fiche sur la prise. Une
fiche, non transformée, branchée sur une prise de courant réduit le risque d'électrocution.
Aprés chaque utilisation, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant. Eviter
le contact avec les surfaces mises a la terre comme les tuyaux, les radiateurs et les refroidis-
seurs. La mise du corps a la terre augmente le risque d'électrocution.Le produit est destiné a
un usage intérieur uniquement. Ne pas exposer I'appareil & la pluie ou a l'humidité. L'eau et
Ihumidité qui pénétrent dans le produit augmentent le risque d’électrocution. Ne pas immer-
ger le produit dans I'eau ou tout autre liquide. Ne pas surcharger mécaniquement le cordon
d'alimentation. Ne pas utiliser le cordon d'alimentation pour transporter, brancher ou débran-
cher la prise de courant. Eviter le contact du cordon d’alimentation avec la chaleur, I'huile,
les arétes vives et les pieces mobiles. Les dommages au cordon d’alimentation augmentent
le risque de choc électrique. Si le cordon d'alimentation est endommagé (par exemple :
coupure, isolant fondu), le débrancher immédiatement de la prise murale et l'envoyer dans
un centre de service agréé. Il est interdit d'utiliser 'appareil avec un cordon d’alimentation
endommagé. Il est interdit de réparer le cordon d’alimentation, le cordon doit étre remplacé
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par un nouveau cordon dans un centre de service autorisé. Lorsque vous utilisez des ral-
longes, utilisez des rallonges ayant des parametres de puissance identiques a ceux indiqués
surla plaque signalétique de I'appareil. La section transversale des rallonges ne doit pas étre
inférieure a la section transversale des fils du cordon d’alimentation de 'appareil. Ceci peut
étre vérifié a partir des indications sur lsolant du cordon d'alimentation et de la rallonge, ou
contacter le fabricant de 'équipement et/ou de larallonge.  En cas de dommages visibles
d’une partie de I'appareil, il est interdit de ['utiliser. Dans ce cas, I'appareil doit étre remis dans
un centre de service agréé. L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques et mentales réduites, ou un manque d’expé-
rience et de connaissance de I'appareil, si une supervision ou des instructions sont fournies
pour s'assurer que I'appareil est utilisé en toute sécurité et d'une maniére slire pour que les
risques associés soient compris. Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil. Les en-
fants non surveillés ne doivent pas effectuer le nettoyage et I'entretien du produit.Lappareil
est destiné uniquement & un usage domestique. Laissez la machine au repos pendant 25
minutes apres avoir emballé 20 sacs. Attendre environ 20 secondes entre chaque embal-
lage. Aprés ce temps, débrancher le cordon d’alimentation de la prise de courant. En cas
de surchauffe, le produit peut s'éteindre automatiquement. Débranchez ensuite le cordon
d’alimentation de la prise murale et attendez que I'appareil soit completement refroidi.

FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

Emballage sous vide
ATTENTION ! Lors des étapes préparation il faut débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.

Soulevez le couvercle de I'appareil. Si le couvercle est fermé avec le verrouillage, poussez-le, déverrouillez le couvercle, puis
soulevez-le.

II'y a un interrupteur de sécurité a l'intérieur de I'appareil, qui fait que I'appareil ne peut étre mis en marche que lorsque le cou-
vercle est correctement fermé. N'appuyez pas dessus lorsque le couvercle ouvert, il ne faut pas bloguer l'interrupteur de sécurité.

Préparer le sachet pour son utilisation dans la machine d’emballage. N'utilisez que des sacs spéciaux qui sont uniquement des-
tinés a étre utilisés dans des machines d’emballage sous vide. Le sachet peut étre coupé sur mesure pour s'adapter au produit
emballé. Rappelez-vous que les trois bords du sachet devront toujours étre soudés d'origine et que le bord de coupe doit étre égal
a (I1) et pas plus large que la largeur maximale des sacs indiquée dans le tableau. Lors du choix de la taille, sassurer qu'il reste
au moins 5 cm de sachet entre le bord du sachet et le produit emballé.

Placer le sachet de maniére a ce qu'il se trouve au-dessus de la bande chauffante et que le bord a souder soit complétement a
I'intérieur du joint du couvercle (Ill). Alignez les deux cotés du sachet de fagon a ce qu'il n'y ait pas de plis, de replis, ni de froisse-
ment. Fermez le couvercle et assurez-vous que le verrouillage est enclenché. Le couvercle ne peut plus étre soulevé librement.
Branchez I'appareil au secteur. Le processus d’extraction d'air et de soudage démarre automatiquement, ce qui est indiqué par
la lumiere sur le boitier de 'appareil.

Lorsque le processus d'emballage est terminé, la lampe s'éteint. Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique et déverrouil-
lez le couvercle en appuyant sur le bouton de verrouillage. Soulevez le couvercle et retirez le sachet du produit emballé.

ATTENTION ! La bande chauffante peut étre chaude. Evitez de la toucher lorsque vous retirez le sachet de la machine.

Bouton de soudage « Seal »

Utilisez ce bouton pour emballer des produits fragiles ou contenant des liquides. En appuyant sur cette touche, on interrompt le
processus d’aspiration et on commence a souder. Si, pendant I'emballage, une déformation indésirable du produit emballé est
observée ou si des liquides présents dans le produit commencent a étre aspirés par la machine d’emballage, appuyez sur le
bouton de soudage marqué « Seal ».
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Procédure en cas de mauvais fonctionnement de I'appareil

Fonctionnement Cause possible et solution

Vérifiez que le cordon d'alimentation n'est pas endommagé. Vérifiez que I'appareil est connecté a I'alimentation électrique. Vérifier
que le sachet est correctement placé a lintérieur de la machine a souder. Si 'appareil s'est éteint automatiquement en raison d'une
surchauffe, attendez qu'il refroidisse complétement.

Vérifier que le sachet est correctement placé a lintérieur de la machine a souder. Vérifiez que le bord soudé du sachet est plat,
sans plis, sans froissement ou trous. Vérifier que les joints ne sont pas salis.

La bande chauffante est trop chaude, débranchez 'appareil de I'alimentation électrique et attendez qu'elle refroidisse compléte-

La machine d'emballage ne
fonctionne pas

L'air n'est pas extrait du sachet

Le sachet fond ment.
Le sachet a été endommagé. Vérifiez que le sachet n'est pas endommagé. Les produits emballés avec des bords tranchants peu-
L'air retourne dans le sachet vent perforer le sachet. Vérifier que le joint est correct, si le liquide a été aspiré avec de I'air, cela peut avoir empéché le scellement

correct du sachet. Vérifier que les joints et la bande chauffante ne sont pas encrassés.

Vérifier que le sachet est correctement placé a lintérieur de la machine a souder. Vérifiez que le bord soudé du sachet est plat,
Le sachet n'est pas soudé sans plis, sans froissement ou trous. Vérifier que les joints ne sont pas salis. Si I'appareil s'est éteint automatiquement en raison
d'une surchauffe, attendez qu'il refroidisse complétement.

Conseils pour 'emballage alimentaire sous vide
L'emballage sous vide permet de retarder le processus de détérioration des aliments. Les aliments emballés sous vide perdent
leur valeur nutritive plus lentement et restent frais plus longtemps.

ATTENTION ! L'emballage sous vide ne peut pas remplacer la réfrigération et la congélation des aliments. Tout aliment périssable
qui doit étre conservé dans un endroit frais ou congelé nécessite le méme traitement aprés conditionnement sous vide.

Les meilleurs résultats sont obtenus lors de 'emballage sous vide d'aliments frais. Si la qualité des aliments se détériore, 'em-
ballage sous vide peut retarder le processus, mais ne l'arrétera jamais. Les bactéries anaérobies et les micro-organismes qui
peuvent agir dans un environnement pauvre en oxygene continuent de dégrader la qualité des aliments.

Cuire, décongeler et réchauffer des aliments emballés sous vide dans de I'eau préserve le golt des aliments et aide a les garder
propres. Lorsque vous chauffez des aliments emballés sous vide avec un four a micro-ondes, perforez toujours le sachet a plu-
sieurs endroits pour permettre a I'air chaud de s’échapper. Les aliments emballés sous vide peuvent étre chauffés par immersion
et chauffés dans de I'eau chaude, la température de 'eau ne doit pas dépasser 75 degrés Celsius.

ATTENTION ! Les aliments emballés sous vide ne peuvent pas étre chauffés par d'autres moyens, par exemple au moyen de
graisse ou en les mettant au four.

ATTENTION ! Les aliments périssables devront étre décongelés dans un four & micro-ondes ou en les plagant au réfrigérateur.
Ne jamais décongeler de tels aliments en les laissant & la température de la piece.

Lorsque vous emballez de la viande et du poisson, il est recommandé de mettre d’abord les aliments au congélateur pendant 1
a 2 heures. Cela permettra de lier les jus naturellement présents dans I'aliment, et permettra également de conserver leur forme.
S'il n'est pas possible de prérefroidir les aliments, il est recommandé de placer un essuie-tout enroulé sans serrer entre I'aliment
et le bord du sachet a sceller. La serviette absorbera le jus qui s'échappe des aliments pendant I'aspiration.

Dans le cas de 'emballage du fromage, il est conseillé d’emballer le reste du fromage apres chaque utilisation. Si I'on utilise un
sachet suffisamment grand, il peut étre réutilisé aprés avoir coupé la soudure.
Attention ! En raison du risque de bactéries anaérobies, les fromages a pate molle ne devront jamais étre emballés sous vide.

II'est recommandé de blanchir les légumes avant de les emballer sous vide. Le blanchiment arréte les enzymes qui peuvent
entrainer une perte de go(t, de couleur et de structure. Pour blanchir les légumes, plongez-les dans I'eau bouillante pendant plu-
sieurs dizaines de secondes, puis sortez-les et plongez-les dans I'eau froide. La durée de blanchiment dépend du type de Iégume.
Plus les légumes sont fins et tendres, plus la durée de blanchiment est courte. Le blanchiment peut également étre effectué a
I'aide d’un four & micro-ondes ou a la vapeur.

Attention ! Les Iégumes émettent des gaz pendant le stockage. C'est pourquoi, aprés le blanchiment et le conditionnement sous
vide, il est recommandé de les conserver au congélateur.

Attention ! En raison du risque de bactéries anaérobies, les champignons, oignons et ail frais ne devront jamais étre emballés
sous vide.

Il est recommandé d’emballer sous vide les produits constitués de fines particules dans leur emballage d'origine. Cela empéche
les particules du produit, y compris I'air extrait, d’entrer dans la machine d’emballage. Cela peut méme empécher I'emballage
correct sous vide.

Avant d'emballer sous vide des aliments liquides, tels que les soupes, ils devront étre congelés dans un récipient séparé, dont la

forme et la taille devront étre choisies de maniére a ce que le produit congelé tienne dans un sachet. Apres la congélation, sortir
le produit du récipient, le mettre dans un sachet, I'emballer sous vide, puis le remettre au congélateur. Les aliments emballés
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sous vide peuvent étre chauffés par immersion et chauffés dans de I'eau chaude, la température de I'eau ne doit pas dépasser
75 degrés Celsius.

ENTRETIEN ET STOCKAGE

Débranchez le cordon d’alimentation de la prise secteur lorsque I'appareil n'est pas utilisé. Laisser la machine refroidir comple-
tement et procéder a I'entretien.

ATTENTION ! Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide. Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs.

Nettoyer le boitier de I'appareil avec un chiffon doux imbibé d’'une solution aqueuse et d'un détergent doux. Essuyer jusqu'au
séchage. Si l'intérieur de I'appareil a été contaminé, par exemple par des aliments, il doit étre nettoyé avec un chiffon doux ou
un essuie-tout. Nettoyez les joints et la bande chauffante uniquement avec un chiffon doux imbibé d'une solution d’eau et d’'un
détergent doux. Eviter d’exercer une pression excessive pendant le nettoyage. L utilisation d’objets pointus pour le nettoyage peut
endommager la bande chauffante ou le joint.

Avant de connecter I'appareil a I'alimentation électrique, s'assurer que toutes les pieces ont été nettoyées et séchées. Fermez le
couvercle, mais ne le verrouillez pas. Lorsque vous n'utilisez pas le produit, il est recommandé de ne pas verrouiller le couvercle.
Les joints qui équipent 'appareil peuvent étre déformés lorsque le couvercle est verrouillé, ce qui peut affecter le bon fonctionne-
ment et les performances de I'appareil.

Entreposer le produit dans un endroit sec et a 'ombre. Protéger la zone de stockage contre les acces non autorisés, en particulier
des enfants. Conserver le produit dans les emballages individuels fournis avec le produit.

PARAMETRES TECHNIQUES
Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 67880
Tension nominale \Y] ~230
Fréquence nominale [Hz] 50
Puissance nominale W] 140
Classe de protection électrique 1
Classe de protection du boitier (IP) IPX0
Largeur max. du sachet [cm] 22
Ecoulement de I'air 1/ min] 11
Génération du vide [kPa] -40 +-60
Dimensions extérieures (L x P x H) [mm] 260 x 160 x 55
Masse [kq] 08
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CARATTERISTICHE DELL’APPARECCHIO

Macchina confezionatrice sottovuoto € utilizzata per il confezionamento sottovuoto di prodotti alimentari in sacchetti speciali pro-
gettati per questo scopo. Grazie a tale confezionamento, gli alimenti imangono piu freschi pit a lungo e conservano il loro valore
nutrizionale. Il prodotto € stato progettato esclusivamente per uso domestico e non puo essere utilizzato agli scopi commerciali.
ATTENZIONE! Per la macchina confezionatrice devono essere utilizzati solo sacchetti di plastica appositamente pro-
gettati per le macchine confezionatrici sottovuoto. E vietato I'uso di normali sacchetti di plastica o di altri sacchetti non
destinati alle macchine confezionatrici sottovuoto.

ATTENZIONE! Per il confezionamento del cibo devono essere utilizzati sacchetti destinati a venire a contatto con gli alimenti.
Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro di questo apparecchio dipende dal suo buon utilizzo, percio:

Prima dell’utilizzo della macchina leggere il presente manuale d’uso per intero e conservarlo.

II fornitore declina ogni responsabilita per danni derivanti dalla mancata osservanza delle norme di sicurezza e delle raccoman-
dazioni contenute nel presente manuale.

ACCESSORI

Il prodotto viene fornito completo e non richiede assemblaggio. Sacchetti non sono forniti con il prodotto.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

ATTENZIONE! Leggere tutte le seguenti istruzioni. In caso contrario si potrebbero verificare
scosse elettriche, incendi o lesioni.

RISPETTARE LE SEGUENTIAVVERTENZE

Non utilizzare 'apparecchio in ambienti a rischio di esplosioni, nella presenza di liquidi, gas
o vapori infiammabili. Installare 'apparecchio su superfici piane, orizzontali e solide. Nella
scelta del luogo di installazione, occorre tenere conto dello spazio necessario per il sacchet-
to. Il sacchetto non deve essere appeso alla confezionatrice e deve trovarsi sulla stessa
superficie della macchina confezionatrice. Altrimenti, il sacchetto potrebbe scivolare fuori
dallimpugnatura della saldatrice. Non posizionare 'apparecchio vicino a fonti di calore o
fuoco. La confezionatrice offre la possibilita di ritrarre il cavo di alimentazione in un vano
sul fondo o sul retro dellinvolucro. Prima di ogni utilizzo srotolare completamente il cavo di
alimentazione. Collegare I'apparecchio alla rete elettrica solo con le tensioni e le frequenze
indicate sulla targhetta del prodotto. La spina del cavo di alimentazione deve essere inserita
nella presa a muro. Non modificare la spina. Non utilizzare adattatori per adattare la spina
alla presa. La spina non modificata adatta alla presa utilizzata riduce il rischio di scosse elet-
triche. Dopo ogni utilizzo scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente. Evitare il
contatto con superfici collegate a terra come tubi, radiatori e raffreddatori. La messa a terra
del corpo aumenta il rischio di scosse elettriche.L'apparecchio & destinato esclusivamente
ad uso interno. Non esporre 'apparecchio alle precipitazioni atmosferiche o allumidita. |l
contatto dellapparecchio con acqua e umidita aumenta il rischio di scosse elettriche. Non
immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non sovraccaricare il cavo di alimentazione.
Non utilizzare il cavo di alimentazione per trasportare, collegare o scollegare la spina dalla
presa. Evitare il contatto del cavo di alimentazione con calore, olio, spigoli vivi e parti in
mobili. Il danneggiamento del cavo di alimentazione aumenta il rischio di scosse elettriche.
Se il cavo d'alimentazione & danneggiato (ad esempio taglio, isolamento fuso), scollegarlo
immediatamente dalla presa di corrente e restituirlo ad un centro di assistenza autorizzato.
E vietato utilizzare I'apparecchio con il cavo di alimentazione danneggiato. E vietato riparare
il cavo di alimentazione; farlo sostituire con uno nuovo presso un centro di assistenza au-
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torizzato. Quando si utilizzano prolunghe, usare prolunghe con parametri di potenza come
quelli indicati sulla targhetta dell'apparecchio. La sezione delle prolunghe non deve essere
inferiore a quella dei fili del cavo di alimentazione dell'apparecchio. Controllare l'isolamento
del cavo di alimentazione e della prolunga o contattare il produttore dell'apparecchio efo
della prolunga. Se si notano danni a qualsiasi parte dell'apparecchio, € vietato continuare
ad utilizzarlo. In tal caso portare I'apparecchio presso un centro di assistenza autorizzato.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8 anni e dalle persone
di ridotte capacita fisiche, mentali e che non hanno familiarita con il prodotto, se sono sotto
supervisione per garantire che il prodotto sia utilizzato in modo sicuro e con la comprensione
dei rischi correlati. | bambini non devono giocare con questo apparecchio. | bambini non
accompagnati non devono eseguire la pulizia e la manutenzione dellapparecchio.L’appa-
recchio € destinato esclusivamente ad uso domestico. Dopo aver confezionato 20 sacchetti
lasciare 'apparecchio per 25 minuti. Attendere circa 20 secondi tra un’'operazione di confe-
zionamento e I'altra. Contemporaneamente bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla
presa. In caso di sovraccarico termico, il prodotto pud spegnersi automaticamente. Quindi
scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro e attendere che I'apparecchio sia
completamente raffreddato.

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Confezionamento sotto vuoto
ATTENZIONE! Durante i lavori di predisposizione bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di rete.

Sollevare il coperchio dell'apparecchio. Se il coperchio & chiuso con un fermo, spingerlo dentro e quindi shloccare e sollevare il coperchio.
Allinterno dell’apparecchio c'e un interruttore di sicurezza che permette di avviare I'apparecchio solo quando il coperchio € chiuso
correttamente. Non premerlo con il coperchio aperto, € vietato bloccare 'interruttore di sicurezza.

Preparare il sacchetto da usare nella macchina confezionatrice. Utilizzare solo sacchetti speciali progettati esclusivamente per le
macchine confezionatrici sottovuoto. Il sacchetto pud essere tagliato a misura in base al prodotto da confezionare. Accertarsi che
i tre bordi del sacchetto siano sempre saldati in fabbrica e che il bordo tagliato sia uguale (I1) o inferiore alla larghezza massima
dei sacchetti indicata nella tabella. Quando si seleziona la misura, assicurarsi che ci siano almeno 5 cm di sacchetto tra il bordo
dello stesso e il prodotto da confezionare.

Posizionare il sacchetto in modo che si trovi sopra la barra saldante e che il suo bordo da saldare sia completamente inserito
allinterno della guarnizione del coperchio (Ill). Allineare entrambi i lati del sacchetto in modo che non si formino discontinuita,
pieghe o grinze. Chiudere il coperchio e assicurarsi che il fermo sia innestato. Il coperchio non puo essere liberamente sollevato.
Collegare I'apparecchio all'alimentazione elettrica. Il processo di aspirazione dell’aria e di saldatura iniziera automaticamente, |l
che sara indicato dall'accensione della spia sullinvolucro dell'apparecchio.

Altermine del processo di confezionamento, la spia si spegnera. Scollegare quindi 'apparecchio dallalimentazione elettrica e sbloccare
il fermo del coperchio premendo il pulsante di chiusura. Sollevare il coperchio e rimuovere il sacchetto con il prodotto confezionato.

ATTENZIONE! La barra saldante puo essere calda. Evitare di toccarla quando si rimuove il sacchetto dall'apparecchio.

Pulsante di saldatura “Seal”

Utilizzare questo pulsante per confezionare prodotti fragili o prodotti contenenti liquidi. Premendo questo pulsante si interrompe
il processo di aspirazione dell’aria e si avvia la saldatura. Se durante il confezionamento si osservano deformazioni indesiderate
del prodotto confezionato o se i liquidi presenti nel prodotto iniziano ad essere aspirati dalla confezionatrice, premere il pulsante
di saldatura contrassegnato con “Seal’.

ORIGINAL INSTRUCTIONS



Procedura in caso di malfunzionamenti dell'apparecchio

Azione Possibili cause e soluzioni

Controllare che il cavo di alimentazione non sia danneggiato. Controllare che la macchina sia collegata all'alimentazione elettrica.

La macchina confezionatrice non Controllare che il sacchetto sia correttamente posizionato all‘interno della saldatrice. Se la macchina € stata spenta automaticamen-

funziona te a causa del surriscaldamento, attendere che sia completamente raffreddata.
L‘aria non viene aspirata dal Controllare che il sacchetto sia correttamente posizionato all‘interno della saldatrice. Verificare che il bordo saldato del sacchetto sia
sacchetto uniforme, senza grinze, pieghe o fori. Controllare che le guarnizioni non siano sporche.
Il sacchetto si scioglie La barra saldante & troppo calda, scollegare la macchina dalla rete elettrica ed attendere che sia completamente raffreddata.

Il sacchetto & stato danneggiato. Controllare che il sacchetto non sia danneggiato. Prodotti con spigoli vivi possono perforare il
Laria torna nel sacchetto sacchetto. Controllare che la saldatura sia corretta, se il liquido ¢ stato aspirato via con I'aria, potrebbe aver impedito la corretta

saldatura del sacchetto. Controllare che le guarnizioni e la barra saldante non siano sporche.

Controllare che il sacchetto sia correttamente posizionato all'interno della saldatrice. Verificare che il bordo saldato del sacchetto sia
Il sacchetto non & saldato uniforme, senza grinze, pieghe o fori. Controllare che le guarnizioni non siano sporche. Se la macchina ¢ stata spenta automatica-
mente a causa del surriscaldamento, attendere che sia completamente raffreddata.

Consigli per il confezionamento sottovuoto degli alimenti
Il confezionamento sottovuoto permette di ritardare il processo di deterioramento degli alimenti. Gli alimenti confezionati sottovuo-
to perdono il loro valore nutrizionale piti lentamente e rimangono freschi piti a lungo.

ATTENZIONE! Le confezioni sottovuoto non possono sostituire la refrigerazione e il congelamento degli alimenti. Qualsiasi ali-
mento deperibile che deve essere conservato in un luogo fresco o deve essere congelato, richiede lo stesso trattamento dopo il
confezionamento sottovuoto.

I migliori risultati si ottengono quando si confezionano sottovuoto alimenti freschi. Se la qualita degli alimenti si deteriora, il confe-
zionamento sottovuoto puo ritardare questo processo, ma non lo fermera mai. | batteri anaerobici e i microrganismi che possono
agire in un ambiente a basso contenuto di ossigeno continuano a degradare la qualita degli alimenti.

Cucinare, scongelare e riscaldare il cibo confezionato sottovuoto in acqua permette di preservare il sapore dei piatti e aiuta a
mantenere la pulizia. Quando si riscaldano alimenti confezionati sottovuoto in un forno a microonde, perforare sempre il sacchetto
in pill punti per permettere all'aria calda di fuoriuscire. Il cibo confezionato sottovuoto pud essere riscaldato per immersione e in
acqua calda, la temperatura dell'acqua non puo superare i 75° C.

ATTENZIONE! Gli alimenti confezionati sottovuoto non possono essere riscaldati con altre modalita, ad esempio con grassi o
mettendoli nel forno.

ATTENZIONE! Gli alimenti deperibili devono essere scongelati utilizzando un forno a microonde o ponendoli in frigorifero. Non
scongelare mai tali alimenti lasciandoli a temperatura ambiente.

Per il confezionamento di carne e pesce si consiglia di mettere prima il cibo nel congelatore per 1-2 ore. Questo permettera di
legare i succhi normalmente presenti nel cibo e permettera inoltre di mantenerne la forma. Se non ¢ possibile raffreddare prima il
cibo, si consiglia di posizionare tra il cibo e il bordo del sacchetto da saldare un asciugamano di carta avvolto non troppo stretta-
mente. L'asciugamano assorbira i succhi che fuoriescono dal cibo durante I'aspirazione dell'aria.

In caso di confezionamento di formaggi, si consiglia di confezionare il formaggio rimanente dopo ogni utilizzo. Se si utilizza un
sacchetto di dimensioni adeguate, pud essere riutilizzato dopo aver tagliato la saldatura.

Attenzione! A causa del rischio inerente all'azione dei batteri anaerobici, i formaggi a pasta molle non devono mai essere con-
fezionati sotto vuoto.

Si raccomanda di sbollentare le verdure prima di confezionarli sotto vuoto. La scottatura fermera I'azione degli enzimi che pos-
sono portare alla perdita del sapore, del colore e della struttura. Per sbollentare le verdure, immergerle in acqua bollente per
diverse decine di secondi, poi toglierle ed immergerle in acqua fredda. Il tempo di scottatura dipende dal tipo di verdura. Pit le
verdure sono fini e delicate, piti breve ¢ il tempo di scottatura. La scottature puo essere effettuata anche in un forno a microonde
o utilizzando il vapore.

Attenzione! Durante la conservazione le verdure emettono gas. Pertanto, dopo la scottatura e il confezionamento sottovuoto si
raccomanda di conservarli nel congelatore.

Attenzione! A causa del rischio inerente all'azione dei batteri anaerobici, funghi freschi, cipolle e aglio non devono mai essere
confezionati sotto vuoto.

Si raccomanda di confezionare sottovuoto i prodotti fini nella loro confezione originale. Questo impedira alle particelle del prodotto e allaria
estratta di penetrare allinterno della confezionatrice. Questo potrebbe anche contrastare un confezionamento sottovuoto corretto.

Prima di confezionare sottovuoto gli alimenti liquidi, ad esempio le minestre, essi dovrebbero essere congelati in un recipiente

separato, la cui forma e dimensione dovrebbero essere selezionate in modo che il prodotto congelato entri nel sacchetto. Dopo il
congelamento, togliere il prodotto dal recipiente, metterlo in un sacchetto, confezionarlo sottovuoto e poi rimetterlo nel congela-
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tore. Il cibo confezionato sotto vuoto pud essere riscaldato per immersione e in acqua calda, la temperatura dell'acqua non pud
superare i 75° C.

MANUTENZIONE E CONSERVAZIONE

Dopo l'uso dell'apparecchio scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di rete. Lasciare raffreddare completamente I'appa-
recchio e procedere alla manutenzione.

ATTENZIONE! Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non utilizzare detergenti abrasivi.

Pulire 'nvolucro dell'apparecchio con un panno morbido inumidito con una soluzione acquosa e un detergente delicato. Asciuga-
re. Se l'interno dell'apparecchio ¢ stato contaminato, ad esempio con alimenti, pulirlo con un panno morbido o un asciugamano
di carta. Pulire le guarnizioni e la barra saldante con un panno morbido inumidito con una soluzione acquosa e un detergente
delicato. Evitare una pressione eccessiva durante la pulizia. L'uso di oggetti appuntiti per la pulizia pud danneggiare la barra
riscaldante o le guarnizioni.

Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciugate prima di collegare I'apparecchio all'alimentazione elettrica. Chiudere il co-
perchio, ma non farlo scattare. Quando non si utilizza il prodotto, si raccomanda di non far scattare il coperchio. Le guarnizioni
di cui & dotato 'apparecchio possono deformarsi dopo aver shattuto il coperchio, il che pud influire sul corretto funzionamento e
sulle prestazioni dell'apparecchio.

Conservare il prodotto in luogo asciutto e all'ombra. Proteggere I'area di conservazione da accessi non autorizzati, soprattutto da
parte di bambini. Conservare il prodotto nellimballaggio in cui viene fornito.

PARAMETRI TECNICI

Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67880
Tensione nominale V] ~230
Frequenza nominale [Hz] 50
Potenza nominale W] 140
Classe di protezione elettrica Il
Classe di protezione dellinvolucro (IP) IPX0
Larghezza ima del sacchetto [cm] 22
Flusso d'aria [i/min] 1
Pressione per depressurizzare [kPa] -40 +-60
Dimensioni esterne (larghezza x lunghezza x altezza) [mm] 260 x 160 x 55
Peso [kq] 08

ORIGINAL INSTRUCTIONS
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KENMERKEN VAN HET APPARAAT

De vacutimverpakker wordt gebruikt voor het vacuiim verpakken van levensmiddelen in speciale zakken die voor dit doel zijn ont-
worpen. Dankzij deze verpakking behoudt voedsel langer zijn versheid en voedingswaarden. Het product is uitsluitend ontworpen
voor thuisgebruik en het is verboden om het in commerciéle toepassingen te gebruiken.

LET OP! Voor de vacuiimverpakker mogen alleen plastic zakken worden gebruikt die speciaal zijn ontworpen voor vacu-
umverpakkers. Het gebruik van gewone plastic zakken of andere zakken die niet bestemd zijn voor vacuiimverpakkers
is verboden.

LET OP! Voor de verpakking van levensmiddelen moeten zakken worden gebruikt die bestemd zijn om met levensmid-
delen in contact te komen.

De juiste, betrouwbare en veilige werking van het apparaat is afhankelijk van de juiste exploitatie, daarom:

Lees voordat u het apparaat gebruikt de volledige handleiding en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en de aanbe-
velingen in deze handleiding.

UITRUSTING

Het product wordt compleet verkocht en hoeft niet in elkaar te worden gezet. Bij het product worden geen zakken geleverd.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

LET OP! Lees alle onderstaande instructies. Als u deze niet naleeft, kan dit een elektrische
schok, brand of lichamelijk letsel veroorzaken.

VOLG DEZE INSTRUCTIES

Gebruik het apparaat niet in een omgeving met een verhoogd ontploffingsgevaar, met
ontvlambare vloeistoffen, gassen of dampen. Het apparaat moet op viakke en harde op-
pervlakken worden geplaatst. Bij de keuze van de plaats van de installatie moet rekening
worden gehouden met de benodigde ruimte voor de zak. De zak mag niet uit de vacutim-
verpakker hangen en moet op hetzelfde opperviak liggen als de vacutimverpakker. Anders
kan de zak uit de handgreep van de lasmachine glijden. Plaats het apparaat niet in de buurt
van warmtebronnen of vuur. De vacutimverpakker heeft de mogelijkheid om het netsnoer in
een uitsparing aan de onderkant van de behuizing of aan de achterkant van de behuizing
in te trekken. Haal de stekker van het netsnoer volledig uit het stopcontact voor elk gebruik.
Het apparaat mag alleen worden aangesloten op de netspanning en -frequentie op het ty-
peplaatje van het apparaat. De stekker van het netsnoer moet overeenkomen met het stop-
contact. Wijzig de stekker niet. Gebruik geen adapters om de stekker aan het stopcontact
aan te passen. Een niet-gemodificeerde stekker die op het stopcontact past, vermindert
het risico van een elektrische schok. Trek na elk gebruik de stekker van het netsnoer uit het
stopcontact. Vermijd contact met geaarde oppervlakken zoals pijpen, radiatoren en koelers.
Aarding van het lichaam verhoogt het risico van een elektrische schok.Het apparaat is alleen
bedoeld voor gebruik binnenshuis. Stel het apparaat niet bloot aan regen of vocht. Het bin-
nendringen van water en vocht in het apparaat verhoogt het risico op een elektrische schok.
Dompel het apparaat niet onder in water of een andere vioeistof. Overbelast de stroomkabel
niet. Gebruik het netsnoer niet om de stekker uit het stopcontact te halen, aan te sluiten of
los te maken. Vermijd contact van het netsnoer met hitte, olie, scherpe randen en bewe-
gende delen. Schade aan het netsnoer verhoogt het risico van een elektrische schok. In
geval van schade aan de voedingskabel (bijv. snijden, isolatiesmelten), trek onmiddellijk de
kabelstekker uit het stopcontact en breng het product vervolgens naar een erkend service
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center. Het is verboden om het apparaat met een beschadigde voedingskabel te gebruiken.
Het is verboden om de voedingskabel te repareren, de kabel moet worden vervangen door
een nieuwe in een erkend service center. Als verlengkabels worden gebruikt, moeten ver-
lengsnoeren worden gebruikt met de parameters van de voeding zoals aangegeven op het
typeplaatje van het apparaat. De doorsnede van de draden van de verlengkabel mag niet
kleiner zijn dan de doorsnede van de voedingskabel van het apparaat. Controleer dit op de
isolatie van de voedingskabel en verlengkabel of neem contact op met de fabrikant van het
apparaat en / of verlengkabel. Als u schade aan een deel van het apparaat opmerkt, is het
verdere gebruik ervan verboden. In dit geval moet het apparaat naar een erkend servicecen-
trum worden gestuurd. Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf de leeftijd van
8 jaar en door personen met verminderde fysieke, mentale mogelijkheden en mensen met
een gebrek aan ervaring en kennis van het apparaat als begeleiding wordt gegeven of ze
worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat op een veilige manier, zodat risico’s
voor hen begrijpelijk zijn. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen het
apparaat niet zonder toezicht schoonmaken of onderhouden.Het apparaat is alleen bedoeld
voor huishoudelijk gebruik. Laat de machine 25 minuten staan na het verpakken van 20
zakken. Wacht ca. 20 seconden tussen elk verpakking. Trek gedurende deze tijd de stekker
uit het stopcontact. Bij thermische overbelasting kan het product automatisch worden uitge-
schakeld. Trek vervolgens de stekker van het netsnoer uit het stopcontact en wacht tot het
apparaat volledig is afgekoeld.

APPARAATGEBRUIK

Vacudimverpakking
LET OP! Trek tijdens alle mogelijke voorbereidende werkzaamheden de stekker van het netsnoer uit het stopcontact.

Til het deksel van het apparaat op. Als het deksel gesloten is vergrendeling, duwt u het naar binnen, ontgrendelt u en tilt u het omhoog.
Er bevindt zich een veiligheidsschakelaar in het apparaat, die het apparaat pas start als het deksel goed gesloten is. Druk er niet
op met het deksel open, het is verboden om de veiligheidsschakelaar te blokkeren.

Bereid de zak voor op gebruik in de vacutimverpakker. Gebruik alleen speciale zakken die alleen bedoeld zijn voor gebruik in
vacuiimverpakkers. De zak kan op maat worden gesneden om qua grootte aan te sluiten bij het verpakte product. Vergeet niet dat
drie randen van de zak altijd reeds zijn gelast en dat de gesneden rand gelijk is aan (Il) en niet breder is dan de maximale breedte
van de zakken zoals vermeld in de tabel. Let er bij de keuze van de maat op dat er vanaf de rand van de zak tot aan het verpakte
product nog minstens 5 cm van de zak over is.

Plaats de zak zo dat deze zich boven de lasstrip bevindt en de te lassen rand volledig in de dekselafdichting (Ill) zit. Lijn beide
zijden van de zak zo uit dat er geen plooien, vouwen of kreuken ontstaan. Sluit het deksel en zorg ervoor dat de vergrendeling
vastzit. Het deksel kan niet vrij worden opgetild. Sluit het apparaat aan op de stroomvoorziening. Het proces van het afzuigen van
de lucht en het lassen start automatisch, wat wordt aangegeven door het licht op de behuizing van het apparaat.

Wanneer het verpakkingsproces is voltooid, gaat de lamp uit. Koppel het apparaat los van de stroomvoorziening en ontgrendel de
vergrendeling van het deksel door op de vergrendelingsknop te drukken. Til het deksel op en verwijder de zak met het verpakte
product.

LET OP! De lasstrip kan heet zijn. Raak deze niet aan wanneer u de zak uit de machine haalt.

Lasknop “Seal”

Gebruik deze knop bij het verpakken van delicate producten of producten die vloeistoffen bevatten. Door het indrukken van deze
toets wordt het luchtafzuigproces onderbroken en wordt het lassen gestart. Als tijdens het verpakken ongewenste vervorming van
het verpakte product wordt waargenomen of als er vloeistoffen in het product worden aangezogen door de vacutiimverpakker, druk
dan op de lasknop met de aanduiding ,Seal.
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Procedure in geval van verkeerde bediening van het apparaat

Werking Mogelijke oorzaak en

Controleer de netsnoerkabel op beschadigingen. Controleer of het apparaat is aangesloten op de voedingsspanning. Controleer of
Verpakkingsmachine werkt niet | de zak op de juiste wijze in de lasmachine is geplaatst. Als het apparaat automatisch is uitgeschakeld als gevolg van oververhitting,
wacht dan tot het volledig is afgekoeld.

Er wordt geen lucht uit de zak Controleer of de zak op de juiste wijze in de lasmachine is geplaatst. Controleer of de gelaste rand van de zak gelijkmatig is, zonder

gezogen rimpels, plooien of gaten. Controleer of de afdichtingen niet verontreinigd zijn.
De zak smelt De lasstrip is te heet, haal de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld.

De zak is beschadigd. Controleer de netsnoerkabel op beschadigingen. Verpakkingen met scherpe randen kunnen de zak perfore-
Lucht komt terug in de zak ren. Controleer of de verzegeling correct is, als de vloeistof met lucht is weggezogen, kan dit de verzegeling van de zak in de weg

hebben gestaan. Controleer of de afdichtingen en de lasstrip niet verontreinigd zijn.

Controleer of de zak op de juiste wijze in de lasmachine is geplaatst. Controleer of de gelaste rand van de zak gelijkmatig is, zonder
De zak is niet gelast rimpels, plooien of gaten. Controleer of de afdichtingen niet verontreinigd zijn. Als het apparaat automatisch is uitgeschakeld als
gevolg van oververhitting, wacht dan tot het volledig is afgekoeld.

Advies over vacuiimverpakkingen voor levensmiddelen
Vaculim verpakken maakt het mogelijk om het proces van voedselbederf uit te stellen. Vacuiim verpakte voedingsmiddelen ver-
liezen langzamer hun voedingswaarde en blijven langer vers.

LET OP! Vacuiimverpakkingen kunnen de koeling en het invriezen van voedsel niet vervangen. Alle bederfelijke levensmiddelen
die op een koele plaats moeten worden opgeslagen of ingevroren, moeten na het vaculim verpakken op dezelfde manier worden
behandeld.

De beste resultaten kunnen worden bereikt bij het vacutim verpakken van vers voedsel. Als de kwaliteit van het voedsel verslech-
tert, kan vacutimverpakking het proces vertragen, maar zal het nooit stoppen. Anaérobe bacterién en micro-organismen die in een
zuurstofarme omgeving kunnen werken, blijven de kwaliteit van voedsel aantasten.

Koken, ontdooien en verhitten van voedsel in water houdt de smaak van voedsel in stand en helpt het schoon te houden. Bij het
verwarmen van vaculim verpakte levensmiddelen met een magnetron moet de zak altijd op meerdere plaatsen worden geperfo-
reerd, zodat de warme lucht kan ontsnappen. Vacuiim verpakte levensmiddelen kunnen worden verwarmd door onderdompeling
en verwarming in warm water, de watertemperatuur mag niet hoger zijn dan 75 graden C.

LET OP! Vacuiim verpakte levensmiddelen mogen niet op een andere manier worden verhit, bijvoorbeeld door middel van vet of
door ze in de oven te plaatsen.

LET OP! Bederfelijke voedingsmiddelen moeten worden ontdooid met behulp van een magnetron of door ze in de koelkast te
plaatsen. Ontdooi dergelijk voedsel nooit door het op kamertemperatuur te laten staan.

Bij het verpakken van vlees en vis is het aan te raden om het voedsel eerst 1-2 uur in de vriezer te plaatsen. Hierdoor kunnen de
sappen die van nature in het voedsel aanwezig zijn, worden gebonden en blijft de vorm behouden. Als het niet mogelijk is om het
voedsel voor te koelen, is het raadzaam om een losjes opgerolde papieren handdoek tussen het voedsel en de rand van de te
verzegelen zak te leggen. De handdoek absorbeert het sap dat tijdens het zuigen uit het voedsel ontsnapt.

Bij kaasverpakkingen is het raadzaam om de resterende kaas na elk gebruik te verpakken. Als een geschikte grote zak wordt
gebruikt, kan deze na het afsnijden van de las opnieuw worden gebruikt.
Let op! Vanwege het risico van anaérobe bacterién mogen zachte kazen nooit vacuiim verpakt worden.

Aanbevolen wordt om de groenten te blancheren voordat ze vacuiim worden verpakt. Blancheren zal enzymen tegenhouden
die kunnen leiden tot een verlies van smaak, kleur en structuur. Om groenten te blancheren, dompel ze onder in kokend water
gedurende enkele tientallen seconden, neem ze er dan uit en dompel ze onder in koud water. De blancheertijd is afhankelijk van
het soort groente. Hoe fijner en zachter de groenten, hoe korter de blancheertijd. Het blancheren kan ook worden uitgevoerd met
behulp van een magnetron of stoom.

Let op! Groenten stoten tijdens de opslag gassen uit. Daarom is het aan te raden om ze na het blancheren en vacuiim verpakken
in de vriezer te bewaren.

Let op! Vanwege het risico van anaérobe bacterién mogen verse paddenstoelen, ui en look nooit vacuiim verpakt worden.

Het is aan te raden om de fijne producten in de originele verpakking vacutim te verpakken. Voorkomt dat deeltjes van het product,
inclusief afgezogen lucht, in de vacuimverpakker terechtkomen. Dit kan zelfs een goede vaculimverpakking in de weg staan.

Alvorens vioeibare levensmiddelen, zoals soepen, vacuiim te verpakken, moeten ze worden ingevroren in een apart vat, waarvan
de vorm en grootte zo moeten worden gekozen dat het ingevroren product in een zak past. Haal het product na het invriezen
uit de container, doe het in een zak, vacuiim-pack, en plaats het terug in de vriezer. Vacuiim verpakte levensmiddelen kunnen
worden verwarmd door onderdompeling en verwarming in warm water, de watertemperatuur mag niet hoger zijn dan 75 graden C.
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ONDERHOUD EN OPSLAG

Na gebruik de stekker van het apparaat uit het stopcontact trekken. Laat de machine volledig afkoelen en ga verder met het
onderhoud.

LET OP! Het apparaat niet onderdompelen in water of een andere vioeistof. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen.
Reinig de behuizing van het apparaat met een zachte doek bevochtigd met een oplossing van water en een mild reinigingsmiddel.
Veeg droog. Als de binnenkant van het apparaat vervuild is, bijvoorbeeld met voedsel, moet het met een zachte doek of een
papieren handdoek worden gereinigd. De afdichtingen en de lasstrip enkel met een zachte doek bevochtigd met een mild reini-
gingsmiddel reinigen. Vermijd overmatige druk tijdens het reinigen. Het gebruik van scherpe voorwerpen voor het reinigen kan de
lasstrip of afdichting beschadigen.

Controleer voordat u het apparaat aansluit op de voeding of alle onderdelen zijn schoongemaakt en gedroogd. Sluit het deksel,
maar klik er niet op. Wanneer u het product niet gebruikt, is het aan te raden om het deksel niet vast te klikken. De afdichtingen
waarmee het apparaat is uitgerust, kunnen vervormen wanneer het deksel is vergrendeld, wat de correcte werking en prestaties
van het apparaat kan beinvioeden.

Bewaar het product op een droge plaats en in de schaduw. Bescherm de opslagruimte tegen ongeoorloofde toegang, vooral
kinderen. Bewaar het product in eenheidspakketten die bij het product zijn geleverd.

TECHNISCHE PARAMETERS
Parameter M heid Waarde
Catalog 67880
Nominale spanning V] ~230
Nominale frequentie [Hz] 50
Nominaal vermogen w] 140
Elektrische veiligheidsklasse Il
Beschermingsgraad van de behuizing (IP) IPX0
Max. zakbreedte [cm] 22
Luchtstroom [I/min] 1
Gegenereerd vaculim [kPa] -40 = -60
Buitenste afmetingen (I x b x h) [mm] 260 x 160 x 55
Massa [kq] 08
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XAPAKTHPIZMOZ ZYZKEYHZ

H pnxav ouokeuaaiwy KEvoU XPnoIWOTIOIETaI Yo GNPIOUPYia CUGKEUATIWV YIa TPOPIUA O€ EIBIKEG OAKOUAES. Xapn o€ auTh Tn
OUoKeuaaia TPOPILD TTaPapEVOUV PpEKa TTEPICOOTEPO Kalpd Kai Siatnpolv TV BpeTTikr agia Toug. To Tpoi6v Exel oxedIaoTE
aTmoKAEIoTIKG ya OIKIaKr| Xprion Kal aTTayopeUETal VA TO XPNCIMOTIOINGETE IO TOUG EUTTOPIKOUG OKOTTOUG.

Mpoooyn! Ma T pnXavi GUCKEUACIWY KEVOU XPNOIPOTIOIEITE POVO TIG GAKOUAES o TACTIKG [ou TTpoopilovTal E18IKG
YIO TIG PnXavég GUOKEUAOIWY KevoU. ATrayopeUeTal va XpnaolpoTroicite amAég oakoUAeg i) GAAeg cakoUAeg Tou Sev po-
opidovTal GTIG PNXAvEG CUCKEUATIWV KeVOU.

Mpoaooxn! Mo guokeuaoia TPOPIPWY TIPETTEI VA XPNOIHOTIOIEITE TG GAKOUAES TTOU TrpoopilovTal yia TPO@IHa.

KarédAAnAn, agiémoTn kai ac@aAig Acimoupyia Tng GUOKEURG E¢apTaTal ammd Tnv katdAAnAn xprion, TOTE:

Mpiv apyioeTe va xpnolpotrolgite T CUGKEUR, TTPETel va SiaBdoeTe OAeS TIG 0dnyieg XpoNg Kail va TIG QUAGEETE.

TNa 1ig PAGBeg Tou uEoTnoav Adyw pn THPENON Twv Kavovwy ao@aAeiag Kal Twv TPOTACEWV TTOU avVAPEPOVTal OTIG TTAPOUCES
0dnyieg xpAong o TpounBeuTrG dev QEPEN kapia eubivn.

EZOMAIZMOZ

To Tpoidv mapadidetal oe AP KatdoTaon kol dev amaiTel Kayia ouvappoAdynon. Madi ey 1o Tpoidv dev TTpopnBetoval ol
OaKOUAEG.

OAHTIEZ AZOAAEIAZ

Mpoooxn! AlafaoTe NG TIC TTAPOKATW 0dNyieg XPAONGS. To VOl UnV TI TNPFACETE UTTOPET VO
TIPOKAAETEI NAEKTPOTTANEIQL, TTUPKAYI F) TPQUUATIOOU TOU GWHOTOG.

THPHZTE TIZ MAPAKATQ OAHTIEX XPHXHX

A¢ eTTPETTETON VO XPNOIMOTTOINCETE Tr) CUOKEUN aTO TTEPIBAAOV e auEnuévo Kivduvo Ekpn-
&nG OTou UTTAPXOUV EUQAEKTON UYPa, aépia 1} aTpoi. MPETTEN var TOTTOBETEITE Tr) CUOKEUN OF
eTTiTIedEC, io1eg kal okAnpES em@dveies. OTav emAEyETE TOV TOTIO TTPETTEl Va AABAVETE UTTO-
YNV TO XWwpPO TToU €ival OTTapaiTnTOo VIO T 0aKOUAA. H 0aKOUAQ Dev ETTITRETTETAI VO KPEWIE-
Tal €6w OTTO T pnxavn, TIPETTEN av Eival oTnV idia EMQAVEIX OTTWE N MNXavH. Z€ avTiBem
TIEPITITLON N OOKOUAG pTTopei va Byel £Ew amd ) Aar ¢ unxavig. Mnv tommoberteite
ouokeur| OiTha aTic TmyEg BepudtnTag 1 @AGYag. H unxavn éxel duvatdrnra va TuNiooeTe
T0 KaAwdIo TpoPodoaiag aTn Brikn ammé kaTw S UNXavRAS A oo Triow Tou TrEpIBARUATOC.
Mpiv ammd kAGBe xprion TpETer va geTuNioaeTe To kaAwdio evieAwg. Mpéter va ouvdéaeTe T
OUOKEUN JOVO 0TO NAEKTPIKG BIKTUO TNG TAONG KOl TNG OUXVOTNTAG TTOU QVOPEQOVTAl OTNV
ovopaoTIKA TTvakida. To @i Tou kaAwdiou NAEKTPIKAG Tpo@odoaiag TTPETEl va TaIPIGEE! aTNV
UTTO0)1| TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU. A€V ETIITPETTETAI VO TPOTTOTTOINCETE TO QIG. A€ ETITPETTETCN
Va XPrONMOTIOIEITE KAVEVQ TIPOCAPKOYEN LE OKOTIO Va TIPOCUPUOCETE TIC QIG OTNV TTPIQ.
To unv TPOTTOTTOINUEVO QI TTOU TaIPIACE! OTNV TTPICO WEILDVEN TOV KivOUVO NAeKTpOTTANGia.
A®oU OAOKANPWOETE Tr XprioN TIPETTEN v OTTOOUVOETETE TO QI TOU KaAwdiou Tpo@odoaiag
amd v Tpida NAEKTPIKOU BIKTUOU. ATTOQEUYETE ETTAPK LE TIG ETTIPAVEIEG WE YeEiWON OTTWG
OwAAveg, BeppdoTpeg kal Yuyeia. H yeiwaon Tou owpatog augaver 1o Kivouvo nAEKTPOTTAN-
¢jac.H ouokeun pooapuoleTal OVO yIo ECWTEPIKR XPAOT. Aev EMTPETTETAI VO EKBETETE T
OUOKEUN OTNV ETTOQR JE TIC BPOXOTITWOEIG ) uypaaia. To vepd Kai n uypaaia Trou diammepvave
péoa atn ouokeun augdvouv Tov Kivouvo nAektpottAngiag. Mnv BuBiete Tn ouokeun o€ vepo
N GMO uypd. Mnv UTIERPOPTWVETE TO KAAWBIO NAEKTPIKAS TPOQOd0aIaS. MnVv XpnoIUOTTOIETE
T0 KOAwdIO yia PETaPopd, OUVOEDN Kal ATTOOUVOEDT) TOU QI aTTO TNV TIPIC0. ATTOQEUYETE
emagr) Tou kaAwdiou NAeKTPIKAS TPoPodoaiag e BepudtTa, Addia, aixUES GKPES Kal KIvTa
e¢aptuaTa. BAARN Tou kahwdiou nAekTpIkAS TpoPodoaiag augdvel To KivOuvo NAEKTPOTIAN-
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¢jag. e mepitTwon PAABNG Tou KaAwdiou NAEKTPIKAG TPOPOBOTING (TT.X. KOTTH, Aclwpévn
HOVWON), GUECT TIPETTEN VO ATTOOUVOETETE TO QI ATTO TNV TTPIC KAl 0T CUVEXEID VOl TTaPQ-
OWOETE TO TTPOIOV OTO £E0UCIODOTNHEVO CUVEPYEID ETTIOKEUWV. ATIOYOPEUETAI Va XEIPICETTE
T0 TIPOIGV e Xahaopévo kaAwdio TpoPodoaiag. ATTaYOPEUETAI Va ETTIOKEUATETE TO KOAwdIO
TPOPOBOTING, TTPETTEI AV AVTIKATAOTAGETE TO KAAWDIO YIa va KaVOUPYIO OTO £E0UCIODOTNE-
VO O£PPIC. 2€ TTEPITITWON TTOU XPNOILOTIOIEITE TIC ETTEKTATEIS, TIPETTEN VA XPNOIWOTIOIEE TIG
ETTEKTATEIC |E TIC TIOPAPETPOUS TPOYODOTIaG TTOU QVOPEPOVTTI OTNV OVOUACTIKI| TTIVAKIOQ
NG CUOKEUNG. H diatopr| Twv oUpPATWY NG ETTEKTAONG BEV EMTPETTETAN VO EVOI HIKPOTEPN
amé ™ dlaTour Twv CUPPATWY ToU KaAWBIOU NAEKTPIKNG TPOPodOTiag TG cUoKeung. Mpé-
el va eNEyEeTe T POvwan Tou Kahwdiou NAEKTPIKAG TPOPodOTIag Kai TG ETTEKTAONG ) VOl
aTTEUBUVOEITE OTOV KATOOKEUOTN TNG CUOKEUNG KOl / ) TNG ETTIEKTAONG.  2€ TTEPITITWON
TIoU TTapamProETe T BAGRN ooloudrTIoTE EE0PTANATOC OTayOPEUETal N OUVEXAS XProN
NG. Z& QUTA TNV TIEPITITWOT TIPETTEN va PETABIBETE Tr unXavr| oTo e€ouaiodotnuévo oEpRic. H
OUOKEUN EMTPETTETAN Va XpnoIpoTTolEiTal ammé 1o Taudid nAIKiog TouAdyioTov 8 £Twv kol ommo
Ta TIPOOWTTA JE MEIWMEVES QUOIKEG Kal VONTIKES IKOVOTNTAC KABWG Kol ammd T TpdowTal
XWPIG EUTTEIPICl KQI YVWOT) TNG CUOKEUNRS av dIAOPANIOTE N ETTOTTTEIN 1) €KUABNON Xpriong g
OUOKEUNG WE ToV ao@aAr TpOTTO £T01 LWOTE O OXETIKOI KiVOUVOI VAl Eival YWWOTEG, Ta TraidId
dev emmpémreran va Traifouv e T ouokeun. Ta Taidid xwpig emoTTTeia dev emTpémeTal va
kaBapilouv A va ouvTnprcouV T OCUCKEUNG.H GUOKEUr TTPOCOPUAETaI OVO IO OIKIOK
xprion. Apou ekTeeite cuokeuaoia 20 oakouAwy, TTIPETTEN VO OQAVETE T Unxavy va YUgel
yia 15 Aerrrd. Mpémer va mrepipéveTe akopn 20 At HeTagU Twv OUOKeUaaTwv. Tote TTpETTe
VE QTTOOUVOETETE TO QI TOU Kahwdiou Tpocpoéomag amoé v Tpida r])\EKTpIKOU dIKTUOU. Z€
TIePITTTWON BeppIkr} UTTEpPOPTWONG To TTPOidV pTopei var ool auTopara. Tote Tpémel va
QTTOOUVOEETE TO QI TOU KOAwAIoU Tpo@odoaiag oo TV TTRIC0 Kal VO TIEPIPEVETE VOl YUEE!
EVIENWV N PNXavr).

XEIPIZMOZ THZ LYZKEYHZ

2UOKEUAOIES KEVOU
Mpoaooyn! Katd 6Aeg i epyaaieg TpoEToIaaiag TTPETEN va aTTOoUVOETETE TO QIG Tou KaAwdiou Tpopodoaiag amé Ty Tpila
nAekTpIKOU BIKTUOU.

AVUYWVETE TO KAAUPPA TG UNXavhg. Av To KGAUPUa €ival KAEIOTO Pe KAEIBapIG, TTIPETTEN VO TNV TIOTACETE, Va AQaIPEITE TO UTTAOKG-
PICUO KOl OTN GUVEXEID VO TO OVUWVETE.

Méoa on unxavn Bpicketal o SIaKGTITNG A0PAAEITG TTOU ETTITPETTEN VO EVEPYOTTOIEITE TN Pnxavr Lévo étav 1o kdAuppa eival owoTd
KAEI0TO. Aev EMITPETTETAI Va TOV TIATATE e avoIxTO kKAAUPKa, aTrayopeUeTal TO MTTAOKAPIoUA TOU DIOKGTITN a0QaAEiag.

Mpémel va eToluddeTe T oakoUAa yia xprion otn pnxavi. Mpémel va xpnaiuoToleite Povo eIBIKEG GaKoUAEG TTou TTpoopidovTal yia Tig
unxavég ouokeuaolwy kevou. H oakoUAa uTropei va koTrel TTpogapu6dovTag To péyeBog TG aTo TPoidv TTou uokeuddeTe. Mpéel
va BupnBeite OTI TPEIG AKPEG TNG GaKOUAAG €ival TTavTa GUYKOAMNUEVEG EPYOOTACIOKG Kal 1) dKpn TTou KOBeTe va givai iola (I11) kai
Oyl o TAamIG aTrd 1o PéyIoTo TTAGTOG Twv COKOUAWY Trou avagépovTal atov Trivaka. Mpocapudloviag To péyeBog TPETEN va
BeBaiveate 61 Ba apapeivouv TouhdyiaTov 55 cm TG aakoUAag amé T dkpn TG wg TO TTPOIGV TTOU CUOKEUAETE.

TomoBeteite TN GakoUAA WOTE va gival TTavw aTmd Tov IPAvTa BePPIKAG OUYKOAANGNG VW N AKPN TNG TTOU TTPOOPICETAI OTN GUYKOA-
Anon va eival TApwg péoa aTo aTeyavomonTiké Tou kaAuppatog (111). loomedware Tig 600 em@Aveleg TG oakoUAag WOTE Vo Pnv
dnuioupyouvTar ol TTUyEG 1 puTideg. KAeivere 1o kGAuppa kai BeBaiiveate O n kKAedapid Aeimoupyei. Aev utrdpyel duvardmTa
va avUWWveTe To kKGAuppa eAeUBepa. Zuvdéete TN oUOKeur oTnv Tpoodoaia. H diadikacia amoppd@nang aépa kai n BeppIkr
ouykOMnon apyiler auTépaTa Kai autd onuaiveral ue 1o dvappa g AdpTmag Tou TepIBAAPATOG TNG OUOKEURG.

A@oU ohokAnpwvel n G1adikagia cuokeuaiag, n Auxvia afrvel. TOTe TPETEl VO OTTOCUVOEETE T GUCKEUN aTrd TV Tpopodoaid, va
QQAIPEITE TO PTTAOKAPIOHA TOU KAAUPLATOG TIATWVTAG TO KOUPTTH TG KAEIBOPIA. AVUWWVETE TO KAAUPLA Kal aQaIpE(Te TN GaKoUAA
JIE TO GUOKEUAOLEVO TTPOIGV.
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Mpoooxn! O pavrag Bepuikig ouykdAAnang pmmopei va eivar (eatég. Mpémel av amo@elyeTe va Tov ayyilete otav Bydlete Tn
00KOUAQ aTTd TN OUOKEUOTIa.

Koupri Beppikns auykéAnang «Seal»

[TPETTEN VOl XPNOIMOTTOIEITE TO KOUPTTI OE TTEPITITWON CUOKEUAOTag HOAAKWY TTPOIOVTWY A TTPoIOVTWY TTou TTEpIEXouv uypd. Ma-
TWVTaG auTd TO KoupT SlakoTTEl T ladikagia amoppdenang agpa Kai apyidel T Bepuikiy ouykOMnan. Av kard T cuokeuaagia
TapaTnPEiTe avemBupunTA TapapOPPWaN Tou TTPOIGVTOG TToU GUTKEUALETE ) Ta uypd Trou Trapouaiddoval aTo TTPoidv apyilouv va
QaTropPOPOUVTAl ATTO TN PNXavr), TIPETTEN VO TIATATE TO KOUpTT BeppIk) cuykdAAnanG pe Tnv emaruavon «Seal».

Aiadikaoia o€ mepimrwan akardAAnAng Aeiroupyiag g unxaviic

Aermoupyia MiBavn aitia kau emiduon
EAéygre av To kahwdio Tpogodoaiag Sev £xel {npIgg. EAEyxeTe av n pnxavn dev eivar ouvdedepévn aTnv Tpogodoaia. EAEyxete av n
H pnxavn dev Aerroupyia oakoUAa eival owaoTd TOTOBETEVN PETT 0T pnXavr. AV N CUOKEUR GTIEVEPYOTTOIEITaI aUTOUaTa AGyw UTTEPBEPPAVONG, TTEPIUEVETE

£WG VO WOgE! evTEAWG.

0 aépag amoppopuwVeral atod EAéyxere av n oakoUAa eival owaTd TomoBetnuévn péoa ot pnxavry. EAéyxete av n ouykoAAnpévn dkpn Tg oakoUAag gival ioia,
TN 0aKOUAQ. Oev €xel TTUYEG, puTideg 1 TpUTTES. EAEyyeTe av Ta oTeyavoTromTikG dev eivarl oAuapéva.

O 1pdvrag Bepikrig ouykéAAnang eival uTrepBOAIKG BeppaIVOPEVOS, TIPETTEN var ATTOOUVBEETE TN CUCKEUN aTd TNV Tpopodosia Kal
TIEPIPEVETE VO YUGEN EVTEAUG.

H oakoUAa eivar yahaopévn. EAEygre av n oakoUAa ev Exer (npigg. Ta TPOIOVTQ TIOU GUOKEUGLETE PE QIXUES GKPEG PTTOPET Var
Siatnpricouv T aakoUAa. EAEyxeTe av n auyKOMnon eival owaTr av To uypo eival TTou aTroppo@riBnke Hadi e Tov aépa euTodioe
TNV kat@AAnAn ouyk6AAnon g oakoUAag. EAEyyeTe av Ta oTeyavoTroiNTIKG Kai 0 IpdvTag Beppikig ouykGAAnong dev eival
poAuopéva.

EAéyxere av n oakoUAa eival owoTd TomoBeTnpévn péoa ot pnxavr. EAEyxete av n ouykoMnpévn dkpn TG aakoUAag eival iola,
Oev Exel TITUES, puTideg r TpUTTEG. EAEyxeTe av Ta oTeyavomoInTikd dev eival JoAUGpEVa. AV 1) GUOKEUN GTIEVEPYOTIOIEITAI QUTOHATT
Aoyw uTrepBEpPavVaNG, TePINEVETE EwG Va WUGEN EVTEAWG.

H oakoUAa Aeidver.

O aépa Epyetal oTn oakoUAa.

H aaokoUAa Sev eeival
OUYKOMNuEVN.

2UpBoUAéS ayeTika e T auokeuaaia KevoU TOOQiLwY
H ouokeuaoia kevol emTpémel va kaBuoTepei 10 xGAaopa Tpogipwy. Tpd@ILa CUCKEUAOEV OTIG GOKOUAEG Kevou TTIo apyd Xavel
NV BPETTIKA agial TOUG Kal TTAPApEVE! TTIO PPECKA TIEPIOTEPO KAIPO.

Mpoooxn! H cuokeuaaia kevol dev avTikaBioTd wugn kai katdwuén Tpogitwy. Kabe TUTT0G Tpogiuwy TTou XaAdE! Kal aTraITei Tn
QUAagn aTo KpUo péPog A TNV Kardyutn, amarei T idia diadikacia agol TPAPIUA ival OTn CUOKEUOGia KeVOU.

Ta KaAUTEpa ammoteAéopaTa PTTOPEi va emTeuxBolv O€ TEPITITWOT CUOKEUOGTa PPECKWY TPOPIWY. Av 1| TTOIGTNTA TPOPIHWY
XelpoTePEUEI, N ouoKeuaoia kevol utropei va kaBuoTepei aur T diadikaoia, ahAd dev Tn atapardel. O avagpdpiol Kai ol HIKpo-
0pYavIoUOi TToU PTTopouv va 8pdve aTo TrepIBAANOV pe LIKPO TrEPIEXOHEVO 0GUYBVOU OKOUN £XOUV TNV ETTIdOPACT aTNV EMEVWON
NG TTOIGTNTAG TWV TPOPIHWV.

Mayeipepa, amdyutn kai (EoTapa 0T0 VEPS TwV TPOPIWY CUCKEUAOUEVWY KOT KEVO EMTPETTEI va dIaTnpEiTe T yeUon Twv Tpoi-
pwv kai dieukoAUvel va diatnpeite kabBapidtnta. Katd m B¢puavon Twv Tpogilwy CUOKEUTTUEVWY OTO KEVO JE XPron TNG Koudiva
MIKPOKUPATWY, TravTa TIPETTEl va dlaTnpeiTe T oakoUAa g TTOAG onpeia Kai ET01 ETITPETTETE Vo QEUYEI 0 (0TAG agpag. Ta TpdgIpa
OUOKEUQOWEVT OTO KEVO pTTopEi va {eaTaivovtal Péoa amo Tn BUBIon kai To éotapa oo (eaTé vepd, aAAd n Bepuokpadia vepou
dev emmpémetal va utrepPei 75 faduoug C.

Mpoooyn! Amayopetetal va {eaTaivete TPOPIMO TTOU €ival GUOKEUAOWEVD OTO KEVO pe GANO TpOTTO, Trapadeiypatog xdpnv ye
xprion Aitroug i TommoBeTwvTag autd aTo goUpvo.

Mpoooxn! Ta Tpd@Ipa TToU XaAdve ypriyopa TIPETTEN Qv aTTOWUXOVTal 0TNV KOU{iva MIKPOKUPATWY 1} aTo Yuyeio. Moté dev emmpé-
TIETAI VO OTTOWUYETE QUTE Ta TPOPIMO aPrivovTag Ta o€ Bepokpaaia dwpatiou.

¢ TIEPITITWOT CUOKEUAGTAg KPEATOG KAl WAPIWV TTPOTEIVETAI TIPWTA TOTTOBETETE TPOPIUA YIa 1-2 WPEG GOV KATAWUKTN TPOPILWV.
A6 emMTPETTEI VO GUVOUACETE TOUG QUOIKOUG XULOUG KOl KON ETTITPETEI VO dlaTNPACETE TO OXila Toug. Av Bev UTTapyEl duva-
TOTNTA E10aYWYIKAG WUENG TPOYIwY, TpoTEiveTal va ToTmoBeTeTe Xahapd TUAyUévo XapTi Koudivag PeTagy Tou Tpogipou Kai TG
Gkpng oakoUAag Tou TpoopileTal aTn BepuikA ouykOAAnan. To xapti koudivag aToppo@del XupoUg Tou e&éyouv ammd TpdgIua
KaTd TNV aTTopPOPNON aépa.

Ze TIEPITITWON GUOKEUATIag TUPILV TTPOTEIVETOI VO CUGKEUGOETE TO UTTOAOITTO Tupi PETE oo kdBe xprion. Av xpnaipoTroifoeTe
ETMOPKWG PeYGAn cakoUAa pTmopei va xpnaoiuotroinBei §ava agou KOweTe TV TTponyoUlEevn GUyKOAAnGn.
Mpoaooxn! Adyw kivoUvou oxeTIkd pe Tn dpdon Twv avaepoBiwy pahakd TupId TToTE Bev EMTPETTETAI VA CUOKEUALOVTOI OTO KEVO.

[piv amd T ouokeuacia kevou TPOTEIVETAI Vo AEUKAVETE AayaviKA. To AeUKavon aTapatdel Tn dpdon Twv ev{UHWY TToU UTTopEi
va TIPOKAAEGOUV OTTWAEID YEUONG, XPWHOTOG Kai Goprg. Me okotrd va AcukaveTe Ta Aaxavikd péTel va Ta BubioeTe yia dekadeg
AeTrTwOv o€ Bpalduevo vepd kal oTn guvéxela va Ta BydAete kai va Ta BuBicete oTo kpUo vepd. Aidpkeia AUkavong e¢aptatal amd
Tov 10T0 AayavikoU. Ooo o pikpd kai o paAakd Aaxavikd, 1600 o kovTr eival n didpkeia AeUkavong. H Aedkavon ptopei av
yiver pe xprion e Kougivag WIKPOKUPATWY fj udpaTpou.
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Mpoaooxn! Ta Aayavika kard T diatipnon ekmépTouV aépia. Mo autd 1o AGyo HETG atmd T AeUkavon Kal T oUCKeuaaia kevou
TTPOTEIVETAI VO DIOTNPEITE AAXAVIKA GTOV KATAWUKTN TPOQIHWY.

Mpoooxn! Adyw kivdivou oxeTikd pe Tn dpdon Twv avaepoPiwy, epEoKa paviTapia, KPEPUUO! Kai okdpdo TToTE Bev EMTPETETAI
VO GUOKEUGLOVTOI OTO KEVO.

[Mporteiveral AeTiTopepIopéVa TTPOIGVTA VO GUOKEUOOTOUV OTO KEVO OTIG aUBEVTIKEG ouokeuaoieg. ‘ETol TTpooTareleoTe amé T0
dloméPacpa Twv AETITWV TPOIBVTWY padi Je To aTTopPOPOUNEVO aépa PECT OTN CUOKEUAODIa TTOU UTTOPE av eUTTodioel KaTdAANAN
ouykOMnon kevou.

Mpiv amé Tn cuokeuaadi Kevol UypwY TPOPILWY TTIapadEyaTOG XAPNV TwV COUTIWY , TIPETTE va TIG KaTawugeTe oTnV EexwpioT
OKeun, TG otroiag oxfua Ko uéyeBog TPETEN va TTPOCUPHOOETE £T01, WOTE TO KOTAWUYHEVO TTPOIOV Xwpdel aTn cakouAa. Metd
KaTawUEeTe TO TIPOIGY, TIPETTEN va TO ByAAeTe aTTd Tn OKeun kal va 1o BAAeTe 0T 0OKOUAQ, VOl TO GUOKEUGOETE OTO KEVO, Kal OTN
OUVEXEID TO TOTTOBETAOETE OTOV KATAWUKTN TPOGiMwWY. Ta TPOPIUA CUCKEUATUEVA OTO KEVO TTOPET va (e0TaivovTal HEST aTTo T
Bubion kai To CoTapa aTo {aTd vepd, aANG N Beppokpaaia vepou dev emTpémeTal va utrepRei 75 Baduolg C.

ZYNTHPHZH KAI OYAAZH

AQoU TEAEIWOETE VO XPNOIOTIOIEITE TN GUOKEUR, TIPETTEI VOl OTTOOUVOETETE TO QI TOU kahwdiou Tpogodoaiag amd Ty Trpida nAe-
KTpIkoU dikTOou. MepiuéveTe va WUEel EVIEAWNS N GUOKEUN Kal apxioTE T GUVTAENON.

Mpoaooyn! Mnv BuBioete T cuokeur] oTo vepo i o kavéva GAAo uypo. Mn xpnoipotrolgite kaBapioTikd péoa TPIBAG.

KaBapioTe 10 TepiBAnua Tng ouokeung pe Tn xprion evog paAakou updaopatog Bpeyuévou pe didAupa vepoU kal JahakoU amoppu-
TIavTIKOU. ZKOUTTioTE uéxp| VO OTEYVWOEL. AV PECO OTN oucKeur'] urrdpxﬂ akabapaia .. HE TPOPILA TIPETTEN VO TO Kaeapi(sTe ME
pa)\aKo Upacpa rj xapti Kougivag. quap|(£T5 OTEYAVOTIOINTIKG Kal |pavm BepuikAg ouyKOAAnang )(pr]on it3 xpnon €va¢ pahakou
upaoaTOg Bpeypsvou pe diGAupa vspou Kai pa)\aKou anoppunavnKou Anocpsuye:Ts unspBoAlKn ouyTTiEaNG Katd Tov Kueaplopo
Aixunpd avTIKEiPEVa TTOU XPNCILOTIOIEITE KATA ToV KaBapIoUO PTTOPET va KATAOTPEWE! TOV IPAvTag BepuikAg UuykOAMnong A Ta
OTEYQVOTIOINTIKG.

Mpiv amd TN o0vOEDN TG GUCKEURG OTNV Tpogodoaia, Tpémel va BeBaiwbeire av 6Aa Ta e§aptipaTa ival kabapiopéva Kal aTeyva.
KAeivete 10 kGAuppa aAAa pn 1o kAeiduwvete. Otav dev XpnoiuoTIoIEiTe TO TTPOIOV TTPOTEIVETAI VO UV KAEIBWVETE TO KGAuppa. Ta
oTeyavoTroinTIkG Ta otroia dIaBETEN N pnxavn uTTopEi va ammopop@wBolv 6Tav KAEITETE To KAAUPMO Kal auTO PTTOPET Vo ETINPEdoEl
NV KatdAAnAn Aeiroupyia kai TNV amédoon TG CUOKEURG.

DuhGre T0 POIdV o€ éva OTEYVO WEPOG e OKId. MpoaTatéwTe To onpeio PUAAENG aTd Ta N eEouaiodotnuéva TTPAoWTTA, EIBIKA
Ta aidid. GuAdgTe To TTPOIOV OTIG YVACIEG CUOKEUOTIEG TTOU TIAPEXOVTaI Hadi E TO TTPOIGV.

TEXNIKEZ MAPAMETPOI
Mopdperpog Movadda pérpnong Tipn
Kwdikdg kataAdyou 67880
OvopaoTiki Téon V] ~230
OvopaoTiki cuyveTnTa [Hz] 50
OvopaoTiki 10XUg w] 140
KAdan nAektpikrg mpoaTaaiag Il
Babpdg mpoaTaaiag mepiBAiuarog (IP) IPX0
Méy. mAdrog oakoUAag [cm] 22
Por aépa [I/min] 1"
AnpioupyoUpevn uTroTriEoNG [kPa] -40 +-60
E¢wrepikég diaaTdoeig (mdrog x BaBog x Uyog) [mm] 260 x 160 x 55
Bépog [kq] 08
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